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PR. NR. 18/2017

FAZA:  D.T.A.C.+P.Th.

ANEXA Nr. 5 la metodologie
   I. Denumirea proiectului:
ÎNFIINȚARE FERMĂ ZOOTEHNICĂ ÎN LOCALITATEA PECICA, JUDEȚUL ARAD
   II. Titular
   – numele companiei
S.C. AGROLUC A.S. PECICANĂ S.R.L.
   – adresa postala
Jud. Arad, oraș Pecica, str. 601, nr. 75
   – numarul de telefon, de fax si adresa de e-mail, adresa paginii de internet
0724 692 511 – Arh. Mircea Soima, studiom.arad@yahoo.com
   – numele persoanelor de contact
Mircea Soima - arhitect
   – director/manager/administrator
Lucaș Gabriela Loredana
   – responsabil pentru protectia mediului
Lucaș Gabriela Loredana
   III. Descrierea proiectului:
   – un rezumat al proiectului;

Amplasamentul este în județul Arad, pe teritoriul administrativ al orașului Pecica, în extravilan. Terenurile care fac obiectul prezentului studiu sunt situate între municipiul Arad și orașul Pecica, la sud de DN7 Arad – Nădlac. Din punct de vedere geografic, acestea sunt amplasate în Câmpia Aradului, într-o luncă largă, la aproximativ 5.00km nord față de râul Mureș. Zona este una predominant agrară, proximitatea față de municipiul Arad (aproximativ 8.50km la est), orașul Pecica (aproximativ 2.00km la vest), drumul național DN 7 (aproximativ 50.00m la nord) și autostrada A1 (aproximativ 1.00km la sud) au facilitat dezvoltarea zonei. 
Incinta pe care se doreste a se face investiția are o suprafață totală de 85 573,00mp si este formată din următoarele terenuri, cu extrasele C.F. și suprafețele corespunzătoare:
	1.
	C.F. 312522 Pecica
	9 273mp
	Teren neîmprejmuit, arabil în extravilan

	2.
	C.F. 305281 Pecica
	14 700mp
	Teren neîmprejmuit, arabil în extravilan

	3.
	C.F. 300301 Pecica
	21 000mp
	Arabil în extravilan

	4.
	C.F. 305282 Pecica
	17 000mp
	Arabil în extravilan, curți construcții

	5.
	C.F. 305283 Pecica
	5 000mp
	Teren neîmprejmuit, arabil în extravilan

	6.
	C.F. 305284 Pecica
	7 800mp
	Teren neîmprejmuit, arabil în extravilan

	7.
	C.F. 305285 Pecica
	5 800mp
	Teren neîmprejmuit, arabil în extravilan

	8.
	C.F. 305286 Pecica
	5 000mp
	Teren neîmprejmuit, arabil în extravilan

	
	TOTAL
	85 573mp
	


În prezent, pe terenul aferent C.F. nr. 305282 Pecica se află o anexă la exploatații agricole, cu o suprafață construită de 2 415,30mp, regim de înălțime parter, un fânar și un cântar. Restul terenurilor sunt libere de construcții.
Forma în plan a terenurilor care alcătuiesc incinta studiată este neregulată, conform planului de situație anexat documentației. 

Terenul aferent C.F. 312522 este situat cel mai aproape de DN7, separat de restul terenurilor prin canalul CN 1914. Are o formă neregulată în plan, delimitat de nord de DN7, la sud de CN1914, la vest de un sens giratoriu iar la est de terenul corespunzător C.F. 309636 Pecica. Latura estica are dimensiunea de 32.71m, restul laturilor au contur neregulat.
Terenurile aferente celorlalte șapte extrase C.F. sunt grupate, rezultând o incintă orientată cu latura lungă pe direcția nord-vest – sud-est. Spre sud-est, această incintă se învecinează cu un drum de exploatare existent, De697, un canal adiacent acestuia (CN 678) și o baltă. Înspre acestea, limita de proprietate a incintei are o formă neregulată. Latura de nord-est are dimensiunea de 422,83m, cea de sud-vest de 397,275m iar cea de nord-vest de aproximativ 190,75m. 
Accesul în incintă se realizează dinspre sud, de pe De 697. 
Vecinătățile incintei sunt:

N: - DN7

                - teren arabil în extravilan

S: - De 697

- baltă

- CN 678

- teren arabil în extravilan

E: - teren arabil în extravilan

V: - teren arabil în extravilan
- sens giratoriu pentru intersecție între DN7 și De 700
Toate terenurile se află în proprietatea lui Lucaș Marian-Stelian împreună cu soția Lucaș Gabriela-Loredana. Pentru toate terenurile a fost acordat drept de superficie în favoarea S.C. AGROLUC A.S. PECICANA S.R.L., pe o perioadă de 15 ani. 

Pentru terenul aferent C.F. 312522 Pecica, S.C. ENEL DISTRIBUȚIE BANAT S.A. deține drept de folosință (superficie) pentru o preioada de 99 ani, drept de uz pentru o perioadă de 30 de ani, drept de servitute de trecere aeriană continuă și perpetuă, drept de servitute de tecere perpetuă cu piciorul și autovehicule. Toate aceste sarcini se aplică unei suprafețe de 517,26mp, în temeiul articolului nr. 12 și 14 din Legea energiei electrice și gazelor naturale nr. 123/2012 și art. 755-758 din Codul Civil, datorită necesității amplasării unui post trafo care să asigure alimentarea cu energie electrică a anexei la exploatația agricolă de pe terenul aferent C.F. 305282 Pecica. 

Nu vor fi amplasate construcții pe terenul aferent C.F. 3012522 Pecica, doar pe restul care fac obiectul prezentei documentații. 
Drumul de exploatare de la sud-estul incintei nu va fi afectat negativ de implementarea proiectului, păstrându-și statutul de domeniu public. 
In momentul de fata,  pe amplasament se află o fermă (anexă la exploatații agricole), un cântar, un fânar și o platformă de piatră spartă între acestea. A fost realizată o împrejmuire în jurul construcțiilor enumerate și a platformei. Amenajările existente nu vor fi afectate de investiția propusă.
În prezent există un acces dinspre drumul de exploatare De 697 de la sudul incintei, pe platforma existentă. Se va păstra acest acces și se va amenaja unul nou, tot dinspre De697, la vest de cel existent. Terenul studiat este reglementat din punct de vedere urbanistic, prin P.U.Z. „Înființare fermă zootehnică în localitatea Pecica, județul Arad”, aprobat prin H.C.L. Pecica nr. 131/14.08.2018.
Prin prezentul proiect se propune realizarea urmatoarelor obiective : 
1. Obiect 1 – Construire abator

2. Obiect 2 – Construire adăpost porcine

3. Obiect 3 – Construire bazin dejecții porcine

4. Obiect 4 – Construire adăpost îngrășare bovine

5. Obiect 5 – Construire platformă dejecții bovine

6. Obiect 6 -  Construire bazin dejecții bovine

7. Obiect 7 -  Construire siloz
8. Obiect 8 -  Împrejmuire proprietate

9. Obiect 9 – Realizare platforme incintă

10. Obiect 10 – Amenajare spații verzi în incintă
OBIECT 1: CONSTRUIRE ABATOR
În cadrul fermei va fi amplasat un abator, pentru asomarea animalelor din fermă și prelucrarea cărnii acestora.

Acesta va avea regimul de înălțime parter si pod tehnic, cu învelitoare tip terasa. 

Înălțimea maximă a construcției este de  9.50m, minimă de 3.20m față de cota 0.00m. La interior, înălțimea liberă este variabilă, în funcție de nevoile tehnologice, între 2.80m și 6.50m. Inaltimea podului tehnic este de 2.40m.

Atât la exterior cât și la interior, incinta va avea două zone de activitate: curată și murdară. 

Zona murdară din exteriorul abatorului va cuprinde: 

· drum acces animale (va fi delimitat temporar cu garduri mobile)

· staule de așteptare și odihnă animale (adiacent abatorului, sub o copertină, delimitate prin garduri), care vor cuprinde următoarele spații – pentru animale suspecte, pentru așteptare și odihnă animale

Zona curată din exteriorul abatorului va cuprinde:

· expediție produs finit

· drum de acces parte curată
Circulația din zona muradă și din zona curată nu se va intersecta. Demarcarea traseelor se va face prin diferențe de nivel la nivelul platformei auto, spații verzi sau împrejmuiri.
Structura de rezistenta va fi realizata din fundatii  din beton, radier din beton armat, suprastructura din elemente metalice protejate impotriva coroziunii, planseu peste parter cu structura din grinzi metalice , tabla cutata autoportanta si  beton armat . Planseul este circulabil, asigura accesul personalului  si preia incarcarea adusa de retelele de utilitati (apa, aer comprimat, energie electrica,  ventilatie).  Intradosul planseului este placat cu panouri sandwich pentru industria alimentara .

           Structura acoperisului este alcatuita din grinzi metalice, tabla cutata autoportanta.

 Invelitoarea este din membrana PVC TPO , prinsa mecanic de tabla cutata.

Inchiderile perimetrale la parter se vor executa cu panouri sandwich cu grosimea de 100mm, cu fata interioara pentru industrie alimentara. 

Inchiderile podului tehnic si a spatiilor pentru vestiare se vor realiza cu panouri sandwich cu grosimea de 100mm, cu fete din tabla de otel.

Pardoselile din spatiile de productie sunt din beton poliuretanic; in zona vestiarelor pardoselile vor fi din covor PVC.  
Lista și suprafețe spații:
Zona abatorizare
	Nr.

incapere
	Denumirea incaperii
	Suprafata (mp)
	Finisaje
	Temperatura

	
	
	
	Pardoseli
	Pereti
	Tavane
	

	101
	Preabatorizare bovine/porcine
	93.65
	P
	TA
	TA
	

	102
	Abatorizare bovine/porcine eviscerare/despicare
	59.66
	P
	TA
	TA
	

	103
	Depozitare deseuri abatorizare piei/copite/coarne/par/sange
	17.10
	P
	TA
	TA
	+4…+6 C°

	104
	Hol acces
	9.61
	P
	TA
	TA
	

	105
	Spalator cimbere/carucioare conf.
	11.27
	P
	TA
	TA
	

	106
	Triperie murdara
	14.85
	G
	TA
	TA
	

	107
	Triperie curata
	11.64
	P
	TA
	TA
	

	108
	Depozit sare
	1.98
	P
	TA
	TA
	

	109
	Depozit mate/burti
	2.55
	P
	TA
	TA
	0…+2 C°

	110
	Hol 
	1.71
	P
	TA
	TA
	

	111
	Suspecte
	3.10
	P
	TA
	TA
	+4…+6 C°

	112
	Confiscate mat. Cat. I
	9.70
	P
	TA
	TA
	+4…+6 C°

	113
	Prelucrare organe rosii/capete
	31.55
	P
	TA
	TA
	+10…+12 C°

	114
	Refrigerare organe rosii
	8.83
	P
	TA
	TA
	0…+2 C°

	115
	Refrigerare subproduse comestibile
	10.72
	P
	TA
	TA
	0…+4 C°

	116
	Ecluza igienizare
	22.61
	P
	TA
	TA
	

	117
	Hol acces
	2.50
	P
	TA
	TA
	

	118
	Vestiar barbati negru
	2.50
	PVC
	T
	TC
	

	119
	Vestiar barbati alb
	1.85
	PVC
	T
	TC
	

	120
	Dus barbati
	6.29
	PVC
	F
	TC
	

	121
	Vestiar femei negreu
	3.21
	PVC
	T
	TC
	

	122
	Vestiar femei alb
	1.85
	PVC
	T
	TC
	

	123
	Dus femei
	6.41
	PVC
	F
	TC
	

	124
	Culuar acces
	56.74
	P
	TA
	TA
	

	125
	Birou medic veterinar
	8.05
	P
	TA
	TA
	

	126
	Laborator
	6.27
	P
	TA
	TA
	

	127
	Depozit material de igienizare
	4.85
	P
	TA
	TA
	

	128
	Camera tehnica
	6.72
	P
	TA
	TA
	

	129
	Hol acces vizitatori
	6.97
	P
	TA
	TA
	

	130
	Sala de mese
	17.94
	PVC
	T
	TC
	

	131
	Centrala termica
	16.08
	P
	TA
	TA
	

	132
	Vestiar zona murdara
	8.00
	PVC
	T
	TC
	

	133
	Culoar zona deseuri
	16.12
	P
	TA
	TA
	


Zona procesare carne
	Nr. incaperii
	Denumirea incaperii
	Suprafete (mp)
	Finisaj
	Temperatura

	
	
	
	Pardosele
	Pereti
	Tavane
	

	201
	Zvantare
	31.13
	P
	TA
	TA
	0…+4 C°

	202
	Refrigerare carcasa cca. 40 porcine
	32.44
	P
	TA
	TA
	-1…+1 C°

	203
	Refrigerare carcasa cca. 10 bovine
	24.45
	P
	TA
	TA
	-1…+1 C°

	204
	Sfertuire carcasa
	31.54
	P
	TA
	TA
	0…+4 C°

	205
	Livrare carcasa/carne transata
	12.56
	P
	TA
	TA
	+4…+7 C°

	206
	Refrigerare organe
	5.35
	P
	TA
	TA
	0…+2 C°

	207
	Tunel congelare rapida
	6.76
	P
	TA
	TA
	-35…-40 C°

	208
	Depozit congelare
	8.97
	P
	TA
	TA
	-18…-20 C°

	209
	Transare ambalare
	65.70
	P
	TA
	TA
	+7…+10 C°

	210
	Maturare
	17.90
	P
	TA
	TA
	-1…+2 C°

	211
	Depozit carne transata
	19.38
	P
	TA
	TA
	0…+4 C°

	212
	Spalare navete murdare
	17.66
	P
	TA
	TA
	

	123
	Depozit material igienizare
	3.60
	P
	TA
	TA
	

	214
	Depozit material de ambalare
	11.20
	P
	TA
	TA
	

	215
	Depozit oase
	5.60
	P
	TA
	TA
	0…+4 C°

	216
	Depozit navete curate
	10.56
	P
	TA
	TA
	0…+2 C°

	217
	Depozit carne ambalata
	8.70
	P
	TA
	TA
	0…+4 C°

	218
	Hol tehnologic
	19.00
	P
	TA
	TA
	+10…+12 C°

	219
	Productie
	68.00
	P
	TA
	TA
	+10…+12 C°

	220
	Birou productie
	5.00
	P
	TA
	TA
	+18…+20 C°

	221
	Depozit condimente sare
	11.00
	P
	TA
	TA
	

	222
	Hol tehnologic I
	7.62
	P
	TA
	TA
	+10…+12 C°

	223
	Depozit mate
	4.78
	P
	TA
	TA
	0…+2 C°

	224
	Saramurare/maturare
	21.00
	P
	TA
	TA
	0…+2 C°

	225
	Tratamente termice
	45.62
	P
	TA
	TA
	

	226
	Generatoare fum rumegus
	18.25
	P
	TA
	TA
	

	227
	Spalator cimere
	7.33
	P
	TA
	TA
	

	228
	Depozit post maturare
	23.00
	P
	TA
	TA
	+8…+18 C°

	229
	Hol tehnologic II zvantare
	17.70
	P
	TA
	TA
	0…+4 C°

	230
	Depozit afumatori
	14.50
	P
	TA
	TA
	+6…+8 C°

	231
	Depozit prospaturi
	9.05
	P
	TA
	TA
	0…+4 C°

	232
	Etichetare/comisionare
	31.00
	P
	TA
	TA
	+8…+10 C°

	233
	Refrigerare rapid amici/hamurgheri
	5.25
	P
	TA
	TA
	0…+2 C°

	234
	Spalator carucioare de afumare/bete
	7.50
	P
	TA
	TA
	

	235
	Livrare produs finit
	16.85
	P
	TA
	TA
	+4…+7 C°

	236
	Magazin de prezentare climatizare
	19.77
	P
	TA
	TA
	+18…+20 C°

	237
	Hol
	2.28
	P
	TA
	TA
	

	238
	Grup sanitar clienti
	2.40
	PVC
	T
	TC
	


Nota 
 P   = pardoseli poliuretanice pentru industria carnii 

TA  = panouri sandvici pentru industria alimentara 

T   = panouri sandwich 

TC  =tabla cutata
PVC = covor pvc

Suprafata construita = 1237.12mp
Suprafața desfășurată = 1237.12mp

Suprafața utilă = 1212.44mp
Suprafata tarcului pentru animale =74.50mp

Volumul constructiei = 11.133,00 mc

Sistem constructiv:
· infrastructură fundații izolate sub stâlpi beton

· radier beton armat

· stâlpi beton armat 

· închideri exterioare panorui tip sandwich cu fata interioara din tabla pentru industria alimentara

· închideri interioare panouri tip sandwich pentru industria alimentara cu grosimi adaptate proceselor tehnologice 

· închideri panouri sandwich cu fete din tabla de oțel, la vestiare și pod tehnic

· pardoseli beton poliuretanic la spațiile de producție și depozitare

· covor de PVC pentru vestiare, grupuri sanitare, sala de mese

· acoperiș tip terasă, grinzi metalice protejate împotriva coroziunii

· învelitoare tablă cutată autoportantă, beton (la spațiile care necesită răcire) și vată minerală (la spațiile de producție, depozitare)
· tavan fals din panouri tip sandwich cu agrement pentru industria alimentara
OBIECT 2: CONSTRUIRE ADAPOST PORCINE
În cadrul fermei va fi amplasat un adăpost pentru găzduirea porcinelor. 

Acesta are regimul de inaltime parter, cu invelitoare tip sarpanta in doua ape. Înălțimea maximă a clădirii este de  4.00m, cu înălțimea liberă la interior de minim 2.50m. 

La interior, cladirea este impartita in trei zone – două de crestere a porcinelor si una de functiuni complementare (birou veterniar, vestiar murdar, vestiar curat, grup sanitar, spatiu tehnic, boxa animale agresive/bonalve). Circulatia intre spatii se realizeaza printr-un culoar central, cu latimea de 1.00m. 
In zona de crestere a porcinelor, pardoseala este realizata din gratare de beton, cu grosime de 8.00cm, la care partea plina reprezinta 60% din suprafata. Acestea sunt sustinute de pereti transversali de beton, cu grosimea de 15cm, asezati pe radierul general al cladirii si cu inaltimea de 80.00cm. Dejectiile animalelor sunt colectate in aceste cuve de beton, dupa care, la interval de 7 -10 zile, sunt evacuate intr-un bazin de dejectii exterior. Acest lucru se realizează printr-o conducta amplasat sub placa, legata de cuvele de dejectii prin tevi verticale. Zona de creștere a porcinelor este împărțită în 12 boxe, câte 6 adiacent fiecări laturi lungi a clădirii, cu o alee de circulație centrală. Fiecare boxă are suprafața de 24,00mp, adăpostind un număr maxim de 24 porcine, rezultând un număr total de animale/construcție de 288 (maxim). 

Pentru asigurarea hranei porcinelor, au fost prevazute două silozuri exterioare, cu capacitatea de 4.10mc fiecare (asigură hrana pentru 7 zile). 

Lista și suprafețe spatii

	Denumire incapare
	Suprafata (mp)

	Spatiu tehnic
	7.79

	Boxa animale bolnave/agresive
	14.22

	Hol
	5.75

	Vestiar haine muradre si dus
	6.63

	Vestiar haine curate si grup sanitar
	6.63

	Birou veterinar
	8.37

	Boxa 1
	24.00

	Boxa 2
	24.00

	Boxa 3
	24.00

	Boxa 4
	24.00

	Boxa 5
	24.00

	Boxa 6
	24.00

	Boxa 7
	24.00

	Boxa 8
	24.00

	Boxa 9
	24.00

	Boxa 10
	24.00

	Boxa 11
	24.00

	Boxa 12
	24.00

	Culoar 1
	18.00

	Culoar 2
	18.00

	TOTAL
	367.65


S construita = 416.60mp

S desfasurata = 416.60mp
S utila = 367.65mp
Sistem constru constructiv:
· infrastructură tip radier general beton armat

· suprastructură (până la +1.00m față de cota 0.00 a clădirii) pereți portanți beton armat

· suprastructură zidărie cu goluri, între stălpi beton armat

· acoperiș tip șarpantă în două ape, structură grinzi zăbrele metal

· profile Z fixare învelitoare
· învelitoare panouri sandwich
OBIECT 3: CONSTRUIRE BAZIN DEJECȚII PORCINE
Acest obiect este astfel amplasat încât să fie ușor colectate dejecțiile provenite de la adăpostul de porcine. Capacitatea acestuia este de aproximativ 270.00mc. Din punct de vedere constructiv, este realizat sub forma unui bazin taluzat, cu adâncimea de 3.00m, care se va umple până la adancimea de 1.55m. În plan, bazinul are  laturile inferioare de 12.50m, respectiv 10.00m și cele superioare de 18.50m, respectiv 16.00m.  Bazinul va fi golit la o perioadă de 6, maxim 9 luni.

S construita = 296,00mp

Sistem constructiv:
· bazin taluzat
· folie PVC/geomembrană
OBIECT 4: CONSTRUIRE ADAPOST ÎNGRĂȘARE BOVINE
În cadrul fermei va fi amplasat un adăpost pentru creșterea bovinelor. Acestea este adăpostul de îngrășare, unde sunt găzduite bovinele înainte de asomarea la abator. 

Acesta are regimul de înălțime parter înalt, cu învelitoare în două ape. Înălțimea maximă a construcției este de 7.03m, cu o înălțime liberă la interior de minim 4.15m. Peste sol este realizată o placă de beton armat. În zona boxelor animalelor, această placă este în pantă, spre exteriorul adăpostului. Închiderile laterale sunt realizate din pereti de beton armat cu inaltimea de 2,10m, peste care sunt amplasate inchideri mobile din policarbonat, altermate cu inchideri fixe din panouri lemn.
La interior, clădirea are zona de creștere a bovinelor, câte una amplasată de fiecare parte a aleii centrale, utilizată pentru furajare. Zona de creșterea a animalelor este împărțită în 28 de boxe, dintre care 24 cu dimensiunile de 6.00/9.00m și patru cu dimensiunea de 5.40/9.00m (amplasate la capetele adăpostului). Boxa numărul 1 este destinată adăpostirii animalelor bolnave sau suspecte. Fiecare boxă cu dimensiune de 6.00/9.00m poate adaposti maxim 12 animale, iar cele de 5.40/9.00m pot găzdui un număr de maxim 10 bovine. Numărul maxim de bovine găzduit este de 320 (considerând boxa de infirmerie goală)
Pardoseala în adăpost este realizată dintr-o placă de beton armat. Peste aceasta, în zona de repaos a bovinelor, se află un așternut adânc din paie. Pe această porțiune, placa de beton este în pantă, spre exteriorul adăpostului. Fiecare boxă poate fi împărțită în jumătate de direcția lungă prin gardurile mobile de delimitare. În timpul curățării boxelor, animalele sunt închise în jumătatea astfel delimitată, după care sunt mutate și se curăță și cealaltă jumătate. Curățirea se realizează cu ajutorul unui mic tractor cu lama, care împinge paiele cu deșeuri către capătul adăpostului de către platforma de dejcții. De aici ele sunt transportatate cu o cupă la platforma de dejecții. Pentru protejarea gardurilor de delimitare a boxelor în timpul operațiunii de curățare, a fost prevăzut un soclu de beton la baza acestora. 
Între boxele animalelor și închiderile exterioare de pe laturile scurte se păstrează un culoar de trecere pentru operator, cu lățimea de minim 1.30m.

Listă și suprafețe spații

	Denumire incapare
	Suprafata (mp)

	Zona creștere animale
	2 051.56

	TOTAL
	2 051.56


S construita = 2 103.60mp

S desfasurata = 2 103.60mp
S utila = 2 051.56mp

Sistem constructiv:
· infrastructură fundații izolate beton armat sub stâlpi, continue sub închideri perimetrale BCA/beton laturi lungi
· placă beton armat peste sol

· suprastructură stâlpi metalici tip HEA și grinzi metalice tip IPE

· închidere șarpantă panouri OSB+izolatie vată+panouri OSB+hidroizolație membrană
· închideri laterale laturi scurte din panouri OSB/lemn

· închideri perimetrale panouri mobile policarbonat 
OBIECT 5: CONSTRUIRE PLATFORMĂ DEJECȚII BOVINE
Cu dimensiunile de 24.35/42.80m, va fi utilizată pentru depozitarea paielor amestecate cu dejecții provenite de la adăpostul de bovine. Este formată dintr-o placă tip radier general și pereți de beton cu înălțimea de 2.50m pe trei laturi (cele două scurte și una lungă) și parțial pe a patra latură lungă. Placa de peste sol are o ușoară pantă, către o rigolă, amplasată în zona fără perete de pe latura lungă, pentru a permite scurgerea dejecțiilor lichide. Rigola conduce dejecțiile lichide spre bazinul de dejecții. Platforma va fi golită la maxim 6 luni.

S construita = 1 042,30mp

Sistem constructiv:
· radier general beton armat
· pereți portanți beton armat
OBIECT 6: CONSTRUIRE BAZIN DEJECȚII BOVINE
Acest obiect este astfel amplasat încât să fie ușor colectate dejecțiile lichide provenite de la platforma de dejecții bovine. Capacitatea acestuia este de aproximativ 1.800mc. Din punct de vedere constructiv, este realizat sub forma unui bazin taluzat, cu adâncimea de 2.50m, care se va umple în totalitate. În plan, bazinul are planul dreptunghiular, cu laturile inferioare de 43.85/13.55m și cele superioare de 48.85/18.50m.  Bazinul va fi golit la o perioadă de 6 luni.

S construita = 903,00mp

Sistem constructiv:
· bazin taluzat
· folie PVC/geomembrană
OBIECT 7: CONSTRUIRE SILOZ
Acesta va fi utilizat pentru depozitare de masă verde (porumb, lucernă etc. tocate), care, amestecată cu sare și alte ingrediente, vor reprezenta hrana bovinelor. Silozul are suprafața construită de 416.60mp, cu dimensiunile de 10.35/40.25m. Constructiv, acesta este compus dintr-un radier general cu grosimea de 35.00cm și din pereți de beton perimetrali cu h=3.00m, si grosime 25.00cm, exceptând una din laturile scurte, care este lăsată deschisă. 

S construita = 416.60mp

Sistem constructiv:
· radier general beton armat
· pereți portanți beton armat
OBIECT 8: ÎMPREJMUIRE PROPRIETATE
In momentul de fata terenul nu este imprejmuit. Se propune realizarea împrejmuirii  în jurul obectivelor noi propuse, conform planului anexat documentației. Împrejmuirea propusă va fi realizată din: fundații izolate, stâlpi țeavă și plasă de sârmă. Lungimea totală al împrejmuirii propuse este de 473,00ml. 

De asemenea, se va realiza o poarta pentru acces auto cu latimea de 8,40 m in partea de sud a împrejmuirii, în zona accesului către abator.
OBIECT 9: REALIZARE PLATFORME INCINTĂ
În incinta terenului se vor amenaja:

· platforme din piatra sparta pentru circulatiile auto, cu suprafața totală de 2 243.35mp
· platforme betonate în zona de acces în abator, adăpost porcine, adăpost bovine, siloz, cu suprafața cumulată de 2 523.25mp
OBIECT 10: AMENAJARE SPAȚII VERZI ÎN INCINTĂ
Dupa realizarea obiectivelor propuse se vor amenaja spatiile verzi din dreptul cladirilor si amenajarilor prin imprastierea, nivelarea pamantului si plantare gazon. Zonele verzi amenajate vor ocupa o suprafață de 2 112.80mp. Se vor păstra și spații verzi neamenajate în incintă, cu suprafața de 62 276.20mp.

  – justificarea necesitatii proiectului;
Proiectul de față este necesar datorită faptului că tipul de funcțiune propus nu este întalnit în zona amplasamentului. 

   – planse reprezentand limitele amplasamentului proiectului, inclusiv orice suprafata de teren solicitata pentru a fi folosita temporar (planuri de situatie si amplasamente);
Sunt anexate documentației. 

   – formele fizice ale proiectului (planuri, cladiri, alte structuri, materiale de constructie etc.)
Sunt anexate documentației. 
Se prezinta elementele specifice caracteristice proiectului propus:
   – profilul si capacitatile de productie: 
OBIECT 1: ABATOR
Capacitatea de abatorizare zilnică maximă propusă :
În funcţie de posibilităţile fermelor care deservesc cu porcine abatorul şi a potenţialului zonei privind bovinele
· bovine: 8/schimb

· porcine: 18/schimb

Program de producție: luni – vineri 8 ore (7 orea producție + 1 oră igienizare)

Activitatea de abatorizare se desfaşoară  separată pe specii conform unui program prestabilit.
Programul propus pentru perioada de 1 luna:
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Capacități abatorizare:
	porci / h
	6
	animale
	
	porci/zi :
	18
	animale

	timp de abatorizare
	3
	h / zi
	
	capacitate 
	1404
	kg / zi

	zile de abatorizare
	4
	zile/lună
	
	
	11.23
	t / lună.

	vite / h
	4
	animale
	
	vite / zi :
	8
	animale

	timp de abatorizare
	2
	h / zi
	
	capacitate abatorizare
	1584
	kg / zi

	zile de abatorizare
	4
	zile/lună
	
	
	6.34
	t /luna


Parametri animale abatorizate:
Porcine
	DENUMIRE
	KG / PORC
	KG/ ZI
	KG/ LUNA

	Carcasă de porc inclusiv cap, ciolane, picioare
	78.00
	1404.00
	5616.00

	Organe albe (curate,golite)
	5.10
	91.80
	367.20

	Stomac
	0.78
	14.04
	56.16

	Maţe
	4.03
	72.54
	290.16

	Vezica urinară
	0.08
	1.44
	5.76

	Creier
	0.21
	3.78
	15.12

	Organe roşii ( curate, secţionate)
	645.08
	55.44
	221.76

	Limbă
	0.26
	4.68
	18.72

	Şlung
	0.29
	5.22
	20.88

	Inima
	0.28
	5.04
	20.16

	Plămâni
	0.50
	9.00
	36.00

	Ficat
	1.50
	27.00
	108.00

	Rinichi
	0.25
	5.00
	18.00

	Osânza
	4.01
	72.18
	260.10

	De la rinichi
	2.42
	43.56
	174.24

	De la maţe şi diafragmă
	1.59
	28.62
	85.86

	Deşeuri animale 
	7.64
	137.52
	550.08

	Sânge 
	3.60
	64.80
	259.20

	Măduva 
	0.04
	0.72
	2.88

	Păr 
	0.39
	7.02
	28.08

	Organe genitale
	0.27
	4.86
	19.44

	Splina
	0.13
	2.34
	9.36

	Esofag şi trahee
	1.32
	23.76
	95.04

	Vezica urinară
	0.03
	0.54
	2.16

	Secţiuni ureche
	0.08
	1.44
	5.76

	Căzături
	0.06
	1.08
	4.32

	Capete de maţe
	1.10
	19.80
	79.20

	Ochi şi pleoape
	0.03
	0.54
	2.16

	Unghii
	0.05
	0.90
	3.60

	Căzături  de la organe roşii
	0.54
	9.72
	38.88

	Deşeuri animale inutilizabile
	3.69
	66.42
	265.68

	Conţinut stomacal
	0.91
	16.38
	65.52

	Conţinut maţe
	2.57
	46.26
	185.04

	Fiere
	0.03
	0.54
	2.16

	Urină
	0.18
	3.24
	12.96

	Pierderi la tăiere
	2.85
	51.30
	205.20


Greutate în viu: 105.00kg

Greutate abatorizat: 81.08kg, inclusiv organele roșii
Bovine
	DENUMIRE
	KG / BOVINĂ
	KG/ ZI
	KG/ SAPT.

	Carcasă  fără cap şi fără picioare inferioare
	198.00
	1584.00
	6336.00

	Cap fără creier şi fără limbă
	9.24
	73.92
	295.68

	Organe albe (curate,golite)
	17.90
	143.20
	572.80

	Rumen şi reţea
	7.86
	62.88
	251.52

	Foios
	3.54
	28.32
	113.28

	Intestinul subţire
	3.69
	29.52
	118.08

	Intestinul gros
	2.63
	21.04
	84.16

	Vezica urinară
	0.18
	1.44
	5.76

	Organe roşii ( curate, secţionate)
	6.43
	51.44
	205.76

	Limbă
	1.46
	11.68
	46.72

	Inima
	0.28
	2.24
	8.96

	Ficat
	3.96
	31.68
	126.72

	Rinichi
	0.73
	5.84
	23.36

	Osânza
	10.72
	85.76
	343.04

	De la rinichi
	4.96
	39.68
	158.72

	De la maţe şi diafragmă
	5.76
	46.08
	184.32

	Deşeuri animale 
	68.20
	545.60
	2182.40

	Sânge 
	18.00
	144.00
	576.00

	Creier 
	0.30
	2.40
	9.60

	Măduva 
	0.07
	0.56
	2.24

	Pielea
	21.28
	170.24
	680.96

	Pielea capului
	3.86
	30.88
	123.52

	Deşeuri de piele
	4.97
	39.76
	159.04

	Organe genitale
	2.04
	16.32
	65.28

	Uger
	4.14
	33.12
	132.48

	Splina
	0.63
	5.04
	20.16

	Cazături de maţe
	4.50
	36.00
	144.00

	Plămâni
	2.87
	22.96
	91.84

	Vezica urinară
	0.06
	0.48
	1.92

	Esofag
	1.26
	10.08
	40.32

	Ochi şi pleoape
	0.16
	1.28
	5.12

	Urechi
	0.32
	2.56
	10.24

	Coarne
	0.24
	1.92
	7.68

	Căzături  de la organe roşii
	3.50
	28.00
	112.00

	Deşeuri animale inutilizabile
	50.85
	406.80
	1627.20

	Conţinut stomacal
	35.05
	280.40
	1121.60

	Conţinut maţe
	14.40
	115.20
	460.80

	Fiere
	0.28
	2.24
	8.96

	Urină
	1.12
	8.96
	35.84

	Pierderi la tăiere
	38.00
	304.00
	1216.00


Greutate în viu: 400.00kg

Greutate abatorizat: 213.67kg, inclusiv cap fără creier și limbă și organele roșii corespunzătoare unui câștig de 53,40% din greutatea în viu a animalului.
OBIECT 2: ADĂPOST PORCINE
Zona de creștere a porcinelor este împărțită în 12 boxe, câte 6 adiacent fiecări laturi lungi a clădirii, cu o alee de circulație centrală. Fiecare boxă are suprafața de 24,00mp, adăpostind un număr maxim de 24 porcine, rezultând un număr total de animale/construcție de 288 (maxim). 
OBIECT 4: ADĂPOST BOVINE
Zona de creșterea a animalelor este împărțită în 28 de boxe, dintre care 24 cu dimensiunile de 6.00/9.00m și patru cu dimensiunea de 5.40/9.00m (amplasate la capetele adăpostului). Boxa numărul 1 este destinată adăpostirii animalelor bolnave sau suspecte. Fiecare boxă cu dimensiune de 6.00/9.00m poate adaposti maxim 12 animale, iar cele de 5.40/9.00m pot găzdui un număr de maxim 10 bovine. Numărul maxim de bovine găzduit este de 320 (considerând boxa de infirmerie goală)

   – descrierea instalatiei si a fluxurilor tehnologice existente pe amplasament: 
OBIECT 1: ABATOR 
ZONA ABATORIZARE
Principii generale 

Se aplica Directiva 853/2004/CE, Directiva 1774/2002/CE, Directiva 722/2007/CE, Directiva 999/2001/CE, Directiva 854/2004/CE


Accesul personalului din spaţiile sociale în spaţiIle de lucru se face în mod obligatoriu prin Ecluze de igienizare .


Circulaţia spre toalete şi de la toalete la spaţiile de lucru se poate face numai prin ecluzele de igienizare proprii zonelor de lucru .


Organizarea spaţiilor asigură o desfăşurare normală a proceselor tehnologice în mod 


continuu. În zonele unde constructiv nu pot fi evitate - organizare pe baza de procedură HACCP.


In ce priveste managmentul deseurilor recipientii vor fi marcati cu culoare conform categoriei de deseuri cf. 1774/2002CE: 

Categoria 1 - recipiente marcate cu culoare  neagra - si inscris in cadru CAT. 1


Categoria 2 - recipiente marcate cu culoare galbena - si inscris in cadru CAT. 2


Categoria 3 - recipiente marcate cu culoare verde si dunga albastra inalta  - si inscris in cadru CAT. 3


Suprafata cadrului in care se inscrie Categoria deseului trebuie sa aiba min. 400 cm2

La abatorizare bovine 


Zona de asomare ,sângerare şi jupuire  precum este prescris se desfăşoară în spaţiu separat.

Abatorul este supus sanitatiei  zilnic la sfârşitul abatorizării, sau in cazul in care se abatorizeaza porcine si bovine in partida separata, dupa abatorizare porcine se efectueaza procedura de sanitatie si numai dupa aceea se poate abatoriza bovina. 

Construcţia va asigura conform Reg. 999/2001 CE, Reg.1774/2002 CE si Reg722/2007 CE:


· evacuarea în condiţii de siguranţă a MRS


· evacuarea în condiţii de siguranţă a confiscatelor


· evacuarea în condiţii de siguranţă a deşeurilor de abatorizare 


· fluidizarea fluxurilor de materii şi materiale  şi prevenirea contaminării încrucişate 


· asigurarea condiţiilor de control al igienei personalului şi al procesului de abatorizare 

Toate bovinele cu vârsta peste 30 de  luni abatorizate normal  pentru consum uman trebuie supuse TESTULUI ESB. Investigare  adiţională a  bovinelor mai mari de 24 de luni, abatorizate pentru consum uman.
Preluarea probelor se va face fără influenţe dăunătoare asupra cărnii.

Măsuri după constatarea ESB:


· confiscarea şi îndepărtarea cărnii contaminate cu materiale contaminante


· ca şi normă adiţională la Directiva 999/2001/CE toate materialele  la constatarea 


· contaminării cu ESB a bovinelor examinate implică curăţirea şi dezinfecţia următoarelor:


bolţ percutor al pistolului de asomare 


cuţitul pentru detaşarea capului 


pânzele de fierăstrău 


dispozitivul pentru îndepărtarea măduvei spinării


alte echipamente sau dispozitive care au putut fi contaminate 


echipamentele de protecţie ale lucrătorilor 

· curăţirea se face cu apă fierbinte( fară presiune înaltă)

· dezinfecţia : se face cu soluţie de hipoclorit de Na ( Cl liber ≥ 2 % ) sau 

· timp de expunere : ≥ 60 min.

Animalele peste 30 de luni  vor fi triate şi vor fi abatorizate numai la sfârşitul programului de abatorizare. 


Materialele de risc  vor fi tinute sub cheie ( păstrată la medicul veterinar ) 


Colorarea se face cu vopsea FCF ,,E133,,

Transport


Transportul în interiorul fabricii se face în navete -EU ,pe cărucioare rolli sau în cimbrere de 200 l. Acest sistem evită transferul de bacterii şi microorganisme de pe un produs pe altul, de pe echipament pe produs, prin contact cu suprafeţe contaminate şi  după caz închise sau deschise.


Condiţiile de control al măsurilor  privind curăţeniea şi dezinfecţia conform Regulamentului  2001/471/CE

Temperaturile din spaţiile de lucru şi depozitele cu frig vor fi monitorizate centralizat 

Spaţiile de abatorizare vor fi ventilate corespunzător pentru eliminarea aerului viciat şi al umidităţii şi menţinerea unui climat de lucru igienic.

Rigole 


Linia aeriană din zona de abatorizare roşie şi albă are sub ea montate în paviment rigole de colectare cu grătar de protecţie având lăţimea activă de 400- 600 mm.

Structura personalului
Abatorizare bovine
	Loc de muncă
	Total
	bărbaţi
	femei

	Receptie animale**
	0
	0
	0

	Padoc 
	1
	1
	0

	Asomare /sangerare
	1
	1
	0

	Jupuire 
	2
	2
	0

	Triperie murdară
	2
	0
	2

	Triperie curată
	1
	0
	1

	Prelucrare piei
	0
	0
	0

	Abatorizare 
	3
	3
	0

	Auxiliar 
	2
	1
	1

	Medic veterinar **
	1
	1
	0

	Maistru *
	1
	1
	0

	Total personal:
	14
	10
	4


*Maistru/Tehnolog: deservește abatorizare bovine precum și abatorizare porcine

** Medic veterinar: deservește abatorizare bovine precum și abatorizare porcine
Abatorizare porcine
	Loc de muncă
	Total
	bărbaţi
	femei

	Receptie animale**
	0
	0
	0

	Padoc 
	1
	1
	0

	Asomare /Sângerare
	1
	1
	0

	Opărire/Depilare 
	2
	2
	0

	Triperie murdară
	2
	0
	2

	Triperie curata
	1
	0
	1

	Abatorizare 
	3
	3
	0

	Medic veterinar **
	1
	1
	0

	Auxiliari 
	2
	1
	1

	Laborator
	1
	0
	1

	Total personal:
	14
	9
	5


Se are în vedere că abatorizarea se realizează cu linie combinată pentru  porcine sau bovine. Se abatorizează alternativ porcine sau bovine. Numărul total de personal muncitor este de 12 de persoane (atât pentru abatorizarea porcinelor cât şi pentru ceea a bovinelor).
Aprovizionare/ primire animale vii

În domeniul igienei se aplică  şi Directivele 852/2004/CE, 853/2004/CE şi 854/2004/CE.

Sacrificarea animalelor se realizează în zile distincte, pe specii. Aprovizionarea se face întotdeauna numai cu o singură specie de animal. Spaţiile comune - rampa şi spaţiul de recepţie care vin în contact cu specii diferite de animale în timpul descărcării, în toate cazurile trebuie curăţate şi dezinfectate prealabil descărcării următoarei specii.



La transportul animalelor trebuie respectate cu stricteţe toate măsurile, în special cele care se referă la normele  de transport care vizează sănătatea  şi protecţia animalelor înscrise în Directiva 853/2004/CE.


Personalul responsabil cu mişcarea animalelor, cazarea, contenţionarea  acestora va trebui 


să aibă cunoştinţele şi îndemânarea necesare pentru a efectua aceste operaţiuni în mod uman şi eficient.



În unitate camioanele  trec printr-un filtru sanitar pentru dezinfecţia anvelopelor, după care se manevrează la rampa de descărcare. După închiderea porţilor rampei se începe descărcarea animalelor însă numai cu permisiunea medicului veterinar oficial.



Medicul veterinar efectuează controlul de sănătate ante-mortem. În cursul recepţiei animalele suspecte vor fi izolate în Boxa animale suspecte  special amenajată pentru acest scop. Din aceasta boxa animalele care au suferit accidente in timpul transportului si nu se pot deplasa  vor fi transportate cu targa speciala pe role pana la locul de asomare din sala de preabatorizare 



La recepţia animalelor se efectuează: stabilirea greutăţii animalelor, a furnizorului, a transportatorului, înregistrarea animalelor (paşaportul animalului), chiar daca acestea vin din ferma proprie 


În cursul inspecţiei ante-mortem animalele care corespund din punct de vedere sanitar -veterinar vor fi mânate cu atenţie în boxele de aşteptare din padoc. În zona padocurilor se găsesc suplimentar următoarele spaţii:


​Birou medic veterinar, sala nr.125


Boxele sunt în concordanţă cu numărul animalelor ce se sacrifică zilnic.


După descărcare maşina de transport animale trebuie curăţată, spălată şi dezinfectată în spaţiul destinat spălării maşinilor de transport animale, dotata cu statie de spalare dezinfectie cu inalta presiune. Trebuie respectata conditia ca inainte de spalare sa se indeparteze dejectiile solide si materiele solide (paie etc) utilizate in timpul transportului animalelor. Boxele de asteptare vor fi dotate cu adapatoare atat pentru porcine cat si pentru bovine. În unitate nu sunt amenajate spaţii speciale pentru sacrificări de necesitate, având în vedere că de regulă animalele provin din ferme proprii.



Conform normelor CE dupa distante mici de transport  de cateva ore  animalele au nevoie de un timp pentru
 pauza de linistire  de cca. 1-2 h la porcine , respectiv 2-3 h pentru bovine , inainte de abatorizare 



Padocul este  de tip deschis, avand in vedere distanta mica fata de ferma. Spaţiile  vor fi  curățate îngrijit după fiecare staţionare 



Apele reziduale de la  boxe  vor fi colectate separat de reteaua de canalizare a abatorului şi îndepărtate coespunzător. Materiile solide vor fi îndepărtate în cărucioare închise special destinate acestui scop şi vor fi transportate
pe platforma de gunoi amenajata in acest scop. După golire aceste cărucioare sunt spălate şi dezinfectate în spaţiul destinat acestei operaţii sala Spalator nr.105. Materialele de spalare si dezinfectie sunt pregatite in canistre care intra in dotarea sistemului de spalare.
Ele rămân în aşteptare până la următoarea utilizare 



Personalul padocurilor este îmbrăcat în verde şi nu are voie să intre în spaţiile de abatorizare şi de frig. În timpul abatorizării personalul de la padocuri trebuie să mîne animalele pe culoar, până la uşa de intrare la abatorizare. 
Uşa dintre padoc şi abator este dotată cu distructor electric de insecte.


Personalul care deserveşte padocul are la dispoziţie vestiar separat.

Sacrificarea animalelor 
Sacrificarea bovinelor 
Cu respectarea strictă a Directivei 853/2004/CE , Directivei 270/2002/CE, Regulamentul 722/2007/CE
care modifică Regulamentul  999/2001/CE , Regulamentul  1662/2006/CE ce aduce modificări la Directiva 853/2004/CE.



Asomarea 
Animalele sunt dirijate din Boxa sala nr.101  pe culoarul din padoc - prin tunelul de afluire direct la boxa de asomare din sala nr.101 Preabatorizare La intrarea bovinelor va fi prevazuta usa glisanta verticala si distructor de insecte. 



În timpul dirijării animalelor se vor respecta reglementările privind tratamentul animalelor şi în special :


· Instrumentele destinate ghidarii animalelor trebuie folosite exclusiv in acest scop si numai pe perioade scurte;

· Instrumentele prin care se administreaza socuri electrice pot fi folosite numai pentru bovinele adulte  care refuza sa se miste;

· Şocurile electrice nu trebuie sa fie aplicate mai mult de două secunde, iar aplicarea se va face  numai pe masa musculara a trenului posterior;

· Animalele nu trebuie lovite si nu se vor aplica presiuni in nici o parte sensibila a corpului;


Porţile de la intrarea în boxa de asomare sunt deschise şi închise de personalul care deserveşte boxa de asomare, prin comenzi de la panoul de comandă al boxei. Asomarea se face cu pistolul specific de asomare şi se execută imediat după fixarea animalului în boxă. Pistolul de asomare este păstrat într-un toc metalic montat pe peretele lateral, de unde este scos numai în timpul asomării. Personalul care utilizează pistolul va fi special instruit din  punct al protectiei muncii


Pistolul se supune regimului armelor si munitiei. Pe perete se gaseste amplasat un pistol de rezerva in toc metalic.



După asomare se comandă de la panoul de comandă al boxei de asomare deschiderea părţii laterale a boxei de asomare, astfel încât bovinele asomate să alunece pe grătarul metalic distanţat faţă de paviment pentru a evita murdărirea.



Constructia boxei de asomare este speciala, pentru a se adapta asomarii bovinelor. Pentru bovine  se asigura fixarea corpului precum si a capului astfel incat impuscarea sa se faca in deplina siguranta .

Sângerarea 

De pe acest suport animalul este legat la unul din membrele posterioare , de obicei membrul stâng cu lanţul de sângerare special şi ridicat cu ajutorul unui elevator până la linia aeriană de sângerare. 

Linia de sângerare bovine are H = 4,80 m.


Pe animalele asomate se execută fără întârziere sângerarea, prin evidenţierea şi secţionarea carotidelor, deasupra jghebului de sângerare. Se asigură sângerarea totală a animalelor şi care durează cel puţin 6 min. (Timpul de după asomare până la sângerare se recomandă să nu fie mai mare de 60 sec.). Sângerarea se face astfel încât după înjunghiere, traheea şi esofagul să rămână intacte.



Sângele colectat în jgheabul de sângerare este transportat cu ajutorul pompei pentru sange, la recipient pentru colectare din  sala  Depozit nr.103. Capacitatea tancului de colectare sange este de 300 l. 



Se execută îndepărtarea coarnelor si  picioarelor anterioare cu ajutorul unui cleste  special, destinat scopului. Clestele are in imediata apropiere sterilizator pentru cleste. Coarnele, respectiv picioarele anterioare sunt introduse in cimbere marcate cu verde si albastru pentru deseuri CATEGORIA 3.



Cimberele sunt transportate dupa terminarea preabatorizarii la incineratorul aflat in imediata apropiere a abatorului.



Transbordarea şi prejupuirea 

Este operaţia de trecere a bovinelor de pe linia de sângerare pe linia de legătură la linia de abatorizare şi schimbarea cărligului
de la lanţul de sângerare cu cârligul de abatorizare.



Operaţia se execută de pe o platformă mobilă ,care asigură înălţimea corespunzătoare efectuării în condiţii de securitate a transbordării. Pentru a uşura operaţia linia este dotată cu  dispozitiv semiautomat  de coborâre a piciorului bovinei şi  pentru deplasarea cârligului. Se asigura astfel o transbordare de pe linia de sângerare H=4,80 m pe linia de legătură având înălţimea de H=3,80 m. De asemenea pe această platformă se execută detaşarea picioarelor posterioare, legarea şi scalparea rectului, ligaturarea intestinelor. Platforma este dotată cu spălător de mâini cu sterilizator de cuţite (şi cu spălător pentru şorţuri).



Picioarele posterioare şi scalpul rectului sunt deversate în containerele din Depozitul nr.613 prin tubulatura care leaga pâlnia din preabatorizare de lângă platforma de prejupuire cu recipientul de colectare.



Se execută  detaşarea extremităţilor membrelor posterioare   şi evidenţierea tendoanelor. Se execută în prealabil prejupuirea extremităţilor membrelor posterioare. Aceste operaţii se execută de pe aceeaşi platformă mobilă  dotată cu spălător de mâini cu sterilizator de cuţite.
Detaşarea se face cu un cleşte hidraulic/fierăstrău cu disc. Pentru dezinfecţia acestuia este prevăzut sterilizator special.
Se execută prejupuirea cozii şi secţionarea ei. Se îndepărtează după caz ugerul fără glandele mamare, respectiv testiculele şi penisul după care se execută prejupuirea abdomenului  până la nivelul gâtului.
Ugerele,organele sexuale sunt deversate în containere si transporate  in Depozitul nr.103.
 Se execută prejupuirea pulpelor.

Jupuirea 

Jupuirea bovinelor se execută mecanic la următorul post de lucru. Jupuirea se execută de sus în jos. Pentru această manevră animalul este adus pe linia aeriană în dreptul  platformei mobile  de jupuire, pielea este prinsă cu ajutorul a două lanţuri  care se înfăşoară pe un tambur. Secţiunile manuale necesare se execută de  2 operatori de pe platforma mobila (hidraulica). Viteza de jupuire este reglabilă.



Pielea jupuită va fi  descărcată în cimbere aflate în zona de jupuire și transportate în sala Depozit nr.103, unde sunt introduse în container de depozitare (cu gheata). Containerul poate fi închis etanș în vederea transportului. Se colectează pieile de la abatorizare bovine (cca. 8 piei - un lot)



După jupuire se face marcarea cu ştampilă a carcasei , prin marcarea fiecărui sfert cu număr de ordine şi dată identică şi identică cu numărul de pe cap de bovină.



Cuţitele utilizate la jupuie se sterilizează după fiecare animal.



Despicarea sternului 

După jupuire animalul este supus operaţiei  de despicare a sternului. Despicarea are loc  cu fierăstrău de despicare stern special destinat acestui scop dupa ce animalul a fost fixat si tensionat cu lant de bacul de tensionare 



Detaşarea capului şi spălarea lui 

Se detaşează capul cu ajutorul cuţitului. În apropiere se găseşte spălătorul pentru şorţuri şi sterilizatorul pentru cuţite care  permite ca după fiecare operaţie lucrătorul să-şi spele şorţul şi sterilizeze cuţitul. Capul este detaşat astfel încât prima vertebră cervicală să rămână ataşată la cap iar tonsilele să rămână intacte.



Se execută legarea şi respingerea esofagului cu dispozitiv special cu inele din material plastic.
 Dispozitivul trebuie să aibă în apropiere sterilizatorul special destinat acestuia. 

Capul detaşat este agăţat direct pe suportul de la cabina de spalare capete . Are loc jupuirea capului, pieile sunt colectate în cimbere şi atunci când se termină un lot sunt transportate în sala Depozit nr.103.



Jupuirea capului se executa manual si individual. Se spală  capul şi limba în cabina de spălare cap. Iluminatul în zonă va fi de 540 lucşi la nivelul cârligului pentru cap.De la capul secţionat va fi îndepărtată limba. Capul şi limba vor fi marcate   ca şi carcasele de la care provin 


Limba se va îndepărta conform Directivei 722/2007/CE. (Limba se poate indeparta printr-o sectiune transversala catre procesul lingual al osului bazihioid)



Capetele împreună cu limba vor fi agăţate pe linia aeriană pentru cap și organe roșii şi vor fi transportate până când se termină controlul carcaselor. Capetele vor fi agatate cu cu gaura occipitala in sus.
Transferul capetelor se face  pe cărucior de transport cu cârlige, după controlul post-mortem, și va fi transportat în sala nr.113 



Controlul capetelor se face în punctul de control din  Sala nr.102  in paralel cu organele roșii, organele albe precum și carcasa de la care provin.
În cazul animalelor care vor fi supuse testelor ESB, medicul veterinar va lua, marca  şi ambala în cutii frigorifice probele extrase din creier .



Programul de igienizare trebuie în mod obligatoriu să încheie procesul de abatorizare.Se execută de către echipe specializate şi instruite pentru aceste operaţii .



Aici se încheie operaţiile din zona roşie a abatorizării şi se trece în zona albă a abatorizării , 


respectiv zona curată, Sala de abatorizare nr.102. Deplasarea animalului se face pe linie aeriană cu sistem de frânare pneumatică pentru fiecare post  de lucru,  animalul având ambele picioare fixate cu cârlige de alunecare aşezate pe linia aeriană de abatorizare .



OBS.
Fiecare post de lucru este prevăzut cu duş cu economizor.



Eviscerarea

La intrarea în zona albă a abatorizării  pe linia aeriană bovina este oprită în dreptul platformei mobile de eviscerare, prin comanda data de operatorul de pe platforma. Platforma mobilă pneumatică este deplasabilă 
pe înălţime, pentru a se putea adapta la orice mărime de animal


Platforma este complet dotată cu echipamente de igienizare: spălător pentru şorţuri, spălător de mâini cu sterilizator de cuţite, pedalele de acţionare la picior a deplasării  platformei. Echipamentele au scurgerile direct legate la canalizare. Platforma de eviscerare are amplasată dedesubtul ei vana pentru preluare organe albe, cu acţionare pneumatică cu înclinaţie înspre masa colectoare pentru tacâmurile de organe albe. Deasupra platformei este prevăvăzut duş cu economizor suspendat, cu apă caldă + 37ºC.



Se execută eliberarea  organelor genitale şi a vezicii urinare.


Se execută deschiderea peretelui abdominal până la gât şi se extrag  organele albe care alunecă în vana pentru preluare organe albe. După ce acestea sunt în totalitate  scoase din cavitatea abdominală lucrătorul acţionează  butonul de comandă pentru ridicarea vanei de preluare stomace , care prin alunecare trimite organele albe pe masa de alunecare şi control. Toboganul de alunecare este situata sub linia aeriana pentru capete şi organe ( h=2.10 m ) la inalţimea de cca. h = 1,10 m.


Zona de control sanitar veterinar trebuie iluminată la 540 lucşi.


În Sala  nr.106  Triperie murdară  se face transferul organelor albe  printr-o deschidere dotată cu şiber culisant pe masa de colectare-repartizare.
Maţele se separă de stomac. Stomacurile sunt golite de conţinut.



Conţinutul stomacal este transferat  în recipientul destinat acestuia din sala nr.106. La umplerea recipientului după un program prestabilit este transportat la platforma de gunoi  sau incinerat dacă este cazul. 



Maţele nu se utilizează și  se transportă după un program prestabilit la incinerator.



Îndepărtarea organelor roşii

Următoarea operaţie  este îndepărtarea organelor roşii. Se execută de pe aceeasi platforma mobilă acţionată pneumatic. Deasupra platformei va fi  prevăvăzut duş cu economizor suspendat, cu apă caldă + 37ºC



Se secţionează diafragma şi se scot organele roşii care sunt agăţate pe cârlige pe linia aeriană de control pentru transport organe roşii şi capete, numerotate pentru identificare cu carcasele de la care provin. Ele se deplasează o dată cu carcasele de la care provin. După aceste operaţii se execută următoarea operație - de despicare.

Despicarea 

Platforma mobilă pneumatică pentru despicare este deplasabilă pe înălţime, pentru a se putea adapta la orice mărime de animal. Despicarea se execută cu fierăstrău de despicare cu instalaţie de răcire şi spălare înglobată. Fierăstrăul este dotat cu  sterilizator cu cabină de sterilizare .



Inspecţia post-mortem  / Îndepărtarea maduvei spinării

Se aplică Directiva 854/2004/CE 


După despicare, jumătățile de carcasă ramân în pozitiți pentru efectuarea toaletării.



Măduva spinării evidenţiată trebuie îndepărtată în totalitate. Îndepărtarea se execută manual cu un cutit special destinat scopului Evacuarea maduvei  se face prin intermediul unei pâlnii de ghidare direct în recipientul de colectare. în sala nr.112  Depozit confiscate CAT. I .Sala este refrigerată. De aici după un program prestabilit sunt transportate la incinerator.


De asemenea tot aici se execută : 


― Îndepărtarea  cărnii din zona plăgii de sângerare şi a diafragmei aceste deşeuri  sunt transportate de asemenea în subsol în sala nr.112 unde vor fi  depozitate în containerul pentru confiscate, ce urmează să fie incinerate. 


― Curăţirea semicarcaselor 


― Degresarea carcaselor în interior şi exterior 


― Toaletarea carcaselor 

Se efectuează controlul sanitar veterinar al semicarcaselor şi al organelor roşii corespondente, se aplică ştampila cu marca  de sănătate ( acolo unde este cazul ), de asemenea animalele sau organele suspecte sunt dirijate spre  Suspecte sala nr. 111  pe linie aeriană separată de linia principală. În cazul în care analizele de laborator  efectuate în abator sunt negative ele reintră pe circuitul spre refrigerare semicarcase sănătoase, respectiv tranşare organe roşii supuse fiind  operaţiei de recontrol.


În cazul în care analizele bacteriologice sunt pozitive, semicarcasele sau organele  sunt considerate confiscate ele  vor fi  evacuate în recipiente închise  la incinerator, după un program prestabilit. Acestea pot fi preluate după ce au fost desfăcute în piese mai mici în recipiente închise şi transportate unde pot fi ţinute în sala nr.112 până când sunt programate la incinerare 


În paralel se efectuează controlul capetelor de vită şi al organelor roşii corespondente.



Carcasele care vor fi supuse testelor ESB nu vor fi marcate de către medicul veterinar.


În caz de rezultat pozitiv carcasele critice, împreună cu viscerele trebuie depozitate izolat                                              în sala nr.111 Suspecte (în plus carcasa de dinainte şi două carcase de după). Acestea vor fi supuse din nou   la teste şi în caz de rezultat pozitiv vor fi considerate împreună cu viscerele, materiale MRS                                                                                        şi tratate conform prescripţiilor.                                                   


Spaţiile de examinare trebuie să aibă iluminarea de 540 lx.



Cântărirea / Clasificarea /Marcarea 

Se aplică Regulamentul 1208/1981/CE, respectiv Ordinul 457/2004.


După efectuarea inspecţiei post mortem carcasele se deplasează pe linia aeriană de abatorizare până la următorul post cu ajutorul conveierului.
Aici carcasele sunt cântărite pe cântarul de linie aeriană cu afişaj electronic şi interfaţă pentru computer central. Carcasele sunt clasificate de un clasificator autorizat conform Regulamentului 1208/1981/CE în funcţie de clasa de conformaţie şi clasa de acoperire cu grăsime 1...5.
Se aplică marcajul de calitate pe fiecare din sferturi.



De aici semicarcasele sunt transportate pe linie aeriană spre sala Refrigerare bovine nr.203



Recontrol final semicarcase şi organe 
Acest punct de lucru este o platformă fixă dotată cu spălător de mâini şi sterilizator de cuţite. Deasupra platformei este prevăzut duş cu economizor suspendat.



În cazul în care la expertiza sanitară veterinară  a diferitelor componente ale animalului se constată prezenţa unor leziuni care pot proveni dintr-un proces patologic generalizat se va executa un nou control al semiarcasei, organelor, capului, masei gastrointestinale pentru a confirma sau infirma diagnosticul iniţial şi se va decide asupra destinaţiei cărnii şi a subproduselor comestibile.



Carcasele considerate suspecte şi care au primit rezultat negativ de la laborator sunt transferate la postul de recontrol. După examenul sanitar veterinar se controlează încă o dată carcasele şi se îndepărtează seul din cavitatea abdominală, sunt ştampilate cu marca de sănătate şi sunt transferate la punctul pentru cântărire şi clasificare.



Sfertuirea 
Carcasele de vită sunt sfertuite pe linia aeriană înaltă, care permite cu ajutorul unui electropalan dotat cu balansier  să se transfere sferturile pe linia aeriană joasă. Celalat sfert este coborat de pe linia inalta de abatorizare pe linia de transport joasa cu ajutorul unui elevator.
Operaţia de sfertuire se face cu fierăstrău coadă de şoarece. Zona  este dotată cu spălător de mâini, sterilizator pentru fierăstrău şi cuţite.



Operaţia are loc in sala Sfertuire  nr.204  pentru a permite utilizarea alternativa a spatiilor de refrigerare care sunt la inaltime de 2400 mm.



Refrigerarea 

Sferturile care au marca de sănătate sunt răcite în spaţiul de răcire pe linie aeriană  în care carcasele de bovine pot ramane 3 zile , pentru a permite și sosirea rezultatelor testelor ESB de la 


un laborator zonal autorizat.
Temperatura aerului trebuie să fie 0 ..2º C, viteza aerului ≥ 5 m/s, măsurată la ieşirea din vaporizator, astfel încât să se realizeze temperatura ≤ 4º C în centrul termic al semicarcasei în 48 h.
Viteza aerului măsurată în spaţiul de răcire trebuie să fie 2m/s (eventual cu posibilitatea de a scădea la 1 m/s. Se vor măsura zilnic temperaturile în centrul termic la 10 semicarcase, pt.a se urmări uniformizarea răcirii în intervalul de 36 h.



Răcirea organelor roşii se face în sala Refrigerare organe nr.114. Temperatura aerului în sala de refrigerare este de 0... +2 ºC pentru a atinge în centrul termic temperatura ≤ + 3º C în intervalul de 24 h, cu o viteză a aerului ≤ 0,3 m/s.
Organele curăţate vor fi refrigerate pe loturi de sacrificare în funcţie de vârsta bovinelor, respectând acelaşi principiu ca şi la abatorizare. Depozitarea se va face prin separarea spaţială a loturilor. În caz de test pozitiv întregul lot va fi confiscat conform reglementărilor în vigoare pentru MRS.



Prelucrarea organelor roşii 

După executarea inspecţiei, organele sunt transferate pe carucior pentu organe în sala Prelucrare organe rosii și capete nr.113. Aici are loc curăţirea  organelor pe o masă special amenajată pentru acest scop şi spălarea acestora.
Se îndepărtează grăsimea de la aceste organe, se îndepărtează cheagurile de sânge şi se îndepărtează porţiunile inapte pentru consum şi se spală cu jet puternic de apă în spălătorul special pentru organe roşii.



Ficatul şi limba curăţată pot fi marcate prin ştampilare termică pentru o mai bună identificare.



Organele curăţate se aşează în navete care se transportă pe cărucioare la sala Depozit organe nr.114.
 În sală ele vor fi aşezate pe loturi de tăiere. 
Organele curăţate vor fi refrigerate pe loturi de sacrificare în funcţie de vârsta bovinelor, respectând acelaşi principiu ca şi la abatorizare.



Prelucrarea organelor albe

După inspecţia sanitar-veterinară stomacul despărţit de tractusul intestinal va ajunge pe masa de primire, alunecând pe toboganul din oţel inoxidabil  în sala nr.104 Triperie murdară (Prin deschiderea unei plăci de blocare, care intră în dotarea toboganului). Burta (rumenul) se desprinde cu grijă se goleşte de conţinut şi se prelucrează în centrifugă, după care are loc opărirea 


acesteia. În navete după răcire cu apă se transportă în depozitul pentru organe sala nr. 206.



Conţinutul stomacal este transferat  în recipientul destinat acestuia din sala nr.106. La umplerea recipientului după un program prestabilit este transportat la platforma de gunoi  sau incinerat dacă este cazul. 



Maţele nu se utilizează și se transportă după un program prestabilit la incinerator.

Sacrificarea porcinelor 

Cu respectarea strictă a Directivei 853/2004/CE, Directiva 1662/2006/CE ce aduce modificări la Directiva 853/2004/CE


Asomarea 

Din boxele de cazare porci (padoc)  animalele pot fi conduse în grupuri prin culoarul de afluire  dotat cu instalație de dușare 
spre boxa de asomare amplasată în Sala de Preabatorizare  nr. 101. Pe culoarul de afluire există posibilitatea de duşare a porcilor, condiţie de bază pentru o bună asomare. Temperatura de dușare va fi de 20°C vara și respectiv 25°C iarna.



În timpul mânării animalelor se vor respecta reglementările privind tratamentul animalelor şi în special :


· Instrumentele destinate ghidarii animalelor trebuie folosite exclusiv in acest scop si numai pe perioade scurte

· Animalele nu trebuie lovite si nu se vor aplica presiuni in nici o parte sensibila a corpului


Culoarul de afluire permite circulaţia porcilor într-un singur sens, fără posibilitatea de întoarcere. Uşa glisantă pe direcţie verticală, de la intrarea în boxa de asomare este deschisă şi închisă de personalul 
care deserveşte boxa de asomare prin comenzi de la panoul de comandă al boxei.
Zona va fi dotată cu distructor de insecte. La deschidere, porcul se deplasează în boxa de asomare, uşa glisantă se închide şi porcul este fixat din laterală de placa de fixare acţionată pneumatic.



Asomarea se execută cu asomator electric cu parametri reglabili: tensiunea de alimentare 230 V (​15%,+10%), intensitatea curentului max. 1,5 A, tensiunea de asomare: 240 V. Durata asomării este de max. 8 sec.



Procesul de asomare va fi înregistrat prin proces-verbal


După asomare lucrătorul deschide laterala boxei de asomare şi porcul alunecă pe un grilaj, care împiedică
 contactul animalului cu pavimentul. De aici porcul este legat cu lanţul de sîngerare de unul din picioarele posterioare şi ridicat pe linia de sângerare cu ajutorul unui elevator acţionat electric.


Sângerarea 

Animalul ridicat pe linia de sîngerare este adus gravitaţional deasupra vanei de sângerare unde are loc jugularea. Jugularea trebuie să aibă loc în mod obligatoriu după cel mult 20 sec. de la asomare pentru a se menţine efectul asomării. Sângerarea se execută în poziţie verticală deasupra vanei de sângerare prin secţionarea transversală a
marilor vase de la gât, fără lezarea cordului şi a musculaturii scapulare. Sângerarea durează min.5 min. 


Sângele nu va fi utilizat în scopuri alimentare, astfel sângele colectat prin vana colectoare printr-un sistem închis va fi pompat în tancul de colectare a sângelui nealimentar de 300 l din sala Depozit nr.103
 unde se menţine la temperatura de +4ºC până la evacuare. Tancul este din material plastic şi este dotat cu agitator. Vana de sângerare este prevăzută cu sistem cu două scurgeri şi dop. În timpul sângerării dopul obturează 
conducta spre canalizare permite evacuarea prin pompare a sângelui la tancul de colectare. La terminarea sacrificărilor  şi golirea vanei la tanc dopul se mută pentru a  obtura închiderea spre tanc, deschizând legătura spre canalizare şi permite spălarea şi igienizarea vanei de colectare sânge. Sterilizarea vanei se face cu apă la + 83 º C.



Opărirea /Depilare 

După terminarea fazei de sângerare porcul este condus pe linia aeriană la bazinul de opărire şi depilare. Porcii sunt aşezaţi  în bazinul de opărire printr-un dispozitiv cu brat balansier actionat de un electropalan. Înainte de a fi trecut in bazin se desface lanţul pentru sângerare.



Bazinul de opărire şi depilare mecanică  nu permite lucrul în flux continuu. Temperatura în bazin este de 
60...63 ºC, timpul de opărire şi depilare este de 6 ..6½ min. Lungimea bazinului este de 2m.
Capacitatea maşinii este de 8-12 porci/h. Bazinul  este dotat cu termoregulator, termometru digital ,programator. De asemenea are în dotare sistem de evacuare continua a părului din bazin. Părul colectat este transportat în cimbere în Sala nr.103 unde este depozitat la + 4ºC, până la transportul, după un program prestabilit, la incinerator. După evacuare cimberele sunt spălate și dezinfectate în sala Spălătorie nr. 105, după care reintră în circuit. 



Din instalaţia de opărire -depilare porcul este evacuat pe masa de finisare unde au loc mai multe opreraţii :


pârlirea manuală cu un aparat de flambat cu gaz
· refinisare pe masă 

· dezongulare şi îndepărtarea restului de păr 

· enucleerea globilor oculari  

· detaşarea urechii medii 

· duşarea cu duş cu economizor

· incizarea zonei flexorilor de la picioarele posterioare şi fixarea cârligelor de abatorizare 

· aşezarea cârligelor pe elevatorul de ridicare la linia aeriană de legătură 

· acţionarea elevatorului pentru ridicarea braţului la nivelul liniei aeriene de abatorizare 


Porcul este transferat pe linia aeriană de abatorizare și deplasat din zona de preabatorizare în zona de abatorizare 



Eviscerarea 

În zona albă a abatorizării deplasarea  pe linia aeriană a animalului se face gravitațional cu sisteme de frânare pneumatice corpul depilat este transportat pentru eviscerare la primul post de lucru. Platforma mobilă pneumatică este deplasabilă pe înălţime, pentru a se putea adapta la orice mărime de animal. Platforma este complet dotată cu echipamente de igienizare: spălător pentru şorţuri, spălător de mâini cu 
sterilizator de cuţite, pedalele de acţionare la picior a deplasării platformei. Deasupra platformei este prevăvăzut duş cu economizor suspendat cu apă caldă +37ºC. Echipamentele au scurgerile direct legate la canalizare 



Platforma de eviscerare are amplasată dedesubtul ei Vana pentru preluare organe albe, cu acţionare pneumatică, cu înclinaţie înspre masa de control  pentru tacâmurile de organe albe



Se execută următoarele operaţii :


· Îndepărtarea rectului / eliberarea organelor genitale şi a vezicii 

· Deschiderea peretelui abdominal şi extragerea intestinelor şi stomacelor 


Masa gastrointestinală se lasă să alunece în vana pentru preluare organe cu acţionare pneumatică care prin acţionarea ei face ca aceasta să alunece pe masa colectoare pentru organe albe. Pe masa de control  se efectuează examinarea organelor albe care se identificate cu acelaşi număr ca şi al
carcasei de la care provine.



După examenul final, masa gastrointestinală considerată corespunzătoare din punct de vedere sanitar-veterinar este transferată printr-o deschidere cu şiber din oţel inox în sala  nr.106  Triperie murdară, de unde după golire sunt transferate în sala  nr. 106 Triperie curată.



Îndepărtarea organelor roşii

Următoarea operatie este îndepărtarea organelor roşii. Se execută de pe aceași platforma mobilă acţionată pneumatic. Se poate deplasa în plan vertical pentru a se adapta la mărimea animalelor abatorizate. Este dotată cu spălător de mâini cu sterilizator de cuţite şi spălător de şorţuri.
Echipamentele au scurgerile direct legate la canalizare. Deasupra platformei este prevăvăzut duş cu economizor suspendat, cu apă caldă + 37ºC
. Se efectuează următoarele operaţii :


· Deschiderea sternului şi a zonei gâtului 

· Eliberarea traheei şi a esofagului precum şi a limbii 

· Extragerea organelor roşii şi atârnarea acestora pe linia aeriana pentru organe roșii 


După extragerea organelor roşii acestea  sunt agăţate pe cârlige speciale pe linia aeriană conveierizată pentru transport organe roşii  şi numerotate pentru identificare cu carcasele de la care provin.
Ele se deplasează o dată cu carcasele de la care provin .



După aceste operaţii se trece la operația  despicare  



Organele necomestibile sunt colectate în navete şi transportate pe cărucioare rolli la sala nr.112 Confiscate.



Despicarea 


După aceste operaţii se trece la următoarea operație, despicarea care se execută pe aceeași platformă pneumatică
executată operaţia de despicare a carcasei.
Platforma este complet dotată cu echipamente de igienizare: spălător pentru şorţuri, spălător de mâini cu sterilizator de cuţite, pedalele de acţionare la picior a deplasării în cele trei direcţii a platformei. Echipamentele au scurgerile direct legate la canalizare 



Despicarea se execută cu fierăstrău de despicare cu instalaţie de răcire şi spălare înglobată.


Fierăstrăul este dotat cu  sterilizator cu cabină de sterilizare şi perete de protecţie împotriva stropirii. Curăţirea şi sterilizarea fierăstrăului de despicare se execută după fiecare carcasă


Inspecţia post-mortem  


Se aplică Directiva 854/2004/CE ( HG 955/2005) 


a.Pregătirea pentru control 

După despicare semicarcasele sunt deplasate pe linia aeriană până la următorul punct de lucru. Acest punct de lucru este o platformă fixă dotată cu spălător de mâini şi sterilizator de cuţite, aici are loc pregătirea pentru inspecţie, (efectuată de un măcelar) care constă în:


· desfacerea osînzei de pe rinichi şi diafragmă

· decapsularea rinichilor 

· aplicarea  numărului curent de abatorizare pe jumătatea de carcasă (pe coapse)

· toaletarea carcaselor uscată și umedă 


b.Inspecţia post-mortem

După pregătire, carcasele sunt inspectate de către medicul veterinar. Se dispune evacuarea animalelor suspecte pe linie aeriană separată în sala nr.111 Suspecte.



Zona de examinare permite ca în paralel să fie examinate şi organele roşii atârnate pe linia aeriană organe. Confiscatele sunt colectate în navete care sunt îndepărtate în cel mai scurt timp la sala nr.111 Suspecte. După examinare organele roşii sunt deplasate pe carucioare  în sala  nr.113 Prelucrare Organe roşii, pentru spălare şi tranşare.
Organele albe sunt examinate în paralel cu organele roşii aparţinând aceleiaşi carcase pe masa de control.


Organele considerate suspecte sunt colectate pe cărucior de transport ,transportate la sala nr.208 Suspecte. Zonele de control sunt dotate cu iluminat la 540 lx



Se prelevează probele pentru examenul trichineloscopic. Probele prelevate vor fi duse la Laborator sala nr 126. Probele de laborator vor fi examinate la microscop special şi prin tehnologiile prescrise de autorităţile sanitar – veterinare. Examenul trichineloscopic este obligatoriu pentru fiecare porc abatorizat.


Se aplică ştampila cu marca de sănătate.


Recontrol final semicarcase şi organe 

Acest punct de lucru poate fi  o platformă fixă dotată cu spălător de mâini şi sterilizator de cuţite. Deasupra platformei este prevăzut duş cu economizor suspendat. În cazul în care la expertiza sanitară veterinară  a diferitelor componente ale animalului se constată prezenţa 
unor leziuni care pot proveni dintr-un proces patologic genetalizat se va executa un nou control al 
semiarcasei, organelor, capului masei gastrointestinale pentru a confirma sau infirma diagnosticul iniţial şi se va decide asupra destinaţiei cărnii şi a subproduselor comestibile.



Carcasele considerate suspecte şi care au primit rezultat negativ de la laborator sunt transferate la postul de recontrol după care se direcţionează spre spaţiile de refrigerare corespunzătoare, respectiv carcasele de porc la Refrigerare porc sala nr.202, organele roşii sunt transportate la sala nr.113 Organe roşii în vederea spălării şi tranşării,după care sunt depozitate in frig in sala nr.114.

Cântărirea / Clasificarea /Marcarea 


Se aplică  Ordinul 457/2004.

După efectuarea inspecţiei post mortem carcasele se deplasează pe linia aeriană de abatorizare până la următorul punct de lucru.



Acest punct de lucru poate fi o platformă fixă dotată cu spălător de mâini şi sterilizator de cuţite, aici au loc :


· Îndepărtarea măduvei spinării. Colectarea se face ca la maduva de vita

· Desfacerea şi îndepărtarea osânzei. Osânza pentru scop alimentar se colectează în navete care la umplere vor fi transportate la sala nr.123 unde vor fi spălate cu apă rece, scurse şi aşezate în navete curate. Vor fi transportate în sala Depozit organe nr.206 la temperatura +2ºC. După 24 h pot fi transferate la Fabrica de procesare. Osânza nealimentară va fi transportată în sala nr.116, unde va fi deversat la containerul pentru colectarea deşeurilor de Categoria 3a cf Directivei 1774/2002/CE. Vor fi transportate la sala nr.113 unde vor fi spălate cu apă rece, scurse şi aşezate în navete curate,  vor fi transportate în sala  Depozit  nr.115 Subproduse comestibile,  la temperatura +2ºC. După 24 h pot fi transferate la Fabrica de procesare. Osânza nealimentară va fi transportată în sala nr.112 unde se depozitează deșeurile (CAT. I) pt. incinerare

· Decuparea plăgilor sângerate. Colectare în navete. Traseul ca şi pentru seul nealimentar

· Decuparea diafragmei. Colectare în navete. Traseul este cel al osânzei nealimentare


Se execută cântărirea carcaselor, colectarea datelor şi clasificarea  acestora. Carcasele sunt cântărite pe cântarul de linie aeriană cu afişaj electronic şi interfaţă pentru computer central. Carcasele sunt clasificate de un clasificator autorizat conform Ordinului 457 /2004 în funcţie de clasele de calitate ale sistemul de clasificare  EUROP. Carcasa trebuie cântărită nu mai târziu de 45 min de la înjunghiere. În cazul în care se depăşeşte timpul, se aplică corecţii conform ordinului.


De aici semicarcasele sunt transportate pe linie aeriană la sala  nr. 202 Refrigerare porcine


Prelucrarea organelor roşii 

După executarea inspecţiei, organele sunt transferate pe cărucioare în sala nr. 113. Aici are loc curăţirea organelor pe o masă special amenajată pentru acest scop şi spălarea acestora. Se îndepărtează grăsimea de la aceste organe, se îndepărtează cheagurile de sânge şi se îndepărtează porţiunile inapte pentru consum. Se spală cu jet puternic în spălătorul special pentru organe roşii. Ficatul şi limba curăţate pot fi marcate prin ştampilare termică pentru o mai bună identificare. Organele curăţate se aşează în navete care se transportă pe cărucioare rolli la sala Refrigerare organe nr.114, unde vor fi depozitate separat de organe de bovine sau alte organe.

Prelucrarea organelor albe 

După inspecţia sanitar-veterinară masa gastrointestinală ajunge alunecând pe toboganul din oţel inoxidabil în sala nr.106  Triperie murdară, pe o masă din inox pentru primire (Prin deschiderea unei plăci de blocare care intră în dotarea toboganului). Pe masă se separă tacâmul pe diferitele segmente de intestine şi stomacul. Are loc golirea grosieră a conţinutului intestinal în  containerul pentru conţinut stomacal care este dus la platforma de gunoi după un program prestabilit. Tacamul de mate este evacuat direct in recipientul de deseuri și transportat la incinerator. 



Accesul personalului în zona triperiei se face dintr-o zonă care este separată de zona de abatorizare. Se stabileşte programul, condiţiile şi modul de accesare a triperiei (HACCP).
Refrigerarea 
a. Refrigerarea semicarcaselor de porcine sau bovine 



Semicarcasele care au marca de sănătate  sunt introduse în sala  Zvântare nr. 201. Se poate aplica o metoda modernă a zvântării prin care semicarcasele sunt condiționate la 15-20°C timp de 12h înainte de refrigerare în vederea evitării scurtării la rece (Cold Shortening),după care sunt introduse în spațiile de refrigerare, sau se pot aduna în spațiul de zvântare pe loturi de 18 - 20 semicarcase de porc, respectiv 8 -10 semicarcase de bovina pentru a fi introduse la o deschidere a usii frigorifice. In acest caz se aplică refrigerare rapidă fără zvântare.



Semicarcasele care au marca de sănătate, sunt răcite  în spaţii de răcire pe linie aeriană cu h=3.4m în Sala de refrigerare porcine  nr.202.



Temperatura aerului trebuie să fie -1°C...+1º C, viteza aerului ≤ 3 m/s, măsurată la ieşirea din vaporizator, astfel încât să se realizeze temperatura ≤ 4º C în centrul termic al semicarcasei în 24 h.


Viteza aerului măsurată în spaţiul de răcire trebuie să fie ≤ 2 m/s (eventual cu posibilitatea de a scădea la 1 m/s). Se vor măsura zilnic temperaturile în centrul termic la 8 semicarcase, pt.a se urmări uniformizarea răcirii în intervalul de 24 h.


Semicarcasele de bovine care au marca de sănătate, sunt răcite  în spaţii de răcire pe linie aeriană cu h = 3.4 m în Sala de refrigerare bovine nr.203.



Temperatura aerului trebuie să fie -1°C...+1º C, viteza aerului ≤ 3 m/s, măsurată la ieşirea din vaporizator astfel încât să se realizeze temperatura ≤ 4º C în centrul termic al semicarcasei în 36 h.


Viteza aerului măsurată în spaţiul de răcire trebuie să fie ≤ 2 m/s (eventual cu posibilitatea de a scădea la 1 m/s). Se vor măsura zilnic temperaturile în centrul termic la 8 semicarcase,pt.a se urmări uniformizarea răcirii în intervalul de 36 h

b. Răcirea organelor roşii se face în Sala nr.114


Temperatura aerului în sala de refrigerare este de  0...+2 ºC, pentru a atinge în centrul termic temperatura ≤ + 3º C
în intervalul de 24 h , cu o viteză a aerului ≤ 0,3 m/s

c. Răcirea subproduselor comestibile se realizează în Sala nr.115

Temperatura aerului în sala de refrigerare este de  0...+4 ºC, pentru a atinge în centrul termic temperatura ≤ + 4º C
în intervalul de 24 h , cu o viteză a aerului ≤ 0,3 m/s



Expediţia

Expediţia are în dotare cântar de podea, spălător da mâini, uşă secţională cu burduf:


1.Livrare carcasă / organe din Sala de livrare nr.205 (sau recepţie carcase în caz de cumpărare)


2. Livrarea carne  tranşată ambalată sau  în navete E2 ,din Sala 205



Cântarele de podea şi linia aeriană sunt cu afişaj electronic şi interfaţă  pt calculatorul central.


Spaţiul de expediţie unde se scoate carcasa  în vederea cântăririi  pe linie are temperatura de + 4 ºC 



Livrarea se face de către personalul unității având posibilitatea de a ănregistra și a emite documentațiile de expediție 

Igiena personalului

Personalul din abator se împarte în 4 mari categorii :

1. personalul care deserveşte padocul - zona murdară 
Accesul în abator se face complet separat de restul personalului.  Pe cât posibil  ar trebui să vină de la fermă  pentru a conduce animalele în padoc. Distanța între fermă și padoc este de sub 100m.
Echipamentul personalului se recomandă să fie de culoare închisă preferabil verde. Acest personal astfel echipat  are interdicţie de a circula în celelalte zone din interiorul  abatorului.

2. personalul care deserveşte zona depozit deșeuri animale, triperie, depozit confiscate
Accesul se face prin Hol acces nr. 134, de unde  se  intra în vestiarul filtru sala nr.132. La reîntoarcerea personalul din triperie trece printr-o zona unde se spala si dezinfecteaza pe maini, îşi dezinfecteaza talpile cizmelor (șorțul poate fi spălat în spațiul Spălătorie).

3. personalul care deserveşte zona de preabatorizare  - zona roşie de abatorizare
Accesul în abator se face se face prin vestiarele pentru  abatorizare după principiul negru-alb prin Hol acces 117. După trecerea prin vestiarele filtru personalul trece prin sala Ecluza de igienizare  nr.116  de unde își iau cizmele, șorțurile curate și trec  prin ecluza de igienizare propriu-zisa. De aici pot trece direct în sala de Preabatorizare nr.101. 



Accesul la toaletă şi sala de mese se face numai prin Ecluza de igienizare nr.116, unde îşi lasă şorţurile şi se spală pe cizme.
4. personalul care deserveşte zona de eviscerare/despicare/inspecţie- zona albă de abatorizare
Accesul în abator se face se face prin vestiarele pentru  abatorizare după principiul negru-alb prin Hol acces 117. După trecerea prin vestiarele filtru personalul trece prin sala Ecluza de igienizare  nr.116  de unde își iau cizmele, șorțurile curate și  trec prin ecluza de igienizare propriu-zisa. De aici pot trece direct în sala de Abatorizare nr.102.



Accesul la toaletă şi sala de mese se face numai prin Ecluza de igienizare nr.116, unde îşi lasă şorţurile şi se spală pe cizme.
Igiena echipamentului şi a spaţiilor de lucru

Se aplică Directiva 853/2004/CE


Pentru igienă atât a unităţii, a echipamentelor şi a personalului operatorul trebuie să elaboreze un plan amănunţit până la începerea activităţii în unitate.



Curăţenia spaţiilor de lucru se face  nu numai la finalul schimbului  dar şi pe parcursul programului de lucru. La sfârşitul schimbului curăţenia va fi efectuată de o echipă specializată în acest scop Se aplica program de sanitație atașat de acest memoriu 


Posibilitatea de păstrare a curăţeniei pereţilor  a pavimentului este asigurată de faptul că din punct de vedere constructiv  pereţii sunt din panouri sandwich cu protecţie alimentară iar pavimentul este realizat din materiale speciale rezistente la apă şi agenţi de spălare având rugozitatea şi gradul de reţinere a apei conform normelor europene( R12, V6). Sunt asigurate pantele necesare de scurgere pentru a împiedica băltirea apei în săli.



Sălile de preabatorizare şi abatorizare au prevăzute rigole care permit colectarea apei şi a deşeurilor rezultate în urma proceselor de abatorizare prin sitele de reţinere.



Toate spaţiile de lucru au sifoane de pardoseală cu site de reţinere din oţel inoxidabil.



Sunt prevăzute racorduri de apă pentru spălare şi dezinfecţie pentru sisteme de igienizare cu sateliţi
pentru fiecare zonă de lucru, racordaţi la o staţie centrală de igienizare cu pompă de presiune. 
Este  prevăzut pentru zonă de preabatorizare /triperie confiscate Spălătoare nr.105 pentru cărucioare cimbrere, şi navete.



Hainele de lucru murdare sunt colectate în saci de plastic și transportați la o spălătorie centralizată, cu care unitatea va realiza un contract de prestari servicii.Hainele de lucru se schimba zilnic 
Îndepărtarea rezidurilor

Se aplică  Directiva 1774/2004/CE


Rezidurile rezultate din fiecare zonă de lucru  se colectează peste zi în recipienţi, din fiecare zonă la sfârşitul schimbului  sunt  duse în  Spaţiul de incinerare unde sunt arse.Acest lucru este valabil şi pentru deşeurile colectate de la spălătoarele de mâini şi toalete.


Canalizarea
Abatorul va fi prevăzută cu:



a. Reţea de canalizare industrială, care colectează apa, impurităţile şi deşeurile din spaţiile tehnologice prin sifoane cu gardă de apă din oţel inoxidabil, rigole cu deschidere de min. 600 mm în sălile de asomare vită, zona albă abatorizării și spălătoare cimbere şi navete. Aceste ape se vor deversa într-un separator de grăsimi exterior special pentru canalizarea industrială.


Zona padocurilor va avea reţea separată de canalizare( vezi prezentare padoc).


b. Canalizarea sanitară  care colectează apa şi impurităţile din grupurile sociale, ecluze de igienizare. Această canalizare este complet separată de ceea industrială.


c. Canalizarea pentru apele pluviale
ZONA PROCESARE CARNE
Generalități
Fabrica de procesare a carnii va fi proiectata si realizata în conformitate cu directivele de igienă ale UE valabile la momentul respectiv,respectarea  prevederilor GHP, GMP si implementarea unui sistem de management al sigurantei alimentare  bazat pe metoda HACCP  conform CODEX ALIMENTARIUS (CODE OF HYGIENIC PRACTICE FOR MEAT CAC/RPC 58-2005) si a unui program complex de sanitatie.
Structura personalului
	Loc de muncă
	
	Total
	bărbaţi
	femei

	Tehnolog
	
	1
	1
	0

	Transare
	
	
	
	

	
	tranşare
	3
	3
	0

	
	ambalare
	3
	0
	3

	
	spalare
	1
	0
	1

	
	auxiliar
	1
	1
	0

	Total personal:
	
	9
	5
	4

	Tehnolog
	
	1
	1
	0

	Producţie
	
	
	
	

	tocare/malaxare
	
	1
	1
	0

	cuterare
	
	1
	1
	0

	umplere
	
	2
	0
	2

	tumblerizare
	inject./tumb.
	1
	1
	0

	afumare /fierbere 
	afum/fierb.
	1
	1
	0

	
	spălare 
	1
	0
	1

	
	expediţie 
	1
	0
	1

	Total personal:
	
	9
	5
	4


OBS: Personalul care lucrează la tranșare va lucra 2 zile/sătămână în producție.
Principii generale
Se vor respecta prevederile privind   criteriile microbiologice pentru produsele alimentare conform  Regulamentul CE Nr. 2073/2005  modficat prin Regulamentul CE Nr.1441/2007.



Se stabilesc astfel  doua criterii diferite : 


· criteriul de siguranta a alimentelor

· criteriul de  igiena a procesului


Diferenta dintre acestea consta in cerinta suplimentara a criteriului de siguranta alimentelor de a retrage lotul de alimente de pe piata, daca nu indeplineste conditiile criteriului.  



Se vor  respecta si cerintele Regulamentului CE Nr. 178/2002  privind siguranta alimentara


si Regulamentul CE Nr. 852/2004 privind respectarea de catre operatorii din industria alimentara a criteriilor microbiologice.



Procesul tehnologic la transare conf. Regulamentului  853/2004 se desfăşoară în partida separata atunci cand se lucreaza cu carne de porcine respectiv bovine. Procesul  de transare a carnii de porc se executa in prima etapă dupa care salile care au fost utilizate in acest scop vor fi supuse programului de sanitatie.



Programul de sanitaţie este obligatoriu si va fi  monitorizat.


Accesul personalului din spaţiile sociale în spaţiIle de lucru se face în mod obligatoriu prin Ecluza de Igienizare sala nr 116 (din Fabrica de procesare carne). Amplasarea este astfel realizata încât personalul din zona de transare nu se intersecteaza cu personalul care deserveste zona de productie. Circulaţia spre toaleta şi de la toaleta la spaţiile de lucru se poate face numai prin Ecluza


de igienizare nr.116  



Organizarea spaţiilor asigură o desfăşurare normală a proceselor tehnologice în flux continuu.



În zonele unde constructiv nu poate fi evitata, organizarea se face prin procedura HACCP.



Transportul în incinta fabricii se face în navete – EU, pe cărucioare Rolli, sau în cimbere de


200 l. Acest sistem evită transferul de bacterii şi microorganisme de pe un produs pe altul, de pe echipament pe produs, prin contact cu suprafeţe exterioare.



Condiţiile de control ale măsurilor privind curăţeniea şi dezinfecţia cf.Deciziei 2001/471/CE actualizată si cu Regulamentul CE Nr. 2073/2005 



Temperaturile din spaţiile de lucru şi depozitele cu frig vor fi monitorizate centralizat. Ele sunt reglabile si controlabile in domeniile specificate.
Recepţie materie primă 


În domeniul igienei se aplică şi Regulamentele CE 852 şi 853/2004/CE. 


Aprovizionarea fabricii de procesare a cărnii cu materie primă şi materii, materiale necesare se face pe mai multe căi:



Materia primă refrigerată - din abatorul propriu 


a. semicarcase de  porc  - este recepţionată din sala Refrigerare nr. 202 

b.sferturi de bovina - este recepţionată din sala Refrigerare  nr. 203


Semicarcasele sunt transportate în sala Sfertuire nr.204. Semicarcasele de porcine sunt trecute pe linia de joasă înălțime h= 2.4 m. Semicarcasele de bovine sunt sfertuite în sala Sfertuire și sunt de asemenea trecute pe linia de joasă înălțime h=2.4m. Temperatura în sală este de  +4 ºC. Semicarcasele de porc respectiv sferturile de bovine sunt transportate în partidă separată în sala 


Tranșare nr.209

Materie primă refrigerată - din comerțul intern sau extern 


Atunci când această opțiune devine necesară și sălile de refrigerare 202 și 203 sunt goale.
Recepția se face în acest caz în sala Livrare nr. 205 (Această sală va avea funcție dublă stabilită prin procedură prin programul HACCP și GMP).



Temperatura în sală este de  +4…+7 ºC. Dotarea cu rampă cu burduf a sălii permite transferul


semicarcaselor direct pe linia aeriană pentru a se evita contaminarea. Deasupra usii sectionale este amplasat distructorul de insecte. Cântărirea are loc pe linie cu cântar cu interfaţă pentru prelucrarea electronică centralizată a datelor (PED). Temperatura în sala de recepţie poate fi reglată şi urmărită automat între +4.. +7ºC, inclusiv cu termometrul electronic  dispus lângă uşa de intrare.



În cazul în care se livrează carcasă de porc sau sferturi de bovine  aflata in stoc, aceasta poate fi făcută cu condiţia ca temperatura în centrul termic al carcasei să fie < 7ºC,  pentru siguranţa 


transportului se recomanda ca temperatura în centrul termic al carcasei să fie < 4ºC.


Spălătorul de mâini aflat în imediata apropierii a cântarului asigura contactul igienic cu 


carcasele respectiv cu navetele.



Înregistrarea intrărilor sau ieșirilor se face de la un computer aflat în zona de Recepție/Livrare, amplasat într-un dulap de protecție din inox. 


Parametri cărnii la recepţie trebuie să satisfacă următoarele condiţii:
	Parametri 
	Materie primă pentru

	
	produse crud-uscate
	produse tratate termic

	Valoare pH
	           < 5,8
	           < 6,2

	Temperatura în centru
	           < 4ºC
	           < 4ºC

	Temperatura externă
	           < 7º
	           < 7º

	Carne congelată
	         < - 18ºC
	         < -15º


Criteriile microbiologice care trebuie îndeplinite de carcasele de porc şi vită refrigerate conform Directivei 2001/471/CE, respectiv Regulamentul CE 2073/2005.
Depozitare materie primă refrigerată





Materia prima refrigerata 





a.Semicarcase de porc 







​ pot proveni din abatorul propriu și din comert intern sau extern, receptia se face in Sala de Livrare /Recepție nr.205, se depozitează în Sala de refrigerare nr. 202
b. Sferturi de bovine 







​ pot proveni din abatorul propriu și din comert intern sau extern, receptia se face in Sala de Livrare /Recepție  nr.205, se depozitează în Sala de refrigerare nr. 203





c. Piese tranşate 







​ pot proveni din comert intern sau extern, receptia se face in Sala Livrare/Recepție nr. 205 se depozitează în Sala Depozit carne tranșată Nr.211 (Sunt de preferat piese atarnate pe cărucioare cu carlige laterale). Se pot depozita si in navete UE tip E2 sau E3 din plastic alimentar.

d.Slanina







​ provine din comert intern sau extern, receptia se face in Sala Livrare/Recepție nr. 205, se depozitează în Sala Depozit carne tranșată Nr. 211. Se va depozita in navete UE tip E2 sau E3 din plastic alimentar pe paleți de plastic alimentar. Cantitatea de slanina utilizata este mai mare ca si cantitatea rezultata din urma transarii carcaselor de porc din producția proprie, in consecinta este necesara aprovizionarea unei cantitati suplimentare de slanina refrigerata. Se estimeaza cantitatea necesara la cca. 24% din cantitatea de carne utilizata, din care cca. 6% rezulta din transarea carcaselor de porc, urmand ca diferenta de cca. 18% sa fie asigurata din comert, refrigerata si ambalata in navete E2 sau E3. In aceste conditii temperatura din sala nr. 211 va fi de 0..+4°C.  



Condiţiile pentru spaţiile de refrigerare trebuie să se încadreze în următorii parametrii:

· temperatura: 0..4ºC, temperatura in spatiul de refrigerare este reglabila intre 0...+4°C

· umiditate relativa va fi de 80..85%







Capacitatea de depozitare refrigerate: 

· cca.3.0 t, respectiv 80 semicarcase de porc






· cca. 2.0 t, respectiv 20 semicarcase de bovine 



Materia primă congelată - ​provine din abatorul propriu 



În general organele roșii provenite de la abatorizarea porcinelor sau bovinelor, după refrigerare sunt congelate rapid în sala Congelare rapidă nr. 207. După congelarea rapidă se depozitează în sala Depozit congelate Nr. 208. Organele roșii și subprodusele refrigerate destinate producției proprii sunt depozitate în sala Refrigerare organe Nr. 206. 







Produsele congelate sunt destinate comerțului și sunt dirijate spre Livrare.


Temperatura în sală este de  -18…-20 ºC. Navetele sunt așezate pe paleți din material plastic alimentar. Transportul se face cu ajutorul transpaletului care deserveşte în exclusivitate zona. Cântărirea are loc pe  cântar de podea (cu PED) cu racoradare la un computer central.


Se aplica procedura HACCP  -  la manipularea organelor și subproduselor congelate. 

Capacitatea de depozitare congelate: cca. 2.0 t


Materii auxiliare






Recepţia materiilor şi materialelor auxiliare pentru producţie:




a. Ingredientele (condimente, mixuri, aditivi, sare): sunt receptionate in sala Hol tehnologic nr. 222 b.Membranele naturale, artificiale, clipsurile, slinguri sunt receptionate in sala Hol tehnologic nr. 222 
Repartizarea:






a. Ingredientele (condimente, mixuri, aditivi, sare):






Condimentele 
sunt depozitate în sala Depozit de condimente/aditivi Nr.221 de unde sunt transportate in navete, pe carucioare rolli in functie de necesitati la sala de Productie nr. 219. 

Aditivii sunt depozitaţi în Sala nr. 221 separat de condimente de unde sunt transportate in navete, pe carucioare rolli in functie de necesitati la sala de Productie nr. 219.


b.Membranele naturale 





Sunt depozitate în Depozit membrane naturale nr.223 la +2ºC, conservate în butoaie din material plastic alimentar sau în cutii din material plastic. De aici sunt transferate in sala de Productie nr.219, unde are loc desărarea, spălarea, dezinfectarea, după care se transferă în navete - EU la masa de umplere.  






c.Membranele artificiale 





Sunt depozitate in sala Depozit membrane artificiale nr. 237 pe rafturi.




d. Clipsurile si slingurile





Sunt depozitate in sala Depozit membrane artificiale, clipsuri, șlinguri nr.237 pe rafturi. Pe rafturi separate se depozitează clipsurile, şlingurile. 






Membranele artificiale care urmează să fie prelucrate sunt după caz tăiate, înmuiate in sala Productie  nr.219 pe o masa speciala destinata pregatirii membranelor. Membranele artificiale pregatite pentru umplere sunt transporate in navete - EU la masa de umplere. 





Materiale de ambalare



Sunt recepţionate şi depozitate după procedura stabilită prin HACCP. Receptia se face in sala Livrare nr.205, se dezambaleaza si se aseaza in casete de plastic alimentar, care sunt transportate la sala Depozit materiale de ambalare Nr.214. De aici se repartizează la :







a. În Sala de Tranșare / Ambalare nr. 209 dotata pentru ambalare carne, carne tocat sau pasta de mici
 (în  pungi termocontractibile sau în  caserole preformate pt skin). Operatiile  de ambalare  se executa in partide separate.







b. În sala  de Tranșare / Ambalare nr.209 pentru ambalare mezeluri, specialitati (pungi si caserole) în partidă separată când nu se tranșează și nu se lucrează cu carne tocată, pastă de mici etc. Se aplică procedură HACCP.







Se aplică această soluţie având în vedere faptul că unitatea este de mica capacitate si nu este oportuna asigurarea unui spatiu separat pentru ambalare produse finite. 



Gestionarea deşeurilor  se face conform HG 621/2005. Colectarea deseurilor de material plastic se face in saci de plastic montati pe suporti de sustinere din inox cu capac. Se va realiza contract cu firme specializate de ridicarea a
acestora.







Personalul care deserveşte domeniul Aprovizionării cu materie primă şi tranşarea circulă pe traseele stabilite prin schema fluxului de personal.






Tranşare






În domeniul igienei se aplică şi Regulamentul CE  852 şi 853/2004/CE. Pentru personalul care manipulează carne neambalată sunt prevăzute în locurile indicate 
suficiente spălătoare de mâini, care sunt astfel aşezate încât o contaminare să nu poată fi transmisă mai departe.


Metoda de tranşare se adaptează scopului urmărit.







Sala  Tranşare/Ambalare nr. 209 este dotată cu sterilizator de cuţite pentru asigurarea igienei cuţitelor si sterilizator pentru ferastraul cu disc pentru transare.







Tranșarea, dezosarea, alegerea cărnii, preambalarea și ambalarea pot avea loc în același spațiu în următoarele condiții :






· spațiu suficient de mare și amenajat pentru a asigura igiena operațiilor




· materialele de ambalare să fie depozitate în condiții igienice 




*Conf. Ord ANSVSA nr.401 /2002

Anexa 1 Cap XII pct. 63 

Tranşarea  se face pe specii cu separare temporară, după igienizarea şi dezinfecţia  primei partide excluzându-se pericolul contaminării. Temperatura în Sala de tranşare trebuie să fie de cel mult +12º C, in functie de cerinte. Temperatura în sală poate fi reglată şi urmărită automat între + 7…+ 12ºC. Tranşarea are loc pe masă de tranşare cu blaturi din material plastic care permite tranşarea, dezosare şi alegerea cărnii, care va fi așezată  în navete de plastic E2 sau E3. 



Carnea aleasă este sortată şi poate fi dirijată în funcţie de cerinţele tehnologice:


a. La maturare - în special carnea de calitate superioară de la bovine tinere, dar și de porc 

Perioada de menținere la maturare va fi coordonată de tehnolog. Maturarea în acest caz se va face în pungi speciale de maturare.





b. La fabricarea şuncilor, specialităţilor, afumăturilor





La sala Producție nr. 219 unde este amplasat tumblerul cu răcire, sau pot fi introduse în amestec de sărare uscată in functie de recomandarile tehnologice în sala Saramurare / Maturare Nr. 224.





c.La refrigerare    
În sala Depozit carne tranşată nr. 211, după răcirea cărnii la temperaturi 2 -4 ºC in functie de cerere este transferata la feliere, ambalare. 





d.La refrigerare 
În sala Depozitul carne tranşată productie nr. 211, după răcirea cărnii la temperaturi ≤ 2ºC in functie de cerere este transferata la sala de 
Productie nr. 219. 





e.Oasele rezultate de la dezosarea semicarcaselor de porc sunt selectate: oasele garf, costita, ciolanele vor fi direcţionate spre producţie (sarare umeda), restul oaselor sunt colectate și transportate la sala Depozit oase nr. 215, în saci de plastic de unică folosinţă.


Tranşare cca 1,5 t carcasă porc: rezultă  cca.20  kg de oase / zi. În urma tranşării rezultă şi o cantitate de flaxuri (aponevroze, cartilaje, tendoane, etc)  de cca. 1,5 kg flaxuri, aponevroze / zi. Cantitatea totală de deşeuri care sunt transportate în Depozit oase nr. 005 este de cca.21,5 kg/zi. Conform Regulament CE 1069/2009 actualizat, aceste deşeuri se încadrează în "categoria 3" (produse secundare animale sănătoase) şi care pot fi îndepărtate conform prezentului Regulament şi normelor de aplicare valabile la momentul respectiv în România.






Ambalarea cărnii proaspete





În domeniul igienei se aplică Directiva 64/433/CE şi Regulamentul  853/2004/CE. Etichetarea  trebuie să respecte legislaţia UE valabilă la momentul respectiv (Directiva CE 2000/13, Directiva CE 2006/142).






Pentru personalul care manipulează carne neambalată este prevăzut spălător de mâini, astfel aşezat încât o contaminare să nu poată fi transmisă mai departe.







Ambalarea cărnii se realizează în sala Tranșare /Ambalare nr. 209. Temperatura în zona  de ambalare prevăzută este  7 - 12º C. 
Temperatura poate fi reglata in domeniul de mai sus in functie de necesitati si urmarita centralizat.






Ambalarea cărnii proaspete se poate realiza în continuarea procesului de tranșare și va ține seama de scopul ambalarii  (maturare, vânzare etc.), cu condiția ca temperatura cărnii în timpul procesului să-și păstreze temperatura recomandată  < 7 °C. Ambalarea cărnii poate fi realizată și după răcirea prealabilă în sala Depozit carne tranșată nr.211.







Ambalarea poate avea loc: 





· la masina de ambalat sub vid  (vacuum, mediu protector  în pungi de plastic termocontractibile, de maturare și trecerea atunci când este cazul  prin tancul de contracție

· la mașina de ambalare de tip Tray-Sealer, în caserole preformate care pot fi sigilate SKIN sau MAP






Pot fi ambalate cantități, in functie de cererea pieței.






De asemenea după ambalare se poate cântări si eticheta carnea tranșată sau semifabricate din carne sau în partidă separată produs finit.







După ambalare, carnea este transferată în navete în Depozit carne ambalată nr. 211, la temperatura  ≤+2 ºC.
Temperatura în sală poate fi reglată şi urmărită automat între 0..+2ºC, inclusiv cu termometrul electronic dispus lângă uşa de intrare a spaţiului răcit.







Transportul cărnii ambalate se face în navete EU pe cărucioare Rolli .





Producerea si ambalarea pastei de carne / pastei de mici




În domeniul igienei se aplicǎ Directiva 94/65 /CE, Regulamentul CE 2073/2005.

Pentru personalul care manipulează carne neambalată sunt prevăzute în locurile indicate spălătoare de mâini, care sunt astfel aşezate încât o contaminare să nu poată fi transmisă.
Producerea carnii tocate respectiv pastei de mici / hamburgheri se realizează în spaţiul Producție Nr. 219, în partidă separată, după procedură HACCP. După realizarea pastei aceasta se transferă în navete în sala de Tranșare / Ambalare  nr. 209. 







Temperatura în sala trebuie să fie de cel  mult + 8º C, recomandabil +7ºC. Temperatura în sală poate fi reglată şi urmărită automat între +7…+12ºC, dupa necesitati.






Pasta de carne este prelucrată într-o maşină de tocat, malaxor sau în funcție de încărcare în tumbler şi este dozată de un dispozitiv special în caserole din materila plastic special destinate acestui scop şi sigilate cu folie de material plastic alimentar.







Pasta de mici se realizează în condiţii similare doar că dispozitivul de dozare este dotat cu un cap special pentru dozarea pastei de mici la forma şi gramajul solicitat.






Carnea aleasă în acest scop este prelucrată la maşinii de tocat, malaxare, pentru malaxarea pastei  împreună cu apa şi cu condimentele.
Dozarea se realizează printr-o maşină specială din dotare, direct în caserole.







Umplerea pastei de mici se face în caserole de plastic alimentar (de preferat înaintea începerii producţiei propriu-zise), după care se introduc în maşina tip Tray Sealer pentru sigilare. Maşina este pe roţi şi poate fi deplasată în imediata apropiere a masinii de dozat sau se poate deplasa materia primă la mașină. După terminarea sigilării, tăviţele se cantaresc, se eticheteaza si sunt aşezate in navete E2 sau E3 sau carucioare speciale destinate transportului de caserole.



Sunt introduse la Refrigerare rapidă pasta de carne/pasta de mici sau hamburgheri sala nr.233,
este  răcită la temperatura ≤ + 2ºC în interval de 1h.
 Temperatura în sală poate fi reglată şi urmărită automat între 0..+2ºC. Temperatura cărnii în timpul preparării pastei nu trebuie să depăşească +4ºC.







Pot fi ambalate cca. 150 -200 kg de pasta/h.
 Navetele murdare sunt spǎlate şi igienizate în sala Spǎlare navete nr. 212 şi depozitate în sala Depozit navete curate nr.216. Spălarea şi dezinfecţia navetelor din circuitul interior se spală în partidă separată faţă de navetele care vin din circuitul exterior. Se va aplica procedură HACCP 






Expediţia pastei de carne/pastei de mici ambalată se face prin sala LIVRARE nr. 205 în navete EU. Temperatura salii va fi reglata la +4°C. Expeditia este destinata in exclusivitate produselor ambalate netratate termic.










Pregătire producţie






În domeniul igienei se aplică  şi Regulamentul 852 şi 853/2004/CE. 



Se  desfăşoara în sala Producție nr. 219, respectiv în sala Tranșare nr. 209.


Temperatura în sala nr. 219 trebuie să fie 10 -12 ºC
. Temperatura în sală poate fi reglată şi urmărită automat între +7…+12ºC. 






Pentru personalul care manipulează carne neambalată sunt prevăzute în locurile indicate spălătoare de mâini, care sunt astfel aşezate încât o contaminare să nu poată fi transmisă mai departe. Sala poate fi aprovizionată cu materie primă refrigerată în funcţie de necesităţile tehnologice, din spaţiile de depozitare mai sus amintite, în vederea pregătirii şarjelor pentru producţia prospaturilor, salamurilor fierte şi/sau semiafumate.






Se pregatesc sarjele de carne tocata si slanina necesare productiei de mezeluri prevăzute în programul de fabricație. Se permite în condiţii de siguranţă realizarea şarjelor de materii prime pe tipuri de produse.






Carnea tocata este colectata in navete E2, E3 pe sarje si directionate la mașinile din dotare. Este recomandat ca temperatura carnii sa nu depaseasca pe toata perioada de pregatire valoarea de +7°C (Se poate impune temperatura ≤ +4°C pentru a se asigura conditia impusa la introducerea materiei prime in cuter sau la tumbler). În sala de producție 219 se pregătesc șarjele pentru specialități prin utilizarea tumblerului cu răcire. Aici se pregătesc pastele de carne pentru produse crud uscate: cârnați, salamuri.  Produsele crud uscate sunt de tipul cu maturare naturala.


Producţia de salamuri fierte şi / sau afumate






În domeniul igienei se aplică  şi Regulamentul  852 şi 853/2004/CE 



a.Prepararea compozitiei







Prepararea compoziţiei ce urmează să fie umplută în membrane se realizează în sala Productie nr. 219. Temperatura în sala trebuie să fie de  cel mult +12º C. Temperatura în sală poate fi reglată şi urmărită automat între +7…+12ºC. Sala este dotată cu cuter, generator de fulgi de gheaţă si tumbler/malaxor cu racire, masina de umplere, clipsator semiautomat si masa de umplere.
Aceste utilaje permit în condiţii de siguranţă realizarea de materii prime necesare fabricarii prospaturilor si salamurilor / carnatilor fierti s i/ sau afumati (dar și a produselor de tip pateu, lebăr, tobe).






Materiile prime din cuter sunt prelucrate conform reţetei, împreună cu aditivii, condimentele, sarea, gheata. Alimentarea cuterului  cu materie primă se face cu navete – E2, E3. Pasta rezultată în cutere este descărcată deasemenea in navete, gata pentru umplere. 
b. Umplerea compoziţiei se realizează cu masina de umplut continuu sub vid, dotata cu dispozitiv de portionare si rasucire. Maşina de umplut este dotată cu  clipsator dublu semiautomat. Se utilizeaza pentru salamuri. În funcţie de calibrul produsului masina de umplut este reglată în prealabil. Umplerea se face în diferite tipuri de membrane în funcţie de cerinţele pieţei şi tip de produs în:  membrane naturale, membrane artificiale comestibile sau necomestibile. Produsele sunt clipsate la capete sau la calibrele de diametrul mic, răsucite. Condimentele şi aditivii necesari sunt aduse gata preparate din sala Depozit condimente si materiale auxiliare nr. 221. Membranele naturale sunt aduse din sala Depozit mate nr. 223, unde sunt depozitate la +2 ºC. Membranele naturale conservate sunt spălate şi înmuiate  în sala  Productie  nr. 219. Aici sunt pregătite şi membranele artificiale (tăiate, înmuiate la cele care este necesar). Se poate considera că la calibre de până la 28 mm capacitatea de umplere este de 150 -200 kg/h, la calibre de peste 40 mm capacitatea de umplere este de cca.500 kg/h, iar la calibre de peste 60 mm cca. 1000 kg/h.
Încărcările pe cărucioare pot fi considerate pentru calibre 20-28 mm de cca. 110 -130 kg, la calibre de 60-90 mm de 280 - 300 kg. Pentru producţia zilnică sunt necesare la umplere cca. 6 cărucioare de afumare.





După umplerea în membrană produsele sunt atârnate pe beţe de aluminiu şi aşezate pe cărucioare de afumare şi transportate în sala Tratamente termice nr. 225.
După golirea navetelor care au alimentat cuterul cu materie primă acestea sunt transportate in Spălătoria de navete si cărucioare nr.227, unde are loc spălarea  şi dezinfecţia  acestora .






Tratamente termice 











Se realizează în sala Tratamente termice nr. 225. Sala  este dotă cu celula de fierbere afumare si cu instalaţie de răcire  pentru afumare rece dotata cu instalatie proprie  de dusare cu apă pulverizată si de asemenea instalatie de spalare si igienizare proprie, generator propriu de fum cu rumegus de fag. Celula se încărca de preferinţă cu acelaşi tip de produs şi de acelaşi calibru.
Programarea celulei se face de la computerul de comandă şi urmărire, dotat cu PED.
Produsele umplute în membrane naturale sau membrane artificiale permeabile sunt introduse in  celula de afumare fierbere. Acestea produse sunt  afumate si fierte după un program prestabilit, conform reţetelor tehnologice.






Produsele umplute în membrane artificiale impermeabile (poliamidice) sunt introduse separat in  celula de afumare fierbere. Acestea  produse sunt fierte  după un program prestabilit, conform reţetelor tehnologice.






În dotarea secției se află și un bazin de fierbere, care permite realizarea fierberii organelor roșii de porc sau vită în vederea obținerii pateurilor, lebărului precum și fierberea subproduselor comestibile care pot fi utilizate la fabricarea pateurilor, lebărului sau a tobelor. 




*OBSERVAȚIE 






Secția de tratament termic va fi dotată cu 2 celule de afumare rece de tip tradițional pentru a  se putea realiza produse cu gust și aspect de produs tradițional obținut prin afumare rece. Aceste produse pot fi transferate apoi în sala Depozit post-maturare Nr. 228 în vederea maturării și uscării produsului. Specialitatile si afumaturile sunt introduse in celule pe carucioare de afumare fixate pe bete cu sfoara sau in plasa speciala de afumare. Ele sunt introduse separat de alte tipuri de produse. Acestea produse sunt afumate si/sau fierte după un program prestabilit, conform reţetelor tehnologice.






Celula este dotată cu sistem de recirculare a fumului într-un circuit etanş ce leagă, generatorul de fum de celulă, prin care după terminarea afumării fumul rezidual este reţinut în generatorul de fum. Acest generator de fum, datorită principiului de lucru la temperaturi mai scăzute şi a lucrului în circuit închis etanş produce o cantitate substanţial redusă de componente de ardere.




Sala de fierbere şi afumare dispune de un sistem de ventilaţie a aerului care permite filtrarea aerului viciat, recircularea şi împrospătarea cu aport de aer proaspăt. După terminarea procesului în celula de afumare şi fierbere prospaturile si mezelurile in membrana impermeabila sunt prerăcite până la temperatura în centrul termic de cca.+20ºC.
Răcirea se face in celula prin duşare cu dispozitive cu duze de pulverizare. 






După prerăcire produsele sunt transportate pe cărucioare în sala Racire rapida nr. 110, unde are loc răcirea la cca. 4 ºC şi zvântarea  acestora în vederea transferului în sala.
Temperatura în sala Racire rapida poate fi reglată şi urmărită automat între 0 ..+ 4ºC, în funcţie de scopul urmărit, inclusiv cu termometrul digital dispus lângă uşa de intrare.






Depozitele de produs finit nr. 111 pentru depozitare pe cărucioare sau transfer în
navete EU şi depozitare pe rastele.






Temperatura în Depozit produs finit poate fi reglată şi urmărită automat între 0 ..+ 4ºC, în funcţie de scopul urmărit, inclusiv cu termometrul digital dispus lângă uşa de intrare.






Rumeguşul este aprovizionat o dată pe săptămână în saci etanşi din material plastic. Depozitarea rumeguşului se face în sala Depozit rumegus nr. 226. Aprovizionarea cu rumeguş a generatoarelor  se face înainte de începerea programului de lucru 1 dată/zi. Aprovizionarea cu rumegus a fabricii se face 1 data / saptamana sau de cate ori este cazul.
Accesul este direct din exterior.



Producţia de şuncă, specialităţi şi afumături






În domeniul igienei se aplică  şi Regulamentul 852 şi 853/2004/CE.


Materia primă pentru producţia de şuncă, specialităţi şi afumături este pregătită cu atenţie la transare de unde este preluată în sala Saramurare nr. 224,
unde produsele sunt tratate prin sărare uscată în procente stabilite prin tehnologie.






Temperatura în sala de Saramurare este de   0ºC. Temperatura în sală poate fi reglată şi urmărită automat între 0…+2ºC. Temperatura în sală poate fi reglată şi urmărită automat, inclusiv de la  termometrul digital  dispus lângă uşa de intrare.






Pot fi aduse în sală și produse care au fost supuse unui tratament special în tumbler. Tumblerizarea se realizează în sala Productie Nr.219 in imediata vecinatate a masinii de umplut
si a mesei de umplere, pentru ca la golirea tumblerului  masa de carne sa poata fi directionata după terminarea masării cărnii, respectiv a perioadei de maturare în saramură:






a. La cuter pentru fabricarea salamului cu sunca 






b. La masina de umplut pentru umplere in membrana 






c. La masa de umplere pentru a fi introdus in plasa 






d. La masa de umplere pentru fasonare, introducerea sforii/slingului de fixare 



In toate aceste cazuri specialitatea, afumatura, sunca se aseaza pe bete de afumare si se transferă pe cărucioare de afumare sau platforme şi sunt transportate în sala Tratamente termice nr. 225 unde sunt fierte şi/sau afumate.
Există și posibilitatea ca acestea să fie introduse în prese de șuncă, pentru produse speciale.






După tratamentul termic produsele sunt răcite în apă (daca au fost umplute in membrane impermeabile) sau în  aer funcţie de produs, după care sunt transferate în Hol tehnologic/Zvântare  nr. 229
pentru accelerarea răcirii în vederea transferului în Depozit afumături nr. 230. Produsele vor fi transferate în Depozitul de afumături nr.230 pe cărucioare de afumare.






Temperatura în depozit este de  + 6 ...+8 ºC.
 Temperatura în sală poate fi reglată şi urmărită automat între +4…+12ºC, inclusiv cu termometrul digital  dispus lângă uşa de intrare.



După răcire produsele pot fi feliate, ambalate sub vacuum, cantarite si etichetate în sala de Tranșare /Ambalare nr. 209  si asezate în navete EU - în partidă separată după procedură HACCP.

Temperatura in sala de ambalare este de 7...8°C ( reglabila 7...12°C)




De aici marfa ambalata se transfera in navete in Depozit produs ambalat nr. 217.

Temperatura în depozit este de   0 ...+2 ºC. 





Producţia de produse de durată / afumare rece 






În domeniul igienei se aplică  şi Regulament 852 şi 853/2004/CE. 



Producţia de produse de durată se realizează în partidă separată prin respectarea cu stricteţe a reglementărilor de igienă şi numai după realizarea unei sanitaţii conform documentaţiei HACCP ce va fi elaborată.










a. Salamuri si carnati crud-uscati






Salamurile şi specialităţile de durată nu se realizează cu culturi starter şi probiotice. Producţia de produse de durată se recomandă să se realizeze la sfârşit de săptămână ca si ultim proces. Materia primă pentru salamul de durată este aleasă special la tranşare. Aceasta trebuie să provină de la animale mature cu conţinut redus de apă al cărnii. Porcii sacrificaţi este recomndabil să fie scroafe sau porci cu greutate de peste 145 kg. Nu se utilizează carne PSE sau DFD. 



Materia primă utilizată:







a. Carne de porc refrigerată






b. Carne de porc congelată






c. Carne de vită congelată






d. Slănină refrigerată/ congelată





Carnea de porc, respectiv vită, aleasă este transferată, ambalată în navete EU în sala Producție 219. O altă sursă de materie primă poate să fie congelată în blocuri (comerţ intern sau extern).






Şarjele se pregătesc în navete. 






După preparare pasta este golită din cuter în cimbrere şi transportată la mașina de umplut. După răcirea compoziţiei aceasta este transferată la maşina de umplut cu clipsare pentru salam
sau cu porţionare răsucire pentru cârnaţii de durată. Maşinile de umplut vor fi pregătite cu reglajele făcute în prealabil pentru umplerea produselor de durată. Temperatura de umplere recomandată este de 0...+2ºC. După agăţarea batoanelor pe  cărucioare de afumare, sunt transportate la Sala de  tratament termic, unde produsele crud-uscate vor fi repartizate în celulele de afumare rece. 
Produsul după ce se scoate de la afumare rece este etichetat. Depozitarea produsului  se face în sala Depozit post - maturare  Nr. 228, la +8...+18ºC, temperatură reglabilă. Umiditatea relativă reglabilă 85.. 65%.









b.Specialitati crud-uscate 






Specialităţile de durată sunt ţinute în bazine de saramurare în Sala Saramurare / Maturare Nr. 224 o perioadă de timp determinata tehnologic sau realizate dupa alte retete tehnologice mai rapide, după care sunt transferate la celulele de afumare rece unde sunt afumate la rece. Depozitarea produsului se face în sala Depozit post-maturare la +8...+18ºC. Temperatura si umiditatea pot fi reglate şi urmărite automat între +8…+18ºC, respectiv 85-65%.






Ambalare produselor finite 






Ambalarea produselor finite se poate realiza în partidă separată după procedură HACCP în sala Tranșare / Ambalare nr. 209. Ambalarea poate fi făcută în vid sau în caserole pentru produsele feliate, urmând ca ele să fie cântărite și etichetate. Depozitarea se face în sala Depozit produse ambalate Nr. 217.






Expediţia






Sala Expeditie produs finit  nr. 235 este destinata exclusiv expeditiei produsului finit ambalat  sau înfoliate navete Spaţiul este dimensionat în vederea cântăririi, organizării comisionarii pentru expediţie. Temperatura în Sala este de +4ºC. Expeditia are in dotare rampa cu usa sectionala cu burduf pentru a asigura izolarea la livrare de mediul exterior. De asemenea este prevazut distructor de insecte. Pentru personalul care manipulează produsul finit este prevăzut în locul indicat spălător de mâini, care este astfel aşezat încât o contaminare să nu poată fi transmisă. De aici se face transferul in masinile de transport dotate cu frig ale firmei producatoare. Nu este necesar in acest caz accesul in sala de expeditie a personalului care deserveste
masina frigorifica.





Igiena personalului







Personalul are o cale proprie de acces în fabrică. Angajaţii intră în cele două vestiare filtru dupa principiul alb-negru şi separat pe sexe.
 Personalul care vine din fabrica sa intre si sa iasa numai  prin ecluza de igienizare, fara sa acceseze vestiarele. In ecluza la iesire este obligatorie spălarea şi dezinfecţia mâinilor, spălarea şidezinfecţia cizmelor, a  şorţurilor. Ecluza este astfel concepută încât dispune de un spaţiu pentru schimbarea şorţurilor şi cizmelor. Accesul la toaleta dinspre fabrica se poate face numai traversând ecluza de igienizare.






Echipamentul de lucru se schimba zilnic, sau de cate ori este nevoie. Echipamentul murdar se colecteaza in saci etansi de plastic. Dupa  procedura HACCP sunt indepartate la sfarsitul programului si transportate la o unitate specializata .






Igiena echipamentului si a spatiului de lucru 







Sunt prevăzute sectoare de igienă pentru cărucioare cimbrer, pentru navete, pentru cărucioare de afumare, pentru beţele de la afumare, pentru cuţite, inclusiv pentru echipamente.

a. Zona de transare / ambalare 






Zona de transare este deservita de sala de SPALARE NAVETE MURDARE nr. 212. Aici  sunt spalate navete si cimbere care deservesc transarea, fabricarea carnii tocate a pastei de mici, ambalarea, spatiile de depozitare materie prima. In sala Depozit navete curate nr. 216 se depoziteaza navetele curate.
Navetele care se intorc din circuitul exterior cca. 50 buc. vor fi spalate si dezinfectate dupa procedura HACCP. Este prevazut in spatiul de transare spalator de maini cu sterilizator de cutite 






Spatiile si echipamentele din ZONA DE TRANSARE au  in dotare 1 satelit de igienizare cu furtun de 25m si duze speciale. Satelitul este racordat la 2 canistre - igienizare si dezinfectie. Satelitul este racordat la o pompa centrala care furnizeaza presiunea de 25 bar, debitul necesar si apa la temperatura solicitata de proces. 





b.Zona de productie 






Zona de productie este deservita de sala Spalator cimbere nr. 227. Aici sunt spalate navete, cimbere si carucioare de afumare si alte piese ale echipamentelor de procesare a carnii.
In aceasta zona nu intra navete din circuitul exterior al acestora. 






Spatiile si echipamentele de procesare din ZONA DE PRODUCTIE are in dotare  1 satelit de igienizare cu furtun de 25m si duze speciale. Satelitul este racordat la 2 canistre - igienizare si dezinfectie. Satelitul este racordat la o pompa centrala care furnizeaza presiunea de 25 bar, debitul necesar si apa la temperatura solocitata de proces. 






Programul de igienizare cuprinde urmatoarele faze (nu se desfasoara simultan - se actioneaza dinspre zona productie spre transare): 





1.Curatarea grosiera - apa la 63°C






p = 20-21,5 bar






Q = cca. 30lpm






t = cca. 5-7min.











2.Spumare - apa 63°C +detergent






p = 8 - 10 bar






Q = cca. 15lpm






t = cca. 5-7min.










3. Perioada de asteptare 






t = 20 - 30 min.










4. Limpezire  - apa curata - nu conteaza temperatura 






p = 8 - 10 bar






Q = cca. 15lpm






t = cca. 10 min.









5. Dezinfectare  - apa curata  - nu conteaza temperatura + solutie de dezinfectie




p = 8  bar






Q = cca. 6 -8 lpm






t = cca. 5min.





6. Limpezire  - apa curata - nu conteaza temperatura 






p = 8 - 10 bar






Q = cca. 15lpm






t = cca. 10 min.






Obs. Valorile Q sunt orientative ele vor fi stabilite in probe concrete. Spatiile de frig nu se igienizeaza decat la golirea completa. 






Îndepărtarea rezidurilor






Rezidurile rezultate din producţie se colectează peste zi în recipienţi, în fiecare departament, la sfârşitul schimbului de producţie este dus la Platforma externă de deşeuri special prevăzută in acest scop. Acest lucru este valabil şi pentru deşeurile colectate de la spălătoarele de mâini şi toalete.






Canalizarea






Fabrica va fi prevăzută cu:





a. Reţea de canalizare tehnologica, care colectează apa, impurităţile şi deşeurile din spaţiile tehnologice prin sifoane cu gardă de apă din oţel inox, rigole cu deschidere de min. 400 mm în sala de tratament termic şi rigole Omega în Sala de tranşare si hol tehnologic. Aceste ape se vor deversa într-un separator de grăsimi exterior special pentru
canalizarea industrială.



b. Canalizarea sanitară care colectează apa şi impurităţile din grupurile sociale, ecluze de igienizare. Această canalizare este complet separată de ceea industrială. Se deverseaza in canalizarea cladirii administrative.





c. Canalizarea pentru apele pluviale este separata de cele doua canalizari amintite.

Rețeaua de canalizare va fi dirijată la stația de epurare care deservește toată unitatea .





Transportul produsului finit






Se face cu mijloace de transport dotate cu echipament frigorific care poate mentine temperatura prescrisa pe timpul transportului, masini de 1,5t.






Apa reziduala






Apă reziduală fabrica de prelucrare - include apa de spalare cca. 5  m³/t produs finit 
Pentru dimensionare se ia în calcul 5 m³/t  x 1,5 t/zi = 7,5 m³/zi 




Consumul se consideră la un interval de max. 12 h activitate .




Consumul mediu: 0,15- 0,17 l / s






Parametrii apei reziduale se consideră:






CBO5

2000 - 8000 mg/l




CCO

1000 - 4000 mg/l




TNb

50 - 120 mg/ l




P-total

10 -35 mg/ l




Grăsimi : 
200 - 800  mg/ l




AOX

0,02 -0,1




Grăsimi : 
200 - 800  mg/ l




AOX

0,02 -0,1




Unitatea va fi prevăzută cu separator de grasimi cu bioactivatori. Apa rezultata intra in canalizarea unității.


OBIECT 2: ADĂPOST PORCINE
Accesul porcinelor in hală de realizează pe latura scurtă de către bazinul de dejecții, printr-o ușă cu lățimea de 0.90m. În interiorul halei, în fața accesului, pe coridorul cu lățimea de 1.00m, este amplasat un cântar, pentru verificarea greutății porcilor la primire. Pentru început, hala va fi populată pe jumătate, cu un număr de 144 porci, gazduiți cîte 24, în boxele 7-12. După trei luni, aceștia vor fi mutați în al doilea compartiment de creștere, în locul lor fiind adusă o serie nouă de 144 porci. După alte trei luni, prima serie va fi scoasă din hală pe latura scurtă opusă celei pe care au fost livrați și vor fi duși la zona de primire a abatorului. Nu se vor utiliza autoturisme pentru transportul pocinelor, traseul lor spre abator fiind marcat cu imprejmuiri mobile. 

Accesul personalului în adăpostul pentru porci se va realiza prin vestiarul de haine murdare. Aici se gasește un duș, care trebuie utilizat de angajați înaintea accesului în următoarea încăpere, vestiarul de haine curate. Din această încăpere se ajunge în hol și în zonele de creștere a porcinelor. Tot cu vestiarul de haine curate comunică și grupul sanitar din clădire. Accesul veterinarului se va face pe același traseu. 

În situația identificării de animale bolnave sau agresive, acestea vor fi izolate de restul populației în boxa special destinată acestora, accesibilă din hol. Această boxă va fi compartimentată, pentru a putea găzdui fiecare animal individual. 

Hrănirea porcinelor se va realiza automat. În exteriorul halei vor fi amplasate două silozuri metalice, fiecare cu capacitatea de 4.10mc, diamentru de 1.80m și înălțime de 3.48m. Alimentarea lor se va face pring gardă, eliminându-se posibilele pierderi. Acestea sunt amplasate la 1.50m de hală, pentru a se forma un unghi de aproximativ 45 între silozuri șia ceasta.  De la cele două silozuri exterioare pornește un sistem de distribuție a furajelor pe lanț, care alimentează cele opt hrănitoare – patru duble (pentru boxele 1-3, 2-4, 7-9 și 8-10) și patru simple (pentru boxele 5, 6, 11 și 12). Sistemul de alimentare cu apă are la interiorul halei același traseu cu sistemul de hrănire. Vor fi amplasate opt adăpătoare, patru duble (pentru boxele 1-3, 2-4, 7-9 și 8-10) și patru simple (pentru boxele 5, 6, 11 și 12). Alimentarea cu apă se va realiza dintr-un foraj amplasat în incinta fermei. 

Dejecțiile porcinelor sunt colectate în cuvele de beton de dedesuptul grătarelor de beton din zona de creștere. Evacuarea acestora se face la interval de 7 -10 zile, intr-un bazin de dejectii exterior. Acest lucru se realizează printr-o țeavă de canalizare de mediue presiune (diamentru 250mm, grosime pereți 6-7mm) amplasat sub placa, legata de cuvele de dejectii prin țevi verticale. Bazinul de dejecții are pereții tip taluz natural, iar peste teren este amplasată o folie de PE, în două straturi, cu suprapuneri, pentru a împiedica scurgerile în pământ. Dejecțiile evacuate din hală sunt deja parțial fermentate. Ele vor mai fi păstrate în bazinul exterior o perioadă de 6, maxim 9 luni. După aceasta, ele vor fi utilizate ca îngrășământ nautral pentru terenuri agricole. 

Ventilația naturală a spațiului de creștere a porcinelor este foarte importantă pentru păstrarea sănătății acestora. În acest scop, în pereții exteriori, de la înălțimea de 2.60m, pornesc golurile care asigură aportul de aer proaspăt (28 goluri, câte 14 pentru fiecare compartiment, cu diemnsiunea de 0.26/0.555m). Acestea sunt dotate cu o clapetă de dirijate a aerului, amplasată către interiorul halei. Poziția clapetei va favoriza circulația aerului proaspăt de la exterior către acoperișul zonei de creștere. Feicare clapetă poate fi operată individuală. În cadrul învelitorii sunt amplasate patru tuburi cu ventilatoare, care asigura circulația constantă a aerului. Sunt amplasate câte două ventilatoare în fiecare zonă de creștere. Din acestea, unul funcționează în permanentă iar unul este pornit doar când este necesară o mai bună ventilație (zile călduroase). 

Răcirea zonei de creștere a porcinleor se realizează prin pulverizare. Țevile pentru aceasta sunt amplasate de-a lungul pereților exteriori ai halei, deasupra golurilor de ventiație.

Încălzirea zonei de creștere a porcinelor se va realiza prin aeroterme pe gaz natural, amplasate sub golurile de ventilație. 
Răcirea zonelor destinate angajaților se va face cu aparate de aer condiționat. Încălzirea acestora se va realiza tot cu aeroterme.
OBIECT 4: ADĂPOST BOVINE
Adapostul ingrasare este organizat cu 14 boxe pe latura, adica un total de 28 de boxe si, prin urmare, capacitatea maximă a adapostului se poate estima la 320 capete.

Marele avantaj operational al acestei solutii este dat de faptul ca din aleea centrala de alimentare se pot efectua atat operatiunile de distributie al alimentului cat si cele de distribuite al materialului pentru patul de paie, fara a fi nevoie, asftel, sa se intre cu mijloce mecanice in interiorul boxelor.

Linistea asigurata animalelor, prin aceasta solutie, favorizeaza cresterea si optimizarea indicilor de conversie ale alimentelor ingerate.

Pentru a asigura conditii de confort ideale animalelor si a optimiza performanta, au fost studiate conditii microclimatice ideale. In acest scop, adapostul este prevazut cu ancadramente (porti de capat si închideri laterale care sunt perțial mobile) care pot asigura deschideri partiale in functie de conditiile climatice externe.

In conditii climatice extreme exterioare, deschiderea ancadramentelor nu este suficienta pentru a asigura conditii microclimatice ideale ale centrului zootehnic si, prin urmare, fiecare dintre structurile individuale a fost dotata cu echipamente de ventilare in tavan, cu lamele orizontale late, care sunt solutia ideala pentru animale si care, chiar si la temperaturi exterioare foarte ridicate, mentin niveluri suficiente de ingestie al alimentului si niveluri sanitare si de crestere in greutate. 
Accesul bovinelor se realizează pe laturile scurte ale adăpostului, prin porțile de acces cu dimensiunile de 3.50/4.00m. Acestea ajung în clădire pe rampe mobile de descărcare, din mașina de transport animale. Adăpostul va fi populat treptat, pâna la atingerea capacității maxime. O dată ce se ajunge la acest număr, în adăpost se vor afla trei generații de bovine: de 7, 11 și 12/15 luni (la intrarea celei de-a treia serii) respectiv de 11, 15 și 16/21 luni (la ieșirea primei serii către abator). Bovinele cele mai în vârstă vor fi conduse spre abator, fiind dirijate cu ajutorul gardurilor mobile care vor fi amplasate între cele două corpuri de clădire. În locul lor va fi adusă o tranșă nouă de bovine, care la intrarea în hală vor avea vârsta de 7 luni. 

Accesul personalului se face prin ușile mari de pe laturile scurte. Nu sunt necesare vestiare pentru personal sau filtre sanitare. 

Hrănirea bovinelor se realizează de pe aleea centrală de furajare, cu ajutorul unui tractor achiziționat în acest scop. De-a lungul aleii centrale este realizat un front de furajare cu tub reglabil, care permite accesul bovinelor la hrană. Sistemul de alimentare cu apă este reprezentat de țevi, montate în inel, perimetral boxelor, sub cota de îngheț, care alimentează adăpătoarele montate pe lateralele de către culoarul angajaților a boxelor. Sursa de apă va fi un foraj realizat în incinta fermei. 

Pardoseala în adăpost este realizată dintr-o placă de beton armat, în pantă. Peste aceasta se află un așternut adânc din paie. Fiecare boxă poate fi împărțită în jumătate de direcția lungă prin gardurile mobile de delimitare. În timpul curățării boxelor, animalele sunt închise în jumătatea astfel delimitată, după care sunt mutate și se curăță și cealaltă jumătate. Curățirea se realizează cu ajutorul unui mic tractor cu lama, care împinge paiele cu deșeuri către capătul adăpostului de către platforma de dejcții. De aici ele sunt transportatate cu o cupă la platforma de dejecții. Pentru protejarea gardurilor de delimitare a boxelor în timpul operațiunii de curățare, a fost prevăzut un soclu de beton la baza acestora. 
Încălzirea nu este necesară.





   – descrierea proceselor de productie ale proiectului propus, in functie de specificul investitiei, produse si subproduse obtinute, marimea, capacitatea: 
Este cazul doar pentru obiectul 1 – Abator, zona de procesare carne. 
Fabrica de procesare a carnii va fi proiectata si realizata în conformitate cu directivele de igienă ale UE valabile la momentul respectiv, respectarea  prevederilor GHP, GMP si implementarea unui sistem de management al sigurantei alimentare bazat pe metoda HACCP conform CODEX ALIMENTARIUS (CODE OF HYGIENIC PRACTICE FOR MEAT CAC/RPC 58-2005) si a unui program complex de sanitatie.







Capacitatea de transare :


1500.00
kg/zi carcasa porc




1500.00
kg/zi sferturi bovina 



Transarea este adaptata cerintelor, diferentiat in functie de sortimentele care sunt fabricate in perioada respectiva.







Carne proaspata /maturata ambalata:  800 kg/ saptamana (transare 1zi/saptamana)

Capacitatea de producţie (2 zile /saptamana): 1100.00 kg /zi, din care:  




mezeluri 

           950.00 kg /zi ,din care




prospaturi

 30.00 





carnati /salam 

 50.00 





carnati/salam c-u
250.00 





specialitati c-u

300.00 





afumaturi

170.00 





carne tocata/mici, hamburgheri, carnati proaspeti: 150.00 kg/zi


Program de producţie :








luni- vineri
 9 h
din care  8h producţie +1h igienizare




(in caz de urgențe se poate lucra în program de 1 schimb de 12 h)






   – materiile prime, energia si combustibilii utilizati, cu modul de asigurare a acestora: se va utiliza apa din foraj de medie - mică adâncime care va fi realizat pe amplasament și gaz natural (din rezervor GPL) pentru încălzire spații

   – racordarea la retelele utilitare existente in zona;
Energie electrica 
Pentru alimentarea cu energie electrică a beneficiarului, în incinta unității va fi  amplasat un post de transformare nou, tip anvelopă de beton, echipat cu un transformator de 400kVA/20/0,4KV. Acesta va fi echipat cu:

· 3 bucăti celulă de medie tensiune, de linie, conform DY803/416

· 1 bucată celulă medie tensiune, de măsură, conform UTM DY 803M/316

· 1 bucată celulă de medie tensiune monobloc tip RMU, 6(24)kV, 630A, 16kA(1s)

· 1 bucată transformator ermetic 400kVA, 20/0,4kV

· 1 tablou de joasă tensiune 

· 1 tablou distribuție de joasă tensiune
La intrarea in cladiri, la pozarea sub drumuri, cablurile trebuie sa fie protejate in tuburi metalice sau din alt material rezistent mecanic. Tevile trebuie sa aiba un diametru interior de cel putin 1,5 ori diametrul exterior al cablului si sa nu aiba mai mult de doua curbe, realizate cu curbura corespunzatoare tipului de cablu. Capetele de tevi trebuie sa fie bercluite. Adancimea de pozare a cablurilor in pamant, masurata de la suprafata solului este de minimu 700mm. Cablurile asezate in pamant se instaleaza in sant pe un strat de nisip de 10 cm si se acopera cu un alt strat de nisip, peste care se aseaza un strat de caramizi. La intrarea in cladiri se poate reduce adancimea de pozare, pe portiuni scurte, sub 5 m.
Apa 
Pentru asigurarea apei menajere se va realiza un foraj de medie adâncime,pentru apă potabilă pentru personalul deservent și pentru abator și activități de alimentație publică și efectivul de animale din fermă, amplasat în incinta studiată, conform planului de situație anexat documentației.
Forajul se va executa după realizarea unui Studiu hidrogeologic care va recomanda adâncimea și amplasarea acestuia în incinta viitorului obiectiv. 


Dacă debitul zilnic nu poate fi asigurat din forajul de medie adâncime se va realiza un foraj în freatic pentru igienizări, irigații spații verzi, rezervă de incendiu, care nu necesită apă cu caracteristici potabile. 
Prin proiect se va realiza zonă de protecţie sanitară la foraje de apă potabilă şi de control, conform legislaţiei în vigoare. 

Înainte de distribuirea apei la consumatori, aceasta va fi trecută prin stație de tratare propusă, pentru a fi considerată potabilă. 
Conductele de alimentare cu apa rece vor fi amplasate subteran pe spatiul verde, sub adincimea de inghet si realizate dintr-o conducta de polietilena inalta densitate (PEHD) pozata pe pat de nisip.  Executarea sapaturii va incepe numai dupa completa organizare a lucrarilor si aprovizionarea cu materiale (conducte, piese speciale, materiale pentru sprijiniri) si a utilajelor de executie (pentru sapat, transport, compactari, refacerea izolatiilor, proba de presiune) impuse de furnizorul de materiale, pentru ca transeele sa stea deschise o perioada cit mai scurta de timp. Sapatura va fi executata, de regula, manual (cca, 60%), in special ultimii 20-30 cm, pentru executarea patului transeii si a zonelor din dreptul imbinarilor care se vor executa conform datelor prezentate in proiect.
Apa caldă va fi asigurată, acolo unde este cazul, de centrale termice pe gaz.
Debite caracteristice: 
Necesarul de apă estimat: 
Necesarul de apă s-a determinat pentru:
Numărul maxim de persoane : Se estimează un număr de 20 de persoane angajate , cumulat, la toate activitățile
1. debite de apă tehnologică pentru activitatea de zootehnie
Se estimează următoarul număr de animale:
· 320  bovine
· 288 porcine
2. debite de apă tehnologică pentru abator: se estimează un consum mediu zilnic de 5mc/zi
Program de lucru: 24 ore/zi, 365 zile /an. 
Debite de apă menajeră 
Numărul estimat de angajaţi pentru producţie va fi de 20 persoane. 


Program de lucru: 24 ore/zi, 365 zile /an. 
qs(i) = debit specific: cantitatea medie zilnica de apa necesara unui consumator pentru o activitate normala.

qsi = 120 1/zi, conform SR 1343-1/2006 (apă rece, apă caldă-duşuri filtru)
Qzi med = 20 x 120 : 1000 = 2,4  mc/zi 
Qzi max = Kzi x Qzi med 

Kzi = 1,30 – pentru cladiri avand instalatii interioare de apa si canalizare
Qzi max = 2,4 x 1,3 = 3,12 mc/zi 
Qorar max = Ko x Qzi max /24
Ko = 3,0 – coeficient de neuniformitate orara
Qorar max =0,39 mc/zi 
debite de apă tehnologică  
Numar de capete: 

-288 de porci la îngrăşat

- 320 vaci 
Necesarul de apă tehnologică pentru ferma de porci la îngrăşat a fost estimat funcţie de media necesarului specific ale animalelor. 
	Structura
	Numar de animale
	Consum specific mediu l/cap/zi
	Debit nediu necesar mc/zi

	Porci graşi   
	288
	10
	2,88


Necesarul de apă tehnologică pentru ferma de vaci la îngrăşat a fost estimat funcţie de media necesarului specific ale animalelor.
	Structura
	Numar de animale
	Consum specific mediu l/cap/zi
	Debit med/max necesar mc/zi

	Vaci 
	320  
	70
	22,4 


Necesarul total de apă:
	Nr.

Crt.
	Caracteristică 
	Necesar de apă

	
	
	Qn min
	Qn med 
	Q n max

	
	
	mc/zi
	l/s
	mc/zi
	l/s
	mc/zi
	l/s

	1
	Igienico-sanitar
	0,4
	0,004
	2,4 
	0,028
	3,12
	0,036

	2
	Tehnologic,porci  
	0,0
	0,0
	2,88
	0,032
	3,76
	0,042

	3
	Tehnologic vaci 
	0,0
	0,0
	22,4
	0,26
	29,12
	0,34

	4
	Tehnologic alte
	2
	0,023
	5
	0,058
	6,5
	0,075

	Total necesar 
	2,4
	0,027
	32,68
	0,38
	42,5
	0,49

	Total anual  mc/an 
	876 
	11928
	15513 


Cerința totală de apă:
	Nr.

Crt.
	Caracteristică 
	Cerinţa de apa

	
	
	Qs zi min
	Qs zi med
	Qs zi max

	
	
	mc/zi
	l/s
	mc/zi
	l/s
	mc/zi
	l/s

	1
	Igienico-sanitar+tehn.abator
	2,76
	0,031
	8,51 
	0,1
	11,1
	0,13

	2
	Tehnologic,porci+vaci  
	0,0
	0,0
	29,1
	0,34
	37,83
	0,44

	Total necesar 
	2,76
	0,031
	37,61
	0,44
	48,93
	0,57

	Total anual  mc/an 
	1007 
	13728
	17859 


Asigurare apă incendiu:
Pentru asigurarea securității la incendiu a fost prevăzută o rezervă de apă. Aceasta va fi alimentată din forajul din incintă. Construcțiile propuse care necesită hidranți interiori sunt Obiectul 1 – Abator și Obiectul 4 – Adăpost îngrășare bovine. Rezerva de apă propusă va deservi aceste două.
Rezervorul va fi o constructie semingropata executata din beton armat. Rezervorul va asigura rezerva intangibila de apa in caz de incendiu de 115 mc si o rezerva de apa pentru procesele tehnologice de 35mc.. Rezervorul va avea un camin in care vor fi montate instalatiile hidraulice si grupul de pompare. 

· suprafata construita:
43.00 mp,

· suprafata desfasurata:
43.00 mp

· dimensiuni in plan:
R = 3.70 m,

· capacitate de stocare :
150,00 mc

· regim de inaltime: semiingropat



Sistemul contructiv ales pentru realizarea rezervorului este urmatorul:


Radier: din beton armat 

Pereti:  circulari din beton armat 

Plansee:  din beton armat 



  : grinzi din beton armat cu rol de suport pentru invelitoarea de tip terasa.

Stratificatia rezervorului: 

-Acoperis:
- Membrana termosudabila de 4 mm armata cu poliester si protectie UV

- Membrana termosudabila de 4 mm armata cu poliester autoadeziva

- Polistiren extrudat de 5 cm acorat cu placi de metal de placa de beton

- Bariera de vapori din membrana termosudabila

- Strat de difuzie din carton asfaltat perforat

- Beton de panta

- Placa de beton armat

                     -Radier

- Strat hidroizolant din mortar impermeabil de 2 cm grosime

- Membrana termosudabila de 4 mm armata cu poliester autoadeziva

- Radier de beton armat

- Membrana termosudabila de 4 mm armata cu poliester autoadeziva

- Membrana termosudabila de 4 mm armata cu poliester autoadeziva

- Beton de egalizare 
                  -  Perete   – zona supraterana    
- Strat hidroizolant din mortar impermebil de 2 cm grosime

- Perete din beton armat

- Tencuiala exterioara 

                                 -  zona subterana

- Strat hidroizolant din mortar impermebil de 2 cm grosime

- Perete din beton armat

- Hidroizolatie cu membrana de PVC 1.5 mm cu insertie, protejata

cu membrana din polietilena de inalta densitate HDPE 


Accesul pe invelitoarea rezervorului se realizeaza pe o scara metalica, iar accesul in rezervor se realizeaza pintr-un chepeng situat in placa de beton cu rol de inchidere.



La exterior se va realiza un termosistem compus dintr-un strat termoizolant din polistiren expandat  de 5 cm grosime si o tencuiala exterioara.



Pentru a preveni patrunderea apelor provenite din precipitatii la radierul rezervorului se va realiza un trotuar perimetral din beton  cu o panta de 2% dinspre cladire spre exterior. La partea subterana se va realiza o hidroizoaltie verticala la pereti si orizontala la radier .



La interior se va executa  tencuiala impermeabila ,atat la pereti cat si pe fundul rezervorului.


Acoperis  de tip terasa. Peste placa de beton se va turna un beton de panta peste care se va executa un strat de difuzie si o bariera de vapori. Termoizolatia se va realiza din polistiren extrudat de 5 cm grosime.
Canalizare 
Pentru evacuarea apelor uzate provenite de la abator și de la grupul sanitar din adăpostul de porcine a fost prevăzută o stație de epurare cu bazin retenție apă curată. Acestea vor fi amplasate conform planului de situație. Apele uzate vor fi colectate de la construcțiile menționate, trecute prin stația de epurare și tratare, după care vor fi stocate temporar în bazinul de retenție apă curată. Deoarece, ca urmare a trecerii prin stația de epurare, acestea sunt considerate convențional curate, după atingerea capacității rezervorului, ele vor fi evacuate în canalul Cn 678, de la sudul incintei. 
Pentru canalizarea apelor uzate se vor executa urmatoarele tipuri de retele independente care vor descarca in statia de epurare:

· Retea de canalizare a apelor uzate tehnologice din zona de abatorizare,

· Retea de canalizare  apelor uzate thnologice din zona de prelucrare a carnii;

· Retea de canalizare a apei uzate menajere- de la grupurile sanitare si dusuri;

Pentru apele uzate posibil contaminate si din tarcurile pentru animale vor fi realizate trasee separate cu colectare in cate un bazin din beton armat hidroizolat atat la interior cat si exterior; Bazinele vor fi golite prin vidanjare de firme specializate.

Vor fi realizate canalizare si bazin de retentie pentru;

-canalizare si bazin  cu capacitatea de 2mc pentru apa uzata contaminata provenita din zona suspecte;

-canalizare si bazin  cu capacitatea de 4mc pentru apa uzata provenita din tarcuri;

-canalizare si bazin  cu capacitatea de 2mc pentru apa uzata contaminata provenita din antem mortem si depozit SNCU;

-canalizare si bazin  cu capacitatea de 2mc pentru apa uzata contaminata provenita din incinerator;

In zona tehnologica conductele vor fi in PVC-KG, iar in zona de abatorizare si preabatorizare se vor monta rigole de inox, cu diametre de 110-400 mm. 
Conducta de evacuare ape  uzate menajere, se va executa din teava de PVC-KG,  cu diametru de 160 mm. Conductele se vor poza in sapatura la o adancime de – 1,1 m asigurandu-se pantele de scurgere.

Statia de epurare va fi montata in zona neagra a incintei.


Statia de epurare este o constructie semingropata  monobloc, realizata din beton armat .


Descriere:


Staţia de epurare  va fi  o constructie semingropata din beton armat imperpeabil, cu dimensiunile: 15x8 m in care vor fi montate utilajele de tartare. Aceasta va fi compartimentata astfel: Put pompare, bazin omogenizare, bazin contact, bazin namol si bazin aerare. 

Statia de epurare va urmari urmatoarele etape tehnologice:

· Epurarea primara

-Bazin de pompare

-Filtru tambur

-Bazin de omogenizare

-Unitate de flotatie cu adaos de chimicale

· Epurarea secundara 

-Bazin de contact

-Reactor biologic discontinuu tip SBR

· Tratarea namolului

-Bazin namol

· Controlul procesului si automatizarea

-Panou de control cu PLC

-Masurarea si controlul debitului

-Masurarea si reglarea automata a pH-ului
Datele tehnice pe baza carora a fost dimensionata statia de epurare sunt prezentate mai jos:

Debit zilnic mediu Q24:


30 m3/zi in 10 ore

Debit orar mediu QH:



5-7 m3/h

Debit orar maxim Qm:



9 m3/h

Caracteristici ale apei uzate

CCOCr:




4500    mg/l

CBO5:




2000
mg/l

SS:




1000 
mg/l


Substante extractibile 
              500
mg/l


Azot total



200
mg/l


Fosfor total



50        mg/l


pH




6,5 – 8




Dupa tratarea apelor uzate, caracteristicile apei  vor fi in conformitate cu parametri ceruti in Normativul NTPA 001/2005.


Astfel:

CCOCr:




             < 125
mg/l


CBO5:





< 25
mg/l

SS: 





<  35
mg/l


Substante extractibile



<  20
mg/l


Azot total




<  10
mg/l

Fosfor total




<  1      mg/l


pH





    6,5 – 8,5

Funcţionare:

Treapta de epurare primara:

· Bazinul de pompare:
 Apa uzata patrunde in bazinul de pompare. Acesta va fi dotat cu sensor de nivel hidrostatic in vederea automatizarii pompei de alimentare. Pompa va trimite apa pe filtrul tambur, in vederea filtrarii.
· Filtrul tambur: 
Filtrele tambur sunt folosite pentru retinerea tuturor suspensiilor solide mai mari de 0.75 mm, care ar putea ingreuna tratarea ulterioara. Lipsa acestor filter ar duce la unele disfunctionalitati cum ar fi: blocarea conductelor si a garniturilor, infundarea instalatiilor de aerare si pompare, etc.
· Bazin de omogenizare:
 Apa filtrate de pe filtru tambur, ajunge in bazinul de omogenizare. Omogenizarea debitului de apa uzata este necesara pentru a preintampina problemele de operare si pentru a imbunatatii performantele proceselor urmatoare. Atenuarea variatiilor de debit este un process simplu, la incheierea caruia se obtine o incarcare constanta a parametrilor. 
· Unitatea de flotatie:
 Urmatoarea etapa de tartare o reprezinta unitatea de flotatie cu aer dizolvat (DAF). Flotatia este o operatie prin care se realizeaza separarea particulelor solide sau lichide (in special fractiunile usoare de tip grasimi si uleiuri) din faza lichida.

Prin flotatia cu aer dizolvat, se reduc semnificativ continutul in CBO5 si CCO.

Separarea se realizeaza prin introducerea bulelor fine de gaz (de obicei aer) in faza lichida.

Prin acest procedeu, materiile in suspensie si grasimea din apa uzata sunt flotate in partea superioara a unitatii de flotatie prin intermediul bulelor fine de aer pe intreaga durata a procesului de flotatie.

Apa uzata este saturata cu bule fine de aer, pe masura ce apa epurata din unitatea de flotatie este condusa catre o pompa centrifugala dublu etajata cu apa recirculate (debit recirculate). In aceasta pompa speciala, care functioneaza la o presiune nominala de aproximativ 5-6 bari, aerul absornit, se dizolva.

Apa uzata saturata cu aer este injectata succesiv in zona de amestec a compartimentului de flotatie, prin diuze. La capatul floculatorului tubular apa uzata pre-epurata este amestecata cu o parte din amestecul format dintr-o parte din debitul recirculate si aer fin dispersat. Cealalta parte a debitului de apa recirculate saturate cu aer curge direct in zona de amestec a bazinului de flotatie, unde presiunea este redusa, rezultand formarea bulelor fine de aer.

Distributia normala a presiunii in sectiunea de flotatie face posibil ca bulele de aer sa se lipeasca de particulele poluante, facandu-le sa pluteasca. Bulele fine de aer produse se lipesc de flocoanele produse in compartimentul de floculare, astfel cauzind flotatia continutului nedorit, care este adunat intr-un strat la suprafata compartimentului.

Un raclor de suprafata inlatura stratul de namol de flotatie. Materialul sedimentat este retinut de un system special amplasat la baza bazinului de flotatie si este descarcat periodic, prin intermediul unei vane pneumatice.

Pentru a creste eficienta procesului, sunt folosite substrante chimice pentru coagulare si floculare.

Marea majoritate a acestor chimicale creaza o suprafata sau o structura care poate fi absorbita sau adsorbita cu usurinta de catre particulele de aer. Substrantele chimice anorganice, ca sarurile de aluminiu, fier si silice activate, pot fi folosite pentru a coagula materiile poluante, creand astfel o structura, care pot fi separate usor cu ajutorul bulelor de aer.

De asemenea, pot fi folosite diverse substrante chimice organice pentru a schimba natura interfetei aer-lichid, solid-lichid sau ambele. 

Dozarea substrantelor chimice se realizeaza cu ajutorul unui system de dozare a sulfatului feros sau policlorurii de aluminiu si a unui system de dozare a polielectrolitului, ambele sisteme fiind controlate de sistemul logic de control programabil. Deasemenea, dupa coagulare se realizeaza si o neutralizare automata a apelor la intrarea in DAF.
Treapta de epurare secundara:

1.Bazinul de contact
Apa uzata trata in unitatea de flotatie este condusa catre bazinul de contact, unde este amestecata cu namolul activat recirculate, pompat continuu din reactorul secvential SBR.

Scopul bazinului de selectare este de a controla cresterea excesiva a mocroorganisemelor filamentoase. S-a observant ca o aparitie excesiva a microorganismelor filamentoase in cultura bactereiana produce deteriorari semnificative a proprietatilor de sedimentare a namolului activat si o deteriorare importanta a calitatii apei epurate, datorita deversarii concomitente a apei cu namol. 

Scopul bazinului de contact este de a expune celulele de namol activat unui mediu cu caracteristici specialem care favorizeaza cresterea microorganismelor care formeaza flocoane si de a stopa cresterea microorganismelor fibroase.

Apa uzata din bazinul de contact este mixata cu ajutorul unui system de mixare.

Bazinul de contact este prevazut cu un sensor de nivel hydrostatic, care va comanda pompa de alimentare a bazinului biologic SBR.
2.Bazinul (reactorul) biologic secvential – SBR
Apa uzata din bazinul de contact ajunge, prin pompare in bazinul (reactorul) biologic secvential SBR, in vederea tratarii.

In reactor biomasa e aerate si amestecata prin introducerea masei de aer provenit dintr-o suflanta, instalata in camera de control.

Aerul e introdus in masa de apa prin difuzoarele de bule fine. Difuzoarele sunt instalate in partea inferioara a bazinului, astfel se atinge o distributie si amestec oxygen / apa maxim. Nitrificarea si denitrificarea sunt realizate in faze successive, prin 6 cicli programabili (1 ciclu = 2 ore nitrificate + 1 ora dentrificare).
Tratarea namolului:

In situatia de fata, namolul (fizico-chimic si biologic in exces) este colectat in bazinul de namol si vidanjat.
Controlul procesului si automatizarea:

Intregul proces va fi controlat automat si monotorizat cu ajutorul unui sistem logic de control programabil (PLC) si Touch Screen.


Toate elementele importante, parametrii de operare si parametrii proceselor vor fi monitorizati si inregistrati, iar semnalele vor fi transmise, procesate statistic, afisate si inregistrate cu ajutorul unor senzori si traductori industriali de inalta calitate.


Controlul si automatizarea pompelor de alimentare este facuta in mod automat functie de nivelul apei in bazine; nivel setabil de la PC.
Apele colectate de pe platformele betonate din incintă vor fi colectate printr-un sistem de rigole și dirijate spre separatorul de hidrocarburi propus. De aici, sunt trecute printr-un separator de suspensii iar apoi prin stația de epurare. Și acestea sunt considerate convențional curate și evacuate în  canalul Cn 678.
Debite de apă uzate estimate, în stația de epurare
	Nr.

Crt.
	Caracteristică 
	Ape uzate

	
	
	Quz zi med
	Quzzi max
	Quzo max

	
	
	mc/zi
	l/s
	mc/zi
	l/s
	mc/zi
	l/s

	1
	Apă fecaloid menajere+tehn.abator
	2,76
	0,031
	8,51 
	0,1
	11,1
	0,13

	Total anual  mc/an 
	1007 
	3106
	4052 


Ape pluviale
Apele uzate provenite de pe învelitoarele construcțiilor sunt considerate convențional curate și vor fi dirijate spre spațiile verzi amenajate în incintă.
Calculul debitului de ape pluviale de pe construcţie ( ape convenţional curate) şi cele din zona parcărilor şi a platformelor (ape impurificate) se face conform STAS 9470 şi STAS 1846 pentru clasa III-a de importanţă şi frecvenţă a ploii de calcul de 1/2.
Qpl = S x i x ϕ x m x 0,0001

m – coeficient de înmagazinare a apei

S – suprafaţa de calcul (mp)

 i – intensitatea ploii de calcul, l/s.ha

t = tcs + l/v

tcs = 10 min (pentru pante medii generale de 2)

l ≈ 20 m 
ϕ = 0,9

 vmed = 1,3 m/sec
 t = 10 + 20/60 = 10,3 min ≈ 11 min
 imed = 250 l/s.ha

Coeficientul m adimensional ţine seama de capacitatea în timp a canalelor şi de durata t a ploii de calcul. În situaţia prezentă, t fiind >10 min şi tinând cont şi de situaţia intensitatea ploilor din ultimii 2 ani, coeficientul m =0,9
Suprafaţa totală incintă:
ST = 57900,0mp din care:

Suprafeţele preluate prin sistem de conducte gravitaţionale:

Sconstr-acoperis = 30520,0 mp

Sdrumuri şi platforme asfalt = 27380,0 mp
Ape pluviale convenţional curate, dupa trecerea prin separatoare de hidrocarburi ale apelor colectate de pe platforme carosabile:
Qpluvial Drumuri si Platforme  = 30,80 l/s  mp

Qpluvial Constr-Acoperis  =34,335 l/s mp

Qpluvial TOTAL  = 65,135 l/s mp 
Alimentare cu energie electrică
Pentru alimentarea cu energie electrică a beneficiarului, în incinta unității va fi  amplasat un post de transformare nou, tip anvelopă de beton, echipat cu un transformator de 400kVA/20/0,4KV. Acesta va fi echipat cu:

· 3 bucăti celulă de medie tensiune, de linie, conform DY803/416

· 1 bucată celulă medie tensiune, de măsură, conform UTM DY 803M/316

· 1 bucată celulă de medie tensiune monobloc tip RMU, 6(24)kV, 630A, 16kA(1s)

· 1 bucată transformator ermetic 400kVA, 20/0,4kV

· 1 tablou de joasă tensiune 

· 1 tablou distribuție de joasă tensiune
La intrarea in cladiri, la pozarea sub drumuri, cablurile trebuie sa fie protejate in tuburi metalice sau din alt material rezistent mecanic. Tevile trebuie sa aiba un diametru interior de cel putin 1,5 ori diametrul exterior al cablului si sa nu aiba mai mult de doua curbe, realizate cu curbura corespunzatoare tipului de cablu. Capetele de tevi trebuie sa fie bercluite. Adancimea de pozare a cablurilor in pamant, masurata de la suprafata solului este de minimu 700mm. Cablurile asezate in pamant se instaleaza in sant pe un strat de nisip de 10 cm si se acopera cu un alt strat de nisip, peste care se aseaza un strat de caramizi. La intrarea in cladiri se poate reduce adancimea de pozare, pe portiuni scurte, sub 5 m.
Telecomunicatii – internet.
Incalzire  
Va fi asigurata ca solutie locala cu centrala termică pe gaz (GPL), acolo unde este cazul.
Managementul dejecţiilor
Funcţie de tipul de dejecţii produse se vor amenaja sisteme specifice de colectare,  depozitare şi neutralizare. Se va stabili de asemenea evacuarea acestora din incinta fermei conform condiţiilor impuse de legislaţia specifică de gospodărirea apelor, pentru protecţia apelor subterane şi de suprafaţă. 
Dejecţii animaliere: cantitatea lunară de dejecţii s-a estimat în conformitate cu Codul de bune practici agricole pentru protecţia apelor subterane cu nitraţi din surse agricole aprobat prin oOrdinul MMGA 1182/2005 şi Ordinul MAPDR 1270/2005, cap. VIII, scap. 8.3, tab. 8.1.
PORCI:
	Structura –tip de animal 
	Numar de animale


	Volum dejectii mixt. 

l /zi
	Cantitate dejecții mixt  

Kg /zi 

	1
	2
	3
	4

	Tineret, grasi 
	288
	(5,7x288) 1642  
	(5,9x288) 1699


VACI:
	Structura –tip de animal 
	Număr de animale 
	Gunoi de grajd solid

Kg/zi  
	Volum de gunoi de grajd

mc anual/to anual

	Bovine – cap. max. 
	320  
	1280
	584 / 467



Dejecțiile provenite de la adăposturile de animale vor fi colectate pe platformele de deșeuri, respectiv în bazinele de dejecții prevăzute în incintă. După o perioadă de fermentație de 6 luni, acestea vor fi utilizate ca îngrășământ pe terenurile agricole aflate în proprietatea beneficiarului.
Suprafaţa de teren necesară împrăştierii gunoiului de grajd conform Codului  de bune practici agricole pentru protecţia apelor subterane cu nitraţi din surse agricole aprobat prin Ordinul MMGA 1182/2005:
	Structura –tip de animal 
	Numar de animale


	Suprafaţa de teren pe animal (în cazul aplicării 170 kgazot/ha)
	Suprafaţa de teren necesară

ha

	1
	2
	3
	4

	Bovine – cap. max. 
	320
	0,4761
	152,4

	Porci la îngrăşat   
	288
	0,0885
	25,5

	Total 
	177,9


In vederea respectării cerinţelor OUG 152/2005, în concordanţă cu Codul Bunelor Practici Agricole (GAP) şi cu Cele mai Bune Tehnici Disponibile (BAT) pentru sisteme de creştere intensivă a animalelor, reducerea emisiilor de amoniac în aer de la sistemele de adăpostiră a porcilor se va realiza prin:
· reducerea la minim posibil a suprafeţelor libere de unde se emit dejecţii, mirosuri şi gaze; 

· îndepărtarea dejecţiilor în suspensie din colectorul interior într-un depozit exterior de dejecţii;

· utilizarea suprafeţelor utile netede şi uşor de curăţat (pentru plăci şi canale de dejecţii).
 Incinerator
Incineratorul va fi amplasat in zona neagra a incintei. Utilajul va fi montat intr-o constructie parter cu suprafata de 15mp , executata din zidarie de blocuri ceramice pe fundatii din beton armat.

Acoperisul va fi din tabla cutata autoportanta, vata minerala si membrana PVC sudata. 

In incinerator vor fi arse deseurile biologice provenite din abator, carmangerie si ferma. 

   – descrierea lucrarilor de refacere a amplasamentului in zona afectata de executia investitiei;
Activitatea prezentată în această documentaţie nu va afecta factorii de mediu atâta timp cât vor fi respectate măsurile privind protecţia mediului, printr-o atentă supraveghere a bunei funcţionări a utilajelor şi instalaţiilor utilizate.

   – cai noi de acces sau schimbari ale celor existente;
Se va păstra ccesul existent în incintă, dinspre latura sudică a acesteiea și va mai fi amenajat un acces nou, tot dinspre De697, care va deservi corpul 1 – Abator.

   – resursele naturale folosite in constructie si functionare;
Se va utiliza apă din forajul amenajat în incintă.

   – metode folosite in constructie;
Nu este cazul. 

   – planul de executie, cuprinzand faza de constructie, punerea in functiune, exploatare, refacere si folosire ulterioara:  planul de executie se va realiza in conformitate cu planurile de arhitectura si rezistenta cuprinse in proiect;

   – relatia cu alte proiecte existente sau planificate;
Nu este cazul. 

   – detalii privind alternativele care au fost luate in considerare;
Nu este cazul. 

   – alte activitati care pot aparea ca urmare a proiectului (de exemplu, extragerea de agregate, asigurarea unor noi surse de apa, surse sau linii de transport al energiei, cresterea numarului de locuinte, eliminarea apelor uzate si a deseurilor);
Vor fi amplasate/realizate:
· o stație de epurare cu bazin retenție apă curată, prin care apele sunt evacuate în canalul ANIF Cn 678.
· un separator de hidrocarburi pentru apele pluviale provenite de pe platforme, prin care apele sunt evacuate în canalul ANIF

· un separator de hidrocarburi pentru apele provenite de pe platformele betonate, prin care apele sunt evacuate în stația de epurare iar apoi în canalul ANIF Cn678
· un bazin colector suspecte, care deservește abatorul

· un bazin colector țarc, pentru țarcurile exterioare adiacente abatorului

· un bazin colector antemortem,care deservește abatorul

· un depozit SNCU, care deservește abatorul

· un incinerator, care deservește abatorul

· un grup electrogen, care deservește stația de pompare pentru apa de incendiu

· un rezervor apa incendiu cu stație de pompare
· un foraj pentru apă
· un rezervor apă și stație pompare și tratare apa provenită din foraj

· un rezervor GPL, pentru asigurarea necesarului de gaz natural

   – alte autorizatii cerute pentru proiect
Autorizația de construire. 

Documentația de față a fost elaborată pentru obținerea autorizației de construire pentru proiectul „Înființare fermă zootehnică în localitatea Pecica, județul Arad”, cu amplasamentul în jud. Arad, oraș Pecica, intravilan, FN, conform C.F. 312522, 305301, 300301, 305282, 305283, 305284, 305285, 305286 Pecica, jud. Arad, cu suprafata terenului de 85.573,00mp.
Localizarea proiectului:
   – distanta fata de granite pentru proiectele care cad sub incidenta Conventiei privind evaluarea impactului asupra mediului in context transfrontiera, adoptata la Espoo la 25 februarie 1991, ratificata prin Legea nr. 22/2001;
Nu este cazul.

   – harti, fotografii ale amplasamentului care pot oferi informatii privind caracteristicile fizice ale mediului, atat naturale, cat si artificiale si alte informatii privind:
   • folosintele actuale si planificate ale terenului atat pe amplasament, cat si pe zone adiacente acestuia - sunt anexate documentației.
   • politici de zonare si de folosire a terenului – nu este cazul
   • arealele sensibile – nu este cazul
   • detalii privind orice varianta de amplasament care a fost luata in considerare – nu este cazul
Caracteristicile impactului potential, in masura in care aceste informatii sunt disponibile
   O scurta descriere a impactului potential, cu luarea in considerare a urmatorilor factori:
   – impactul asupra populatiei, sanatatii umane, faunei si florei, solului, folosintelor, bunurilor materiale, calitatii si regimului cantitativ al apei, calitatii aerului, climei, zgomotelor si vibratiilor, peisajului si mediului vizual, patrimoniului istoric si cultural si asupra interactiunilor dintre aceste elemente. Natura impactului (adica impactul direct, indirect, secundar, cumulativ, pe termen scurt, mediu si lung, permanent si temporar, pozitiv si negativ);
Nu este cazul.
   – extinderea impactului (zona geografica, numarul populatiei/habitatelor/speciilor afectate);
Nu este cazul. 
   – magnitudinea si complexitatea impactului;
Nu este cazul. 
   – probabilitatea impactului;
Nu este cazul. 
   – durata, frecventa si reversibilitatea impactului;
Nu este cazul. 
   – masurile de evitare, reducere sau ameliorare a impactului semnificativ asupra mediului;
Nu este cazul. 
   – natura transfrontiera a impactului.
Nu este cazul. 
   IV. Surse de poluanti si instalatii pentru retinerea, evacuarea si dispersia poluantilor in mediu
   1. Protectia calitatii apelor:
   – sursele de poluanti pentru ape, locul de evacuare sau emisarul – evacuarea apelor uzate se va face printr-o stație de epurare, în canalul ANIF
   – statiile si instalatiile de epurare sau de preepurare a apelor uzate prevazute – au fost prevăzute:  
· dejecţiile vor fi colectate într-un bazin capabil să reziste influenţelor mecanice, termice şi chimice, cu baza şi pereţi impermeabili;

· apele uzate menajere se vor colecta într-un bazin etanş vidanjabil și ulterior vor fi epurate în stația de epurare propusă. 
· s-au luat toate măsurile pentru evitarea deversării apelor uzate, şlamului de bălegar, rezidurilor sau deşeurilor de orice fel în apele de suprafaţă sau subterane, pe sol sau în subsol;
   2. Protectia aerului:
   – sursele de poluanti pentru aer, poluanti – nu este cazul
   – instalatiile pentru retinerea si dispersia poluantilor in atmosfera – nu este cazul
   3. Protectia impotriva zgomotului si vibratiilor:
   – sursele de zgomot si de vibratii – nu este cazul
   – amenajarile si dotarile pentru protectia impotriva zgomotului si vibratiilor – nu este cazul
   4. Protectia impotriva radiatiilor:
   – sursele de radiatii – nu este cazul
   – amenajarile si dotarile pentru protectia impotriva radiatiilor – nu este cazul
   5. Protectia solului si a subsolului:
   – sursele de poluanti pentru sol, subsol si ape freatice: sistemul de depozitare al deșeurile provenite de la adăposturile de animale, abator, sistemul de colectare a apei utilizate la abator si dirijarea la obiectele de preepurare impedica patrunderea apei in sol
   – lucrarile si dotarile pentru protectia solului si a subsolului: şlamul de bălegar va fi folosit pentru fertilizarea terenurilor numai în perioadele recomandate şi conform planului de fertilizare întocmit anual şi aprobat de autorităţile competente. Se va realiza o cartare pedologică şi agrochimică a terenurilor folosite  realizarea unui studiu agrochimic la 4 ani şi întocmirea planului de management a deşeurilor organice.
   6. Protectia ecosistemelor terestre si acvatice:
   – identificarea arealelor sensibile ce pot fi afectate de proiect – nu este cazul
   – lucrarile, dotarile si masurile pentru protectia biodiversitatii, monumentelor naturii si ariilor protejate -  nu este cazul
   7. Protectia asezarilor umane si a altor obiective de interes public:
   – identificarea obiectivelor de interes public, distanta fata de asezarile umane, respectiv fata de monumente istorice si de arhitectura, alte zone asupra carora exista instituit un regim de restrictie, zone de interes traditional etc.: în vecinătatea incintei, la vest, ca urmare a săpăturii arheologice preventive efectuate au fost identificate şi documentate complexe arheologice.  Pe amplasamentul studiat nu au fost identificate monumente istorice sau vestigii arheologice. 
   – lucrarile, dotarile si masurile pentru protectia asezarilor umane si a obiectivelor protejate si/sau de interes public –  În cazul în care, pe durata executării lucrărilor de săpătură, apar puncte cu vestigii arheologice, beneficiarul va anunţa Direcţia pentru Cultură şi Patrimoniul Naţional Arad şi Primăria orașului Pecica asupra descoperirilor, în condiţiile art. 4, alin. (3) din Legea nr. 462/2003. Pe perioada executării lucrărilor de infrastructură se va asigura supravegherea arheologică, de către persoane autorizate, pe bază de contract şi conform unui aviz de descărcare arheologică eliberat anterior continuării lucrărilor.
   8. Gospodarirea deseurilor generate pe amplasament:
   – tipurile si cantitatile de deseuri de orice natura rezultate: vor rezulta deșeuri menajere, deșeuri provenite de la adăposturile de animale și deșeuri provenite de la zona de abatorizare și procesare a cărnii
   – modul de gospodarire a deseurilor: Se va realiza cu ajutorul serviciului local de salubritate, pentru deșeurile menajere. Dejecțiile provenite de la adăposturile de animale vor fi colectate pe platformele de deșeuri, respectiv în bazinele de dejecții prevăzute în incintă. După o perioadă de fermentație de 6 luni, acestea vor fi utilizate ca îngrășământ pe terenurile agricole aflate în proprietatea beneficiarului. În zona neagra a incintei va fi amplasat un incinerator. In incinerator vor fi arse deseurile biologice provenite din abator, carmangerie si ferma. 
   9. Gospodarirea substantelor si preparatelor chimice periculoase:
   – substantele si preparatele chimice periculoase utilizate si/sau produse – nu este cazul
   – modul de gospodarire a substantelor si preparatelor chimice periculoase si asigurarea conditiilor de protectie a factorilor de mediu si a sanatatii populatiei – nu este cazul
   V. Prevederi pentru monitorizarea mediului:
   – dotari si masuri prevazute pentru controlul emisiilor de poluanti in mediu – nu este cazul
   VI. Justificarea incadrarii proiectului, dupa caz, in prevederile altor acte normative nationale care transpun legislatia comunitara (IPPC, SEVESO, COV, LCP, Directiva-cadru apa, Directiva-cadru aer, Directiva-cadru a deseurilor etc.)
Nu este cazul.

   VII. Lucrari necesare organizarii de santier:
   – descrierea lucrarilor necesare organizarii de santier
Amplasarea santierului se face in incinta.
Se va semnaliza santierul corespunzator cu normele in vigoare pentru ca nicio persoana straina sa nu aiba acces in zona lucrarilor de demolora;
Se vor amenaja constructiile necesare pentru asigurarea utilitatilor personalului de santier: baraci, grupuri sanitare ecologice;
Se vor amenaja constructiile si instalatiile aferente pentru deservirea lucrarilor de deservirea lucrarilor de demolare: magazii, imprejmuiri provizorii, panouri de avertizare.

   – localizarea organizarii de santier
Amplasarea santierului se face in incinta.

   – descrierea impactului asupra mediului a lucrarilor organizarii de santier: impactul asupra mediului dat de realizarea organizarii de santier este cel al generarii de deseuri din constructii, de sol vegetal si a prafului.

   – surse de poluanti si instalatii pentru retinerea, evacuarea si dispersia poluantilor in mediu in timpul organizarii de santier: sursele de poluanti in timpul organizarii de santier sunt date de eventualele scurgeri accidentale de produse petroliere, antrenate de apele pluviale, noxe din arderea combustibililor auto si praf, zgomot si vibratii.

   – dotari si masuri prevazute pentru controlul emisiilor de poluanti in mediu: nu este cazul.
   VIII. Lucrari de refacere a amplasamentului la finalizarea investitiei, in caz de accidente si/sau la incetarea activitatii, in masura in care aceste informatii sunt disponibile:

   – lucrarile propuse pentru refacerea amplasamentului la finalizarea investitiei, in caz de accidente si/sau la incetarea activitatii: cele impuse de legislaţia în vigoare şi de cerinţele autorităţilor de reglementare locale, astfel încât factorii de mediu şi amplasamentul să fie în cât mai mică măsură afectaţi

   – aspecte referitoare la prevenirea si modul de raspuns pentru cazuri de poluari accidentale: nu este cazul

   – aspecte referitoare la inchiderea/dezafectarea/demolarea instalatiei: nu este cazul

   – modalitati de refacere a starii initiale/reabilitare in vederea utilizarii ulterioare a terenului: nu este cazul
   IX. Anexe - piese desenate
1. Planul de incadrare in zona a obiectivului si planul de situatie, cu modul de planificare a utilizarii suprafetelor – sunt anexate documentației
Formele fizice ale proiectului (planuri, cladiri, alte structuri, materiale de constructie etc.) - sunt anexate documentației
Planse reprezentand limitele amplasamentului proiectului, inclusiv orice suprafata de teren solicitata pentru a fi folosita temporar (planuri de situatie si amplasamente) – sunt anexate documentației

   2. Schemele-flux pentru:
   – procesul tehnologic si fazele activitatii, cu instalatiile de depoluare – sunt anexate documentației
   3. Alte piese desenate, stabilite de autoritatea publica pentru protectia mediului – nu este cazul

   X. Pentru proiectele pentru care in etapa de evaluare initiala autoritatea competenta pentru protectia mediului a decis necesitatea demararii procedurii de evaluare adecvata, memoriul va fi completat cu:

   a)descrierea succinta a proiectului si distanta fata de aria naturala protejata de interes comunitar, precum si coordonatele geografice (Stereo 70) ale amplasamentului proiectului. Aceste coordonate vor fi prezentate sub forma de vector in format digital cu referinta geografica, in sistem de proiectie nationala Stereo 1970 sau de un tabel in format electronic continand coordonatele conturului (X, Y) in sistem de proiectie nationala Stereo 1970;
Coordonatele proiectului sunt:
	NR. PCT.
	COORDONATE PCT. DE CONTUR
	LUNGIMI LATURI D (i, i+1)

	
	X (m)
	Y (m)
	

	44
	527992.908
	201526.744
	34.681

	45
	527976.494
	201496.193
	2.199

	46
	527975.454
	201494.256
	7.249

	47
	527981.791
	201490.735
	2.301

	48
	527982.908
	201492.747
	32.709

	49
	528011.822
	201477.454
	36.099

	50
	527995.349
	201445.333
	55.243

	51
	527967.657
	201397.532
	54.586

	52
	527941.918
	204349.395
	54.035

	53
	527916.314
	201301.811
	44.465

	54
	527894.805
	201262.894
	34.245

	55
	527871.939
	201237.401
	7.494

	56
	527866.343
	201232.417
	7.631

	57
	527859.652
	201228.748
	7.612

	58
	527852.323
	201226.690
	0.772

	59
	527851.552
	201226.655
	1.626

	60
	527850.782
	201225.223
	5.800

	61
	527845.720
	201228.055
	2.896

	62
	527843.419
	201229.814
	4.406

	63
	527844.465
	201234.094
	29.505

	64
	527856.687
	201260.949
	57.288

	65
	527884.579
	201310.989
	60.194

	66
	527912.823
	201364.145
	60.887

	67
	527942.361
	201417.387
	22.020

	68
	527952.034
	201437.169
	61.219

	69
	527981.761
	201490.682
	7.248

	70
	527975.425
	201494.202
	397.270

	71
	527629.062
	201688.768
	14.352

	72
	527636.601
	201700.980
	23.162

	73
	527643.229
	201723.173
	14.110

	74
	527647.263
	201736.694
	38.550

	75
	527668.577
	201768.816
	42.791

	76
	527692.233
	201807.474
	12.666

	77
	527699.235
	201815.028
	19.823

	78
	527710.193
	201831.547
	1.233

	79
	527710.875
	20182.574
	20.293

	80
	527703.960
	201851.652
	18.419

	81
	527697.683
	201868.968
	422.825

	82
	528066.326
	201661.886
	12.023

	83
	528060.506
	201651.365
	14.476

	84
	528053.499
	201638.698
	19.769

	85
	528043.929
	201621.400
	11.858

	86
	528038.189
	201611.024
	0.773

	87
	528037.823
	201610.343
	42.682

	88
	528017.622
	201572.744
	52.219

	S (1) = 85573.44mp   P = 1873.701m


Acesta nu se află în apropierea unei arii naturale protejate. 

   b)numele si codul ariei naturale protejate de interes comunitar;
Nu este cazul.

   c)prezenta si efectivele/suprafetele acoperite de specii si habitate de interes comunitar in zona proiectului;
Nu este cazul.

   d)se va preciza daca proiectul propus nu are legatura directa cu sau nu este necesar pentru managementul conservarii ariei naturale protejate de interes comunitar;
Nu este cazul.

   e)se va estima impactul potential al proiectului asupra speciilor si habitatelor din aria naturala protejata de interes comunitar;
Nu este cazul.

   f)alte informatii prevazute in ghidul metodologic privind evaluarea adecvata.
Nu este cazul.
 

            Semnatura si stampila
   .........................................

