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I. Denumirea proiectului: 

FERMA DE PRODUCTIE SI HALA PROCESARE CIUPERCI SI PRODUSE DERIVATE
Amplasamentul- judetul Valcea- oras Babeni- sat Paduretu, punct Stejaret
II. Titular
AGRONAT FOOD SRL, 
 sediul in judetul Valcea, orasul Babeni, sat Paduretu, nr. 112,  

ORC J38 / 447/2015, CUI 35845069

Numele persoanelor de contact:
Valentin Popa 0722 551 510
Responsabil pentru protecţia mediului:
III. Descrierea proiectului
	a. Descrierea constructiva, functionala si tehnologica


Obiectivul principal al realizarii fermei este producerea de ciuperci, iar prin valorificarea unor produse tehnologice secundare, realizarea de produse derivate, cum ar fi peletii.

Ferma se compune din urmatoarele zone functionale, ce respecta principalele etape tehnologice:

Zona producere compost

a. subzona depozitare materii prime in vederea producerii compostului, respectiv paie

b. subzona producerii compostului (egalizare/umectare, pasteurizare)

c. subzona realizarii balotilor de peleti si insamantarea acestora cu miceliu

Zona de productie si procesare ciuperci

d. subzona cultivarii si recoltarii ciupercilor

e. subzona procesarii ciupercilor, si realizarea produselor finite in vederea valorificarii

Zona de procesare  produse derivate

f. subzona depozitare compost uzat 

g. subzona procesare compost uzat in vederea obtinerii unor produse derivate (peleti)

Functiunile se vor desfasura in constructii specifice.

Ansamblul de constructii este compus din urmatoarele obiecte:

· obiect 1. Hala procesare ciuperci

· obiect 2. Hale incubare / productie ciuperci (12)

· obiect 3. Hala pasteurizare si insamantare compost

· obiect 4. Egalizare/umectare compost
· obiect 5. Depozit paie

· obiect 6. Depozit compost uzat

· obiect 7. Utilitati
· obiect 8. Spatii verzi
· obiect 9. Amenajari in incinta (drumuri, platforme, imprejmuire)
	b. Descrierea functionala si tehnologica


b.1. PROCES TEHNOLOGIC IN CULTIVAREA CIUPERCILOR

b.1.1 DESCRIEREA CONSTRUCTIVA A CIUPERCARIEI
Din punct de vedere constructiv, ciupercăria este o construcţie de tip green-field, dezvoltată pe tipul de construcţie seră tunel termoizolat.

Spaţiul de cultură se amenajează în nouă spaţii de producţie independente de tip tunel, numite în continuare celule de cultură, toate egale ca dimensiuni şi suprafaţă de cultură, în conformitate cu planşa generală de amplasare nr. 1.00.

În total, funcţionarea ciupercăriei se va baza pe exploatarea a nouă celule de cultură.

Ca amenajare finală, ciupercăria este alcătuită din următoarele compartimente funcţionale (planşa 1.00) :

· CI1..CI3    – celule de incubare;

· C1..C9    – celule de cultură .


b.1.2 DESCRIEREA CONSTRUCTIVA A CELULELOR DE INCUBARE
Celulele de incubare CI1 ... CI3 sunt în număr de trei şi sunt egale din punct de vedere al dimensiunilor de construcţie şi al suprafeţei de cultură .

Dimensiunile interioare ale celulei de incubare sunt: 30.0 x 8.2 x 3.6 metri (L x l x h).


b.1.3 DESCRIEREA CONSTRUCTIVĂ A CELULELOR DE CULTURĂ 

Celulele de cultură C1...C9 sunt în număr de nouă şi sunt egale din punct de vedere al dimensiunilor de construcţie şi al suprafeţei de cultură .

În continuare, din punct de vedere descriptiv ne referim la o singură celulă de cultură.

Dimensiunile interioare ale celulei de cultură sunt: 30.0 x 8.2 x 3.6 metri (L x l x h).
b.1.4 DESCRIEREA FUNCŢIONALĂ A CIUPERCĂRIEI 

Din punct de vedere funcţional într- o ciupercărie, pentru a lucra cu un randament cât mai ridicat, trebuie să se respecte şi să se urmeze cu stricteţe un proces tehnologic impus atît de caracteristicile locale ale zonei de amplasare a spaţiului de cultură (zonă de munte, de deal sau de şes) cât şi de caracteristicile suportului biologic ales pentru cultură.

Obiectivul propus este amplasat într-o zonă colinară, la mică distanţă de munţi, deci cu un potenţial climatic favorabil dezvoltării unor culturi optime de ciuperci .

Pentru mărirea randamentului şi optimizarea fluxului în procesul de producţie se optează pentru utilizarea unui sistem electronic de control programat al procesului tehnologic.

Suportul biologic utilizat pentru producerea ciupercilor de tip pleurotus, este compostul de faza a-IIa, însămânţat cu miceliu şi ambalat în baxuri de polietilenă.  

Pentru mărirea productivității se alege soluția incubării separate în camerele de incubare după care se face transferul în camerele de cultură.

Principalul parametru care controlează dezvoltarea optimă a culturii este temperatura dezvoltată în substratul de compost, datorită fenomenului de fermentaţie .

Principalul element care contribuie la menţinerea temperaturii compostului în limitele optime creşterii şi dezvoltării ciupercii este aerul, care poate fi răcit sau încălzit şi circulat în spaţiul de cultură.

Pentru aceasta, s-a pus la punct un proces tehnologic divizat pe faze de producţie, care va fi descris în capitolul următor.

Descrierea funcţională a ciupercăriei pentru camerele de incubare și pentru camerele de cultură se face în conformitate cu planul general de amenajare şi cu schema de funcţionare din planşa 1.02.

Circulaţia fluxului de aer – este asigurată prin intermediul unui sistem de ventilaţie care este reprezentat în planşa 1.02.
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Elementul motor care asigură circulaţia aerului este un ventilator centrifugal ( V )  care aspiră aerul dinspre mediul exterior spre interiorul celulei de cultură.

Aerul extern este admis prin gura de aspiraţie  şi trecut prin filtrul de aspiraţie ( FA ).

Dacă temperatura aerului extern este peste 30 grade Celsius, este activat  sistemul de răcire de tip chiller ( modul opţional )  care aduce temperatura apei tehnologice până la temperatura de 4 grade Celsius.

Dacă temperatura aerului extern este sub 10 grade Celsius, aerul  poate fi preîncălzit înainte de admisia în schimbătorul de căldură şi adus la o temperatură de 16 - 18 grade Celsius.

Debitul de aer admis de afară poate fi reglat prin intermediul unei grile cu palete opuse (DA), amplasată la intrarea în camera de mixare a aerului ( CM ).

Circuitul de aspiraţie continuă prin schimbătorul de căldură  , care este format din două componente: bateria de încălzire ( BI ), respectiv bateria de răcire ( BR ).

Aerul preia temperatura apei care circulă prin aceste baterii în funcţie de cerinţele procesului tehnologic şi prin transfer termic o cedează aerului aflat în interior.

Circulaţia aerului în interiorul celulei de cultură se face prin tubulatura ( TD ) executată din folie de polietilenă.

Tubul din folie de polietilenă , este prevăzută cu găuri de refulare a aerului circulat care sunt dispuse la distanţe calculate în funcţie de debitul de aer.

Există posibilitatea cerută de procesul tehnologic în care aerul trebuie recirculat numai la interior fară aport de aer curat din afară. În acest caz, se închide complet grila de aer la aspiraţie ( DA ) şi se deschide complet grila de aer refulat ( DR ).

Prin efectuarea circuitului aer intern, grila de aspiraţie ( DA ), camera de mixare ( CM ), schimbător de căldură cu bateria de încălzire ( BI ), bateria de răcire ( BR ), ventilator ( V ) şi sistemul de distribuire al aerului ( TD ),  se asigură omogenizarea amestecului de aer la interior şi menţinerea acestuia la o temperatură constantă, prestabilită prin sistemul de control.
Circulaţia fluxului de apă
Alimentarea cu apă – se realizeaza din retelele orasenesti existente in zona. 

Apa va fi filtrată print-un set de filtre de separație, dedurizată dacă este nevoie și stocată într-un rezervor de capacitate mare (min. 2000 litri), cu înveliş termoizolant care este amplasat în camera statiei de hidrofor.

Necesarul de apă tehnologică pentru stropiri și umidificare este de 1000 litri/zi.

Circulaţia fluxului de apă caldă 

Apa caldă necesară încălzirii aerului din celula de cultură, se produce prin intermediul unei centrale termice care este amplasată în Hala de procesare, şi va furniza:

- temperatura apei de tur    80°C ... 85°C;

- temperatura apei de retur 60°C ... 65°C; 

- puterea termică a bateriei de încălzire 20 Kw.

Distribuţia apei calde de la centrala termică spre celulele de cultură se face prin intermediul conductelor magistrale de tur şi retur pentru apa caldă amplasate îngropat în pamânt.

Conductele magistrale de tur – retur pentru apa caldă vor fi conducte din ţeavă de oţel neagră trasă preizolată, cu izolaţie din spumă rigidă de poliuretan şi cu manta de polietilenă de înaltă densitate.

Procesarea apei calde în vederea încălzirii aerului din celula de cultură se face în conformitate cu schema tehnologică din planşa 1.03, astfel:

· din conducta magistrală - tur, apa caldă este recirculată prin robinetul de siguranţă (2) spre bateria de încălzire (7);

· prin intermediul ventilului cu trei căi cu comandă electronică liniară (6) se ajustează debitul de apă caldă care circulă  prin bateria de încălzire;

· dacă ventilul (6) este comandat închis, apa caldă este direcţionată spre magistrala de retur prin robinetul de siguranţă (1); 

· dacă ventilul (6) este comandat deschis, apa caldă este direcţionată prin bateria de încălzire (7) şi prin robinetul de siguranţă (1) spre magistrala de retur.

Ventilul cu comandă liniară 6 este acţionat direct din sistemul de control al procesului tehnologic, iar deschiderea lui este o funcţie de valoarea temperaturii aerului, măsurată în interiorul celulei de cultură.

Circulaţia fluxului de apă rece pentru răcirea internă a camerei de cultură

Apa rece necesară răcirii aerului din celula de cultură, se produce prin intermediul unui modul de răcire denumit chiller care este amplasat între două camere de cultură.

Caracteristicile tehnice ale chillerului sunt:

- putere calorică de răcire 127 Kw;

- temperatura apei de tur      4°C ...   7°C;

- temperatura apei de retur 10°C ... 12°C; 

- puterea termică a bateriei de răcire 21 Kw.

Distribuţia apei reci de la modulul de răcire prin holul tehnologic spre celulele de cultură se face prin intermediul conductelor magistrale de tur şi retur pentru apa rece amplasate îngropat în pamânt.

Conductele magistrale de tur – retur pentru apa rece vor fi conducte din ţeavă de oţel neagră trasă preizolată, cu izolaţie din spumă rigidă de poliuretan şi cu manta de polietilenă de înaltă densitate.
Procesarea apei reci în vederea răcirii aerului din celula de cultură se face în conformitate cu schema tehnologică din planşa 1.04, astfel:

· din conducta magistrală - tur, apa rece este recirculată prin robinetul de siguranţă (2) spre bateria de răcire (7);

· prin intermediul ventilului cu trei căi cu comandă electronică liniară (6) se ajustează debitul de apă rece care circulă prin bateria de răcire;

· dacă ventilul (6) este comandat închis, apa rece este direcţionată spre magistrala de retur prin robinetul de siguranţă (1) ; 

· dacă ventilul (6) este comandat deschis, apa rece este direcţionată prin bateria de răcire (7) şi prin robinetul de siguranţă (1) spre magistrala de retur.

Ventilul cu comandă liniară 6 este acţionat direct din sistemul de control al procesului tehnologic, iar deschiderea lui este o funcţie de valoarea temperaturii aerului, măsurată în interiorul celulei de cultură.

Circulaţia fluxului de apă rece pentru răcirea panoului evaporativ

În anumite faze ale procesului tehnologic de cultură a ciupercii Pleurotus, răcirea aerului din celula de cultură se poate face și prin evaporație, fiind folosit în acest scop un sistem de răcire alcătuit din mai multe elemente reprezentate în planța P1.05 și anume:

- panou de evaporație PE;

- chiller răcire apă;

- bazin de mixare/recirculare;

- hidrofor;

- bazin de colectare apă din PE;

- pompă submersibilă;

Caracteristicile tehnice ale chillerului sunt:

- putere calorică de răcire minim 4 Kw;

- temperatura apei de tur      4°C ...   7°C;

- temperatura apei de retur 10°C ... 12°C; 

Alimentarea/completarea cu apă a bazinului de mixare se face printr intermediul unei electrovalve care este acționată de un senzor de nivel.

Controlul temperaturii aerului – se face prin intermediul unui senzor de temperatură, amplasat la mijlocul camerei de cultură, ferit de acţiunea directă a curenţilor de aer. 

Temperatura aerului poate fi controlată şi dirijată prin intermediul sistemului electronic de control al procesului, care poate comanda răcirea sau încălzirea aerului circulat în funcţie de cerinţele procesului tehnologic pentru faza de producţie în curs de execuţie.

Controlul temperaturii în compost - se face prin intermediul unui număr de 6  senzori  de temperatură, amplasaţi în sacii de cultură la 30 - 40 centimetri în stratul de compost, în puncte de măsurare depistate prin tatonări succesive, astfel încât valoarea medie a valorilor măsurate de aceşti senzori să reprezinte valoarea optimă de dezvoltare a culturii, corespunzătoare fazei de producţie.

Temperatura în compost este foarte importantă ca evoluţie şi siguranţă a culturii, poate fi controlată prin debitul şi temperatura aerului circulat în interiorul celulei de cultură şi dirijată prin intermediul sistemului electronic de control al procesului, care poate comanda răcirea sau încălzirea aerului circulat în funcţie de cerinţele procesului tehnologic pentru faza de producţie în curs de execuţie.

Controlul umidităţii aerului – se face prin intermediul unui senzor care măsoară umiditatea relativă a aerului din celula de cultură .

Controlul umidităţii se face prin două metode:

· creşterea umidităţii aerului se face prin stropiri succesive cu cantităţi de apă dozate în funcţie de faza procesului de producţie;

· scăderea umidităţii aerului se face prin aport de aer rece, care provoacă condensarea şi evaporarea apei.

Controlul creşterii sau scăderii umidităţii aerului în celula de producţie se face prin intermediul sistemului eelctronic de control.

Controlul concentraţiei de CO2 – se face prin intermediul unui senzor special destinat măsurării concentraţiei de CO2, care se amplasează la mijlocul celulei de cultură, ferit de acţiunea directă a curenţilor de aer.

Controlul concentraţiei de CO2 în aerul circulat în interiorul spaţiului de cultură, are o importanţă deosebită, deoarece contribuie în mod decisiv la accelerarea sau încetinirea procesului de creştere a ciupercii, contribuie la creşterea sau scăderea valorii comerciale a ciupercii.

Controlul concentraţiei de CO2 este asigurat de către sistemul electronic de control al procesului, prin reglarea corespunzătoare a debitului de aer adus din exterior, prin reglarea deschiderii grilelor de aspiraţie respectiv  de refulare a aerului.

Controlul temperaturii apei circulate - are o importanţă deosebită, deoarece influenţează în mod direct temperatura aerului care se recirculă în interiorul spaţiului de cultură.

Măsurarea temperaturii apei se face prin intermediul a doi senzori de temperatură, amplasaţi la ieşirea din bateria de răcire respectiv bateria de încălzire a schimbătorului de căldură.

Controlul debitului de apă rece respectiv apă caldă care circulă prin regiştrii schimbătorului de căldură deci a capacităţii de transfer a cădurii sau frigului spre agentul termic care este aerul , este efectuat de sistemul electronic de control al procesului, care în funcţie de necesarul de căldură a aerul cerut de faza de producţie, comandă închiderea sau deschiderea treptată, a unor ventile cu comandă electronică.

b.1.5 DESCRIEREA PROCESULUI TEHNOLOGIC
Procesul tehnologic de obţinere a recoltei de ciuperci  din clasa pleurotus este alcătuit din mai multe faze tehnologice structurate ca durată în zile, ore minute .

Fiecare fază tehnologică este bine definită în durată şi poate fi controlată prin intermediul sistemului automat de control, în care este implementată prin programare, sucesiunea fazelor de cultură .

Materia primă folosită pentru cultura ciupercilor este compostul de faza a II a, însămâţat şi ambalat în baxuri de polietilenă.

Prin utilizarea unei reţete de control a procesului optimizată în funcţie de caracteristicile locale ale fiecărei celule de cultură, durata şi calitatea ciclului de cultură poate fi de asemenea optimizată.

A. PROCES TEHNOLOGIC INCUBARE
Această descriere este pentru camerele de incubare CI1…CI3.

A.1.  FAZA TEHNOLOGICĂ CELULĂ GOALĂ 

În această fază, celula de incubare este descărcată de compostul incubat anterior şi este supusă unui proces de curăţare şi dezinfectare care constă în spălarea pardoselei, pereţilor şi a tavanului cu jeturi de apă.

Dezinfectarea se face cu o soluţie de formalină concentrație 5%, se execută prin stropire cu pompa, în toate locurile care prezintă unghere greu accesibile şi care pot adăposti bacterii favorabile dezvoltării unor boli specifice acestui tip de ciuperci.

După dezinfectare, celula de incubare se închide etanş şi se lasă timp de minim 8 de ore, preferabil pe timpul nopţii la o temperatură de minim 20ºC în aer.

Aerisirea celulei de incubare se face timp de 4 - 5 ore, cu aport masiv de aer curat.

Temperatura aerului se menţine la minimum 15 grade Celsius.

Umiditatea aerului se menţine la nivelul mediului.

Concentraţia de CO2 în această fază este foarte mică, la nivelul mediului extern.

A.2. FAZA TEHNOLOGICĂ ÎNCĂRCARE CAMERĂ INCUBARE

Această fază face parte din prima fază tehnologică şi se execută manual.

Durata : 5 - 6 ore.

Se aranjează blocurile cu compost, cu începere de la punctul cel mai îndepărtat de uşă, cât mai apropiaţi unul de altul astfel încât să se reducă cît mai mult spaţiul neutilizat.

Condiţii tehnologice: 

· temperatura aerului: 15 - 16 grade Celsius;

· umiditatea aerului:  60 - 70 %;

· nivelul de CO2: nesemnificativ până la încărcarea totală;

· temperatura aerului: 18 - 20 grade Celsius;

· temperatura în compost: 26 - 27 grade Celsius;

· umiditatea în aer: 70 - 75 %;

· după încărcarea completă, se închide etanş spaţiul de incubare;

A.3. FAZA TEHNOLOGICĂ DE INCUBARE
Durata fazei : 16-18 zile .

În timpul acestei faze , miceliul aflat în stare latentă în substrat împânzeşte şi se extinde în întreg substratul de cultură.

Condiţii tehnologice :

· temperatura aerului: 21 - 23 grade Celsius;

· temperatura în compost: 28 - 30 grade Celsius;

· umiditatea aerului:  60 - 70 %;

· nivelul de CO2: 5000 - 6000 PPM;

· Ventilație moderată.

A.4. FAZA TEHNOLOGICĂ DE RĂCIRE
Durata fazei : 5-6 zile.

Se execută răcirea substratului de compost incubat, în conformitate cu cerinţele procesului tehnologic.  

Condiţii tehnologice:

· temperatura aerului : 12 - 16 grade Celsius;

· temperatura în compost : 14 - 18 grade Celsius;

· umiditatea în aer : 80 -90 %;

nivelul de CO2 : 1000 -2000 PPM.

B. PROCES TEHNOLOGIC CULTIVARE

Această descriere este pentru camerele de cultivare C1…C9, unde pentru uniformizarea recoltărilor se aplică pentru încărcarea progresivă a celor nouă camere de cultură, după un grafic de lucru prestabilit.

B.1.  FAZA TEHNOLOGICĂ DE ÎNMUGURIRE/FRUCTIFICARE 
Durata 8 - 10  zile.

Blocurile cu compost incubat se transportă din camerele de incubare în camerele de cultură.

Este faza tehnologică în care se trece pe producţie, adică, la suprafaţa sacilor de cultură apar primii butoni de ciupercă de dimensiuni miniscule, uniform distribuiţi sau în buchete cu diametru de 10 - 15 cm. 

Condiţii tehnologice la trecerea pe fructificare:
Durata : 8 - 10 zile;

· Temperatura aerului: 14 - 16 grade Celsius;

· Temperatura în compost : 18 - 20 grade Celsius;

· Umiditatea în aer : 85 - 88 %;

· Nivelul de CO2:  maxim 1000 PPM;

· se execută umidificarea uşoară a aerului;

· lumină timp de 8 ore/zi.

B.2.  FAZA DE RECOLTARE 

Este faza în care ciuperca atinge prin creştere valoarea comercială, în sensul că dimensiunea pălăriei este sufucient dezvoltată,  culoarea crem deschis.

Faza de recoltare se poate  întinde în timp pentru trei valuri de recoltare, fiecare perioadă de recoltare având o durată determinată de posibilităţile de creştere a ciupercii.

B.2.1. Condiţii tehnologice la faza de recoltare valul 1

· Temperatura aerului: 15  grade Celsius;

· Temperatura în compost:  18 grade Celsius ;

· Umiditatea în aer: 80 - 85 %;

· Nivelul de CO2: sub 800 PPM;

· Se execută ventilaţie uşoară cu aer amestecat;

· Dacă sunt spori se execută ventilație de exhaustare.

B.2.2. Condiţii tehnologice la pregătirea pentru valul 2

· Temperatura aerului: 19 - 20 grade Celsius;

· Temperatura în compost: 22 - 23 grade Celsius;

· Umiditatea în aer: 90 - 92 % ;

· Nivelul de CO2: 1800 - 2000 PPM.

B.2.3. Condiţii tehnologice la faza de recoltare valul 2

· Temperatura aerului: 15 grade Celsius;

· Temperatura în compost: 18 grade Celsius;

· Umiditatea în aer: 80 - 85 %;

· Nivelul de CO2: sub 800  PPM.

B.3. FAZA DE DESCĂRCARE 

În această fază se execută descărcarea compostului uzat, curăţirea spaţiului de cultură şi pregătirea acestuia pentru un nou ciclu de producţie.

În acest fel se evită răspândirea factorilor patogeni din compostul uzat în mediul extern, care alimentează cu aer curat celulele de cultură.

b.2. PLATFORMA DE PRODUCERE A COMPOSTULUI PENTRU CULTURA CIUPERCILOR PLEUTORUS
b.2.1 INTRODUCERE
Ciuperca de cultură de tip pleurotus ostreatus, denumită popular păstrăvul de fag, este printre puţinele specii de ciuperci care pot fi produse industrial, intensiv, prin cultivare în spaţii protejate, cu păstrarea unor calităţi apropiate ciupercii dezvoltate în mediul ei natural.

În ultimii cincisprezece ani, consumul de ciuperci în România a cunoscut o creştere semnificativă,drept urmare a cererii de piaţă şi a preţului bun de comercializare, a crescut semnificativ  şi numărul producătorilor de ciuperci.

În prezent, în România funcţionează aproximativ cincisprezece ciupercării în regim de cultură intensivă pentru specia pleurotus, cu capacităţi de producţie cuprinse între 2 şi 16 de tone pe lună.

Se prevede o creştere a capacităţilor de producţie cu aproximativ 20% prin realizarea proiectelor susţinute prin fondurile europene de dezvoltare pentru agricultură.

O problemă majoră raportată la producţia de ciuperci o reprezinta lipsa unui producător autohton de materie primă pentru aceste ciupercării.

Materia primă, substratul de cultură pentru obţinerea ciupercilor se numeşte COMPOST, care este un amestec de paie şi apă, care în urma unui proces controlat de fermentaţie şi pasteurizare va oferi mediul propice de dezvoltare al miceliului care la maturitate va produce ciuperca de tip pleurotus.

Raportat la nivelul ţării, pentru cele circa 15 ciupercării, plus micii producători sezonieri,  necesarul de compost este de circa 600 de tone pe lună în perioada rece a anului şi de circa 400 de tone pe lună în perioada de vară.

Creşterea necesarului de compost în sezonul rece se datorează apariţiei producătorilor de ciuperci sezonieri, care nu deţin tehnologii de cultură adecvate pentru sezonul cald, dar care măresc considerabil (cu circa 20%) cererea de compost pe piața românească.

În prezent, cu mici excepţii, materia primă în cantități mari se aprovizionează din Ungaria care este furnizorul cel mai apropiat şi constant, care conferă şi cele mai mici preţuri cu transportul.

Recent a apărut și un furnizor de compost în România, Cooperativa COMPOSTAR, cu o capacitate de producție destul redusă, care nu acoperă cererea la nivel național.

Trebuie cunoscut faptul că din acest punct de vedere, România a devenit terenul de confruntare şi de concurenţă între producătorii de compost  de pleurotus din Ungaria: Pilze Nagy şi Biofunghi.

Prețul mediu de achiziție al compostului de faza a-II-a, este în medie de 140…145€/tonă la producătorii din Ungaria, respectiv 143€…145€/tonă la producătorul din România.

Diferențe semnificative apar la cheltuielile de transport.

Concluzie:

În România nu există producător de compost care să susţină cel puţin 10% din cererea de piaţă, drept urmare producătorul de ciuperci din România se confruntă cu capriciile furnizorilor externi sau interni şi cu fluctuaţiile deloc de neglijat ale preţurilor, în creștere de la an la an, dar mai ales cu situația de a nu putea lucra planificat printr-o aprovizionare cu compost constantă după un grafic bine stabilit.

Acest fapt provoacă sincope în fluxul de producție al producătorului de ciuperci și la nerespectarea termenelor din contractele de livrare către clienți.

Pentru derularea unei afaceri cu flux constant de producție, investitorii cu perspectivă în acest domeniu au luat inițiativa să-și producă compostul în plan local, adică să  implementeze în ferma de producție a ciupercilor de tip Pleurotus și o platformă  de producție a compostului, întregind astfel fluxul tehnologic de producție a ciupercilor.
b.2.2 PLATFORMA  DE PRODUCȚIE COMPOST

O platformă pentru producerea compostului raportată la cererea unei ciupercării de tip pleurotus cu nouă camere de cultură și trei camere de incubare, cu perspectivă de extindere, presupune o producție săptămânală de 60 tone produs finit compost de faza a-II-a, adică compost pasteurizat, însămâțat cu miceliu și format/ambalat în blocuri paralelipipedice.
b.2.2.1 DESCRIEREA CONSTRUCTIVĂ A FABRICII DE COMPOST- CAPACITATE

Din punct de vedere al locului de amplasare, în conformitate cu legislaţia europeană pentru protecţia mediului, fabrica de compost trebuie să fie aşezată la o distanţă de cel puţin doi kilometri de localităţile urbane sau rurale.

Clădirea se divizează în spaţii de producţie a compostului independente, numite în continuare tunel de egalizare/umectare, tunel de pasteurizare, dispuse sub un acoperiş comun de tip industrial.

Ca amenajare finală, fabrica pentru prepararea compostului este alcătuită din următoarele elemente constructive  :

- depozit pentru paie;

-  moara pentru tocat paie;
-  platformă de umectare a paielor;
-  tunel egalizare/umectare;

-  tunel pasteurizare;

-  hală procesare tehnologică, pasteurizare / însămâțare; 

-  maşină încărcare tunel pasteurizare ( linie de încăcare cu bandă rulantă telescopică);

- depozit frigorific pentru miceliu;
-  maşină de golit tunelul de pasteurizare (linie de golire cu bandă rulantă);

-  maşină de ambalat compost în blocuri paralelipipedice;
- spaţiu teghnic destinat instalaţiilor de climatizare şi control tehnologic;

- bazin uree lichidă;

- depozit produse finite;

- spații pentru birouri, laborator de analize, vestiare;

- spațiu destinat centralei termice și a generatorului de abur.
DESCRIEREA CONSTRUCTIVĂ A  TUNELULUI DE EGALIZARE/UMECTARE

Din punct de vedere descriptiv ne referim la un singur tunel de egalizare simbolizat (TEU).

Dimensiunile interioare ale  TEU sunt : 12 x 6.5 x 4 metri ( L x l  x h ).

Din punct de vedere al capacităţii de producţie în tunel se vor putea procesa 90 tone de materie primă.

Tunelul de egalizare/umectare se construieşte din zidărie tencuită, beton hidrotehnic sau din panouri sandwich placate pe interior cu tablă de inox .

La partea inferioară, tunelul este prevăzut cu o podea perforată pentru circulaţia aerului, în partea din spate a tunelului de egalizare/umectare se construiește un spațiu tehnic destinat adăpostirii instalației tehnologice de comandă și control a debitului de aer insuflat prin pardoseală, precum și a temperaturii substratului prelucrat în tunel.
DESCRIEREA CONSTRUCTIVĂ A  TUNELULUI DE PASTEURIZARE

Din punct de vedere descriptiv ne referim la un singur tunel de pasteurizare simbolizat (TP).

Dimensiunile interioare ale  TP sunt : 19 x 4 x 4 metri ( L x l  x h ).

Din punct de vedere al capacităţii de producţie în tunel se vor putea procesa 90 tone de compost, material brut, din care la final se vor obține 60 tone substrat finit de faza a-II-a.

Pe spaţiul util al tunelului este de 76 m², cu înălţime de umplere până la cota de 2.8 - 3 metri, în funcţie de volumul amestecului încărcat.  

Tunelul de pasteurizare se construieşte din zidărie, beton hidrotehnic  sau din panouri sandwich placate pe interior cu tablă de inox .

La partea inferioară, tunelul este prevăzut cu o podea perforată pentru circulaţia aerului şi a aburului.
b.2.2.2. DESCRIEREA FUNCŢIONALĂ  
Din punct de vedere funcţional  într- o  platformă de producere a compostului, pentru a lucra cu un randament cât mai ridicat, trebuie să se respecte şi să se urmeze cu stricteţe un proces tehnologic impus atît de caracteristicile climaterice locale ale zonei de producție cât şi de caracteristicile suportului biologic ales pentru obținerea produsului finit.

Pentru mărirea randamentului şi optimizarea fluxului în procesul de producţie se optează pentru utilizarea unui sistem electronic de control programat al procesului tehnologic .

Suportul material utilizat pentru producerea compostului destinat cultivării ciupercii pleurotus este format din paie de grâu, amestecate cu apă și cu o mică cantitate de azot sub formă de uree lichidă.

Aceste igrediente, formează materia primă de bază, denumit compost de faza a-I-a, care ulterior este pasteurizat, însămâţat cu miceliu şi ambalat în blocuri paralelipipedice de polietilenă 

Principalul parametru care dictează starea în procesul de egalizare și pasteurizare a compostului este temperatura dezvoltată  în substratul de compost datorită fenomenului de încălzire, fie prin autostimulare datorită unui proces de mică fermentație, fie prin stimularea încălzirii folosind ca sursă aburul de joasă presiune (în perioadele reci ale anului).

Principalul element care contribuie la menţinerea temperaturii compostului în limitele optime creşterii sau scăderii acesteia este aerul, care poate fi răcit sau încălzit, circulat sau recirculat în tunelul de pasteurizare.

Pentru aceasta, s-a pus la punct un proces tehnologic divizat pe faze tehnologice de producţie.
Tocarea paielor și umectarea preliminară
Se realizează prin intermediul unui tocător profesional de paie, care produce segmantarea paielor în segmente cu lungimea de 4..5 cm, de aici paiele trec printr-o mașină de zdrobit, cu rolul de a sparge stratul ceros care impregnează natural paiele de cereale și de a facilita absorția ulterioară a apei.

Paiele tocate și zdrobite sunt stocate temporar pe platforma de umectare, unde se stropesc abundent cu o soluție lichidă formată din apă și o mică cantitate de uree lichidă, cantitatea de soluție absorbită de masa de paie fiind determinată și controlată prin sistemul electronic de control.

Transferul paielor umectate de pe platforma de umectare în tunelul de egalizare/umectare se face cu ajutorul unui încărcător frontal cu cupă și dacă este cazul se poate utiliza o parte din linia de încărcare telescopică.

Circulaţia fluxului de aer în tunelul de egalizare/umectare – este asigurată prin intermediul unui sistem de ventilaţie, prin care aerul este distribuit prin podea în stratul de paie umectate, cu scopul de a egaliza temperatura în toată masa de substrat de bază.

Elementul motor care asigură circulaţia aerului este un ventilator centrifugal de medie presiune  care aspiră aerul dinspre exterior prin filtrul de praf şi îl refulează spre interior prin intermediul sistemului de tuburi prevăzute cu duze de distribuție.

Debitul de aer poate fi controlat prin prin reglarea turației motorului utilizînd un convertor de frecvență.

Umectarea substratului de bază se face prin intermediul unui sistem de pompare si de distribuție, prin controlul debitului de amestec lichid recirculat.

Sistemul electronic de control al procesului de egalizare/umectare, prin senzori specifici de temperatură, determină controlează și comandă funcșionarea sistemului astfel încât în substratul de bază să se obțină temperatura optimă recomandată prin procesul tehnologic.

De asemenea, sistemul electronic de control determină cantitatea de apă necesară și cantitatea de amestec lichid (apă+uree) absorbit în substratul de bază astfel încât umiditatea finală a substartului de bază să fie conformă cu indicațiile tehnologice.
Transferul substratului de bază și circulaţia fluxului de aer în tunelul de pasteurizare

Transferul substratului de bază din tunelul de egalizare/umectare în tunelul de pasteurizare se face cu ajutorul unui încărcător frontal cu cupă și mai ales cu ajutorul liniei de încărcare telescopice.

Această linie este proiectată special pentru astfel de operații și realizează o stratificare uniformă fără compactare forțată a substratului de bază, astfel încât să asigure o bună circulație a fluxului de aer.

Circulaţia fluxului de aer în interiorul tunelului de pasteurizae se face prin intermediul unui sistem de ventilație complex, prevăzut cu filtru de praf, grilă de admisie, grilă de recirculare, cameră de amestec și ventilator centrifugal de debit mare.

Aerul este antrenat de ventilator printr-un canal subteran de distribuţie, reprezentat printr-o tubulatură betonată executată în podeaua tunelului şi racordată la interior prin grile de aerare.

Canalul superior de recirculare  are rolul ca prin intermediul unei grile comandate să asigure recircularea aerului din interior pînă la omogenizarea temperaturii în compost.

Există posibilitatea cerută de procesul tehnologic în care aerul trebuie recirculat numai la interior fară aport de aer curat din afară, în acest caz, se închide complet grila de aer la aspiraţie şi se deschide complet grila de aer recirculat.

Prin efectuarea circuitului aer intern, grilă, camera de amestec, ventilator  şi sistemul de distribuție a aerului în tunel, se asigură omogenizarea temperaturii în substratul procesat şi menţinerea acestuia la o temperatură constantă, prestabilită prin sistemul de control.

Sistemul de control, prin senzori specializați, comandă și determină temperatura în substratul procesat, temperatura aerului circulat sau recirculat, concentrația de oxigen în aerul intern, concentrația de amoniac în aerul recirculat precum și umiditatea aerului recirculat în deplină conformitate cu cerințele impuse prin procesul tehnologic.
Transferul compostului pasteurizat la mașina de baxat/însămânțat

Compostul rezultat în urma procesului de pasteurizare și condiționare, este denumit compost de faza II.

La terminarea procesului de pasteurizare și condiționare, compostul de descarcă din tunelul de pasteurizare prin intermediul liniei de descărcare, formată din mașina de descărcat și banda transportoare modulară.

Compostul de faza a-II-a este transportat direct din tunel în mașina de baxat, prin dozatorul de miceliu, unde este însămânțat cu miceliul specific speciei de ciuperci care se dorește cultivată.

Din dozatorul de însămânțat, compostul este trimis în angrenajele mașinii de baxat unde este presat și format în blocuri paralelipiedice și înfoliat în folie de polietilenă.

Produsul astfel obținut este trecut prin zona de ștanțare la cald a găurilor de fructificare, după care se eliberează din mașină și este stivuit pe un palet, transportat în zona tampon de stocare sau direct în sala de incubare.
Circulaţia fluxului de apă pentru umectarea substratului de bază– este asigurată prin aducerea apei din puţ sau din reţea, prin intermediul unui grup de filtrare și pompare. 

Apa extrasă este stocată într-un rezervor si prin intermediul grupului de pompare este trimisă în circuitul de consum.

Controlul temperaturii aerului tunelul de egalizare/umectarese - face prin intermediul unui senzor de temperatură , amplasat sub la tavan la mijlocul tunelului, temperatura aerului poate fi controlată şi dirijată prin intermediul sistemului electronic de control al procesului, care poate comanda debitul de  aer circulat prin substratul de bază, în funcţie de cerinţele procesului tehnologic.
Controlul temperaturii în substratul de bază în tunel de egalizare/umectare - se face prin intermediul unui număr de 4  senzori  de temperatură, amplasați la mijlocul stratului de compost, în puncte de măsurare depistate prin tatonări succesive, astfel încât valoarea medie a valorilor măsurate de aceşti senzori să reprezinte valoarea optimă de egalizare a temperaturii, prescrisă prin cerințele procesului tehnologic.

Egalizarea temperaturii în substratul de bază este foarte importantă, acest lucru va asigura în faza de pasteurizare o mai bună lucrare a procesului de pasteurizare. Temperatura din substratul de bază poate fi controlată prin mărirea sau scăderea debitului de aer circulat în podeaua tunelului şi dirijată prin intermediul sistemului electronic de control, prescrisă prin cerințele procesului tehnologic.
Controlul temperaturii aerului tunelul de pasteurizare - face prin intermediul unor senzori de temperatură, strategic amplasați în circuitul de aer, sub pardoseală și în tunel deasupra substratului procesat, astfel încât, în funcție de valoarea măsurată a acestor parametri, sistemului electronic de control al procesului, poate comanda debitul de  aer circulat sau recirculat prin substratul de bază, poate comanda încălzirea subtratului procesat prin inectarea de abur de joasă presiune, poate comanda răcirea prin admisia de aer extern,  în funcţie de cerinţele impuse prin procesul tehnologic.

Controlul temperaturii în substratul procesat în tunelul de pasteurizare - se face prin intermediul unui număr de 4  senzori  de temperatură, amplasați la partea superioară a stratului de compost procesat, în puncte de măsurare depistate prin tatonări succesive, astfel încât valoarea medie a valorilor măsurate de aceşti senzori să reprezinte valoarea optimă de egalizare a temperaturii, prescrisă prin cerințele procesului tehnologic.

Reglarea temperaturii în substratul procesat în tunelul de pasteurizare este foarte importantă, acest lucru va determina calitatea produsului finit.

Temperatura din substratul procesat, poate fi controlată prin temperatura aerului circulat, prin mărirea sau scăderea debitului de aer circulat și distribuit prin grilele de aerare ale tunelului de pasteurizare şi dirijată prin intermediul sistemului electronic de control, prescrisă prin cerințele procesului tehnologic.

Controlul umidităţii aerului în tunelul de pasteurizare – se face prin intermediul unui senzor specific, care măsoară umiditatea relativă a aerului din tunelul de pasteurizare.

Controlul umidităţii aerului se face prin injectarea de abur de joasă presiune.

Controlul creşterii sau scăderii umidităţii aerului în celula de producţie se face prin intermediul sistemului eelctronic de control .

Controlul concentraţiei de CO2 în tunelul de pasteurizare – se face prin intermediul unui senzor special destinat măsurării concentraţiei de CO2, prin aspirația unor eșantioane de aer circulat prin tunelul de pasteurizare.

Controlul concentraţiei de CO2 este asigurat de către sistemul electronic de control al procesului, prin reglarea corespunzătoare a debitului de aer adus din exterior, prin reglarea deschiderii grilelor de aspiraţie respectiv  de refulare a aerului.

Controlul concentraţiei de O2  în tunelul de pasteurizare – se face prin intermediul unui senzor special destinat măsurării concentraţiei de O2, prin aspirația unor eșantioane de aer circulat prin tunelul de pasteurizare.

Controlul concentraţiei de O2 este asigurat de către sistemul electronic de control al procesului, prin reglarea corespunzătoare a debitului de aer adus din exterior, prin reglarea deschiderii grilelor de aspiraţie respectiv  de refulare a aerului .

Controlul circulaţiei şi temperaturii aburului în tunelul de pasteurizare – are un rol foarte important în timpul procesului de pasteurizare, deoarece contribuie în mod decisiv la calitatea compostului obţinut. 

Aburul de joasă presiune obţinut în cazanul de abur se distribuie prin intermediul sistemului dee ventilație, prin distribuție uniformă podeaua cu grile de aerare a tunelului de pasteurizare până la atingerea temperaturii de anihilare a bacteriilor dăunătoare procesului de cultură ce va urma.

Controlul presiunii aburului se face prin intermediul unui senzor de presiune amplasat la gura canalului de distribuţie iar controlul temperaturii rezultate prin injectarea aburului se realizează prin intermediul senzorilor de aer si a senzorilor din substratul de compost procesat.
b.2.3 DEFINIŢII
TOCARE/ZDROBIRE PAIE – este un procedeu tehnologic de segmentare a paielor (în stare naturală uscată) în segmente de 4..5 cm și zdrobirea lor în vederea ruperii stratului superficial de ceară care învelește tulpina în stare naturală.

COMPOST – este un amestec organic realizat din paie, uree lichidă şi multă apă. Având în vedere componenţa, acest amestec este un produs care intră uşor în fermentaţie dacă nu este controlat.

Există mai multe reţete de preparare a compostului pentru cultivarea ciupercilor din specia pleurotus, dar în general pentru pleurotus ostreatus poate fi utilizează următoarea reţetă pentru obţinerea unei tone de compost:

-  paie (material uscat):

450,00 kg;

-  apă :  

 
980,00 kg;

-  azot:  

 
  
    7,20 kg;

Total amestec :                   
          1.437,20 kg;

- pierderi tehnologice :           
       30 %;

Total produs finit :                              1.006,04 kg;

Total compost cu umiditate 75% : 1000 kg = 1 tonă.

EGALIZARE/UMECTARE – proces cu durata de 2 ...3 zile, în timpul căruia amestecul de paie şi apă, atinge o temperatură de aproximativ 50 oC.

Produsul rezultat în urma procesului de fermentaţie se numeşte substrat de bază.

PASTEURIZARE/CONDIȚIONARE – este un proces termic cu durată de 2..4 zile, în timpul căruia compostul urmează nişte curbe de temperatură bine definite cu evoluţia determinată pe intervale de timp denumite faze tehnologice ( prin încălzire la 65 .. 70 oC , condiţionare la 56 oC,  răcire la 25 oC ). 

Când temperatura compostului atinge 25 oC acesta se însămânţează cu miceliu, circa 25 litri pe tonă.

Produsul rezultat în urma procesului de pasteurizare şi însămânţare se numeşte compost faza II.
b.2.4 PROCESUL  TEHNOLOGIC
Procesul tehnologic de producere a compostului este un proces cu durata determinată, organizat pe faze specifice de lucru denumite faze tehnologice.

Fiecare fază tehnologică este bine definită prin durată, parametrii specifici și poate fi controlată prin intermediul sistemului automat de control, în care este implementată prin programare, sucesiunea fazelor.

Materia primă folosită pentru producerea compostului de faza a II a o reprezintă paiele de grâu, furnizate sub formă de baloți rotunzi sau paralelipipedici, cu o vechime de stocare de maxim un an, păstrate în bune condiții, uscate, ferite de umiditate excesivă și cât se poate de aerisite.

Baloții de paie se păstrează în depozitul de paie special construit și se așează astfel încât să se asigure o bună circulație naturală a aerului, pentru a preveni apariția mucegaiurilor.

Faza de tocare/zdrobire a paielor

Durata acestei faze este de maxim o zi, se execută pe platforma de tocare, prin utilizarea unei linii de tocare/zdrobire specializate.

În cadrul acestei operațiuni, baloții se desfac din legături, se așează pe banda de încărcare și se trimit în tocător, unde paiele se fragmentează în segmente de 4..5 cm, după care se trec prin dispozitivul de zdrobire unde se produce ruperea superficială a stratului de ceară care îmbracă tulpina, fapt care ulterior duce la o mai bună absorbție a apei și o descompunere mai rapidă.

Faza de umectare a paielor

Durata acestei faze este de maxim două zile, se execută pe platforma de tocare, prin utilizarea sistemului de umectare automat.

În cadrul acestei faze se asigură cantitatea de apă necesară, astfel încât la final conținutul de apă al paielor să fie de maxim 75% și se reglează conținutul de azot al amestecului de apă prin adăugarea de uree.

Sistemul electronic de control gestionează cantitatea de apă vehiculată, poate determina saturația paielor cu apă, dar gradul de umectare al paielor se constată de către tehnolog, prin extragerea de probe din diverse puncte de control, paiele se strâng în mână și se consideră că sunt suficient de umectate dacă printre degete apar mici picături de apă.

Dacă se consideră că paiele au un conținut de apă corespunzător, se transferă întreaga cantitate în tunelul de egalizare/umectare utilizând un încărcător frontal și linia de încărcare telescopică.

Amestecul de paie, apă și uree îl vom denumi substrat de bază.

Durata transferulului este de maxim o zi.

Faza de egalizare/umectare a substratului de bază

Durata acestei faze este de maxim trei zile și se execută în tunelul de egalizare/umectare.

Înălțimea substratului de bază în tunel este de maxim 3.5 metri, în timpul încărcării tunelului se amplasează în substrat și senzorii de temperatură.

Egalizarea constă în egalizarea temperaturii în substratul de bază prin insuflarea de aer sub presiune prin podeaua perforată a tunelului, deci prin aport de oxigen, care va stimula procesul de încălzire în interiorul substratului, iar creșterea/scăderea debitului de aer injectat asigură răspândirea uniformă a temperaturii în substrat. 

Dacă se constată scăderea umidității în substrat,sistemul electronic de control comandă duzele de stropire.

Condiţii tehnologice: 

· temperatura în substrat: 45 ºC-50ºC;

· umiditatea în substrat: 70 - 75 %;

· miros puternic de amoniac, degajat din substrat.

Tehnologul constată și stabilește pe baza examenului organoleptic dacă substratul este pregătit pentru transferul în tunelul de pasteurizare.

Transferul de realizează utilizând încărcătorul frontal și linia de încărcare telescopică, substratul se așează uniform în straturi succesive fără tasare, până la înălțimea de 2.2 .. 2.8 metri.

Durata transferului 1 zi.

(ATENȚIE!!! Transferul trebuie realizat în cursul unei singure zi, fără întrerupere).

Faza de pasteurizare/condiționare a substratului de bază

Durata acestei faze este de maxim patru zile, se execută în tunelul de pasteurizare și reprezintă cea mai importantă fază tehnologică a procesului de producție.

Subfaza de egalizare a temperaturii în substrat – durata 1…3 ore.

Aici se execută încălzirea substratului prin insuflare de abur în circuitul de aer, distribuit prin podeaua cu grile de aerare, prin reglarea debitului de aer se realizează uniformizarea temperaturii în masa de substrat, ușile tunelului trebuie să fie închise etanș. Durata acestei faze depinde foarte mult de diferența de temperatură măsurată între diferite puncte de control din substrat, de aceea se lasă un interval de timp mai mare pentru realizarea egalizării, decizia încheierii subfazei aparține tehnologului.

Condiţii tehnologice: 

· temperatura în substrat: 45 ºC…50ºC;

· umiditatea în substrat: 70 … 75 %;

· aer circulat: 50..90%  ↓  20..30%;

· debitul aerului: 150..200 mc/h/tona substrat;

Subfaza de încălzire a substratului – durata 1…3 ore.

Aici se execută ridicarea temperaturii substratului spre temperatura de pasteurizare, prin insuflare de abur în circuitul de aer și recircularea aerului distribuit prin podeaua cu grile de aerare, prin reglarea debitului de aer. Creșterea/scăderea temperaturii, creșterea/scăderea debitului de aer, măsurarea parametrilor specifici.

Condiţii tehnologice: 

· temperatura în substrat: 55 ºC…56ºC;

· temperatura aerului recirculat: 55 ºC…56ºC;

· rata de creștere: 1.5 ºC/oră până la temperatura programată;

· nivel oxigen: sub 10%;

· umiditatea în substrat: 70 … 75 %;

· aer circulat: 30..50%  ↓  20..30%;

· miros de amoniac, degajat din substrat;

Subfaza de pasteurizare a substratului – durata 8…10 ore.

Aici se execută menținerea temperaturii substratului în jurul valorii de 56ºC, prin insuflare de abur în circuitul de aer și recircularea aerului distribuit prin podeaua cu grile de aerare, prin reglarea debitului de aer. Creșterea/scăderea temperaturii, creșterea/scăderea debitului de aer, măsurarea parametrilor specifici, se face prin sistemul electronic de control, în timpul acestei faze se distrug toate micoorganismele dăunătoare (acarieni, nematozi,bacterii) viitoarei culturi de ciuperci.

Condiţii tehnologice: 

· temperatura în substrat: 56ºC;

· temperatura aerului recirculat: 55 ºC…56ºC;

· nivel oxigen: sub 5%;

· umiditatea în substrat: 70 … 75 %;

· aer circulat: 20..30%;

· miros de amoniac, degajat din substrat;

Subfaza de răcire/condiționare – durata 1…3 ore.

Aici se execută coborârea temperaturii substratului în jurul valorii de 50ºC, prin insuflare de aer proaspăt în circuitul de aer și recircularea aerului distribuit prin podeaua cu grile de aerare, prin reglarea debitului de aer. Creșterea/scăderea temperaturii, creșterea/scăderea debitului de aer, măsurarea parametrilor specifici, se face prin sistemul electronic de control.

Condiţii tehnologice: 

· temperatura în substrat: 45 ºC..50 ºC;

· rata de scădere: 3 ºC/oră până la temperatura programată;

· temperatura aerului recirculat: 45 ºC…48ºC;

· nivel oxigen:  5…10%;

· umiditatea în substrat: 70 … 75 %;

· aer circulat: 40..60%  ↓  20..30%;

· miros de amoniac, degajat din substrat.

Subfaza de condiționare – durata 1…2 zile.

Aici se execută menținerea temperaturii substratului în jurul valorii de 48ºC, prin insuflare de aer proaspăt în circuitul de aer și recircularea aerului distribuit prin podeaua cu grile de aerare, prin reglarea debitului de aer. Creșterea/scăderea temperaturii, creșterea/scăderea debitului de aer, măsurarea parametrilor specifici, se face prin sistemul electronic de control.

Condiţii tehnologice: 

· temperatura în substrat: 48ºC;

· temperatura aerului recirculat: 43 ºC…45ºC;

· nivel oxigen:  sub 5%;

· nivel amoniac inițial: 600..800 ppm;

· rata de scădere amoniac: 100…200 ppm/zi;

· umiditatea în substrat: 70 … 75 %;

· aer circulat: 20..30%   ↑  40..50%.

Subfaza de răcire substrat – durata 1…2 zile.

Aici se execută scăderea drastică a temperaturii substratului în jurul valorii de 25ºC, prin insuflare masivă de aer proaspăt în circuitul de aer și recircularea aerului distribuit prin podeaua cu grile de aerare, prin reglarea debitului de aer. Creșterea/scăderea temperaturii, creșterea/scăderea debitului de aer, măsurarea parametrilor specifici, se face prin sistemul electronic de control.

Condiţii tehnologice: 

· temperatura programată în substrat: 25ºC;

· rata de scădere: 1.5 ºC/oră până la temperatura programată;

· temperatura aerului recirculat: 20 ºC…22ºC;

· nivel oxigen:  peste 10%;

· nivel amoniac inițial: 300..400 ppm;

· rata de scădere amoniac: 100…200 ppm/zi;

· nivel amoniac final: sub 5 ppm;

· umiditatea în substrat: 65 … 70 %;

· aer circulat: 20..30%   ↑  50..60%;

După executarea acestei faze cu îndeplinirea condițiilor țintă, substratul poate primi denumirea de compost faza II.

Compostul se consideră că este bun de însămînțare cînd se constată organoleptic lipsa mirosului de amoniac, această decizie cade în sarcina tehnologului.

Subfaza golire tunel pasteurizare– durata maxim 1 zi.

Aici se execută golirea compostului din tunel cu ajutorul liniei de golire.

Compostul de faza II se transportă cu ajutorul  benzilor transportoare modulare spre linia de formare blocuri aflată în spațiul destinat procesului de însămânțare și formare.

Procesul de descărcare trebuie să se execute în condiții de igienă maximă, din acest moment tehnologul se asigură că funcționarea sistemului de climatizare prin suprapresiune a camerei de lucru funcționează la parametrii programați.

Faza de însămânțare cu miceliu / formare blocuri

Durata acestei faze este de maxim 1 zi, se execută în tandem cu procesul de golire a tunelului de pasteurizare în condiții de igienă maximă.

Compostul descărcat din tunelul de pasteurizare este trecut prin dozatorul de miceliu unde este amestecat cu o cantitate de miceliu calculată în medie la 25 de litri/tona de compost.

Cantitatea de miceliu difuzată în stratul de compost depinde în mare măsură de tipul miceliului utilizat, de aceea calcularea dozei cu exactitate revine tehnologului.

Procesul de însămâțare/formare trebuie să se execute în condiții de igienă maximă, de aceea tehnologul se asigură că funcționarea sistemului de climatizare prin suprapresiune a camerei de lucru funcționează la parametrii programați.

Statutul juridic al terenului

	c. Statutul juridic al terenului


Teren proprietate privata a societatii Agronat Food SRL, amplasat in extravilanul orasului Babeni, zona terenuri agricole.
Terenul este amplasat in judetul Valcea, oras Babeni, punct "Stejeret, Paduretu", conform Act de Alipire:
	proprietar actual
	Arie (mp)
	nr. CAD
	nr. CF

	AGRONAT FOOD SRL
	12453,0
	37256
	


Regimul juridic: domeniul privat al persoanelor juridice
	d. Situatia ocuparii terenului


Suprafata totala a terenului 12454,00 mp.

Categoria de folosinta – existent - agricol in extravilan 
Categoria de folosinta - propusa – curti-constructii, functiunea de unitati agricole

	Suprafata teren
	12454,00 m2

	

	Obiect
	Aria construita
	Aria desfasurata

	1. Hala procesare
	1030,62 m2
	1030,62 m2

	2. Hala productie
	3090,60 m2
	3090,60 m2

	3. Pasteurizare insamantare compost
	482,79 m2
	482,79 m2

	4. Egalizare/umectare compost
	261,36 m2
	261,36 m2

	5. Depozit paie
	382,16 m2
	382,16 m2

	6. Depozit compost uzat
	194,56 m2
	194,56 m2

	7. Rezerva apa
	40,72 m2
	40,72 m2

	TOTAL
	5513,86
	5513,86

	

	POT propus
	44,27 %
	

	CUT propus
	
	0,44


	e. Caracteristicile principale ale constructiilor


	obiect 1. Hala procesare ciuperci

	arie construita
	1030,62 m2

	arie desfasurata
	1030,62 m2

	regim de inaltime
	P

	inaltimea maxima la coama (de la trotuar)
	5,65 m

	inaltimea maxima la streasina (de la trotuar)
	3,30 m

	inaltimea maxima ultim nivel folosit (de la carosabilul adiacent)
	0,00 m

	categoria de importanta
	C – normala

	clasa de importanta
	III

	categoria de pericol de incendiu
	E (BE 1b)

	gradul de rezistenta la foc
	III

	risc de incendiu
	mic

	tipul cladirii
	cladire productie si depozitare

	cota +0,00 = 264,30
	

	functiunile
	arii utile

	01
	coridor tehnologic
	172,16 m2

	02
	produse congelate
	17,95 m2

	03
	depozit gaze inerte
	20,60 m2

	04
	sas
	9,27 m2

	05
	ambalare in gaze inerte
	41,46 m2

	06
	depozit ambalaje
	41,07 m2

	07
	depozit pungi
	20,17 m2

	08
	ambalare in pungi
	29,61 m2

	09
	pregatire
	102,50 m2

	10
	sas 
	7,21 m2

	11
	depozit deseuri
	10,51 m2

	12
	depozit navete murdare
	13,87 m2

	13
	navete curate
	27,64 m2

	14
	spalare navete
	21,23 m2

	15
	centrala termica
	29,22 m2

	16
	depozit materie prima
	48,60 m2

	17
	depozit materie prima
	22,00 m2

	18
	birou 1
	14,70m2

	19
	birou 2
	29,82 m2

	20
	sala conferinte
	33,04 m2

	21
	grup sanitar
	2,99 m2

	22
	sas
	2,53 m2

	23
	curatenie
	3,89 m2

	24
	oficiu
	8,05 m2

	25
	birou tehnolog
	11,75 m2

	26
	arhiva
	11,43 m2

	27
	grup sanitar
	3,45 m2

	28
	bucatarie
	7,75 m2

	29
	sala de mese
	24,37 m2

	30
	coridor
	4,65 m2

	31
	grup sanitar femei
	3,15 m2

	32
	grup sanitar barbati
	3,15 m2

	33
	vestiar femei
	19,41 m2

	34
	sas
	3,59 m2

	35
	vestiar barbati
	20,45 m2

	36
	depozit deshidratate
	23,27 m2

	37
	depozit produse finite
	78,69 m2

	38
	birou 3
	14,70m2

	101
	statie hidrofor
	8,49 m2

	102
	tablou electric
	6,40 m2

	
	total arie utila obiect 1.
	974,79 m2

	structura
	fundatii izolate din beton armat, stalpi profile metalice, ferme metalice, pane metalice

	inchideri exterioare
	Pereti – panouri tabla cu miez de poliuretan 10 cm

tamplarii metalice, cu geam termopan, clar

Invelitoare – panouri de invelitoare din tabla cu miez de poliuretan

	compartimentari
	Panouri tabla cu miez de poliuretan 10 cm
Zidarie corpuri ceramice pentru delimitare incaperi tehnice (centrala termica, tablouri electrice)

	utilitati
	alimentare cu energie electrica

alimentare cu apa si canalizare

alimentare cu energie termica din sursa proprie


	obiect 2. Hala productie ciuperci

	· Compusa din 12 hale identice, numite A,B,C,D,E,F,G,H,I,J,K,L

	arie construita                                                    257,55 x 12=
	3090,60 m2

	arie desfasurata                                                 257,55 x 12=
	3090,60 m2

	regim de inaltime
	P

	inaltimea maxima la coama (de la trotuar)
	4,00 m

	inaltimea maxima la streasina (de la trotuar)
	-

	inaltimea maxima ultim nivel folosit (de la carosabilul adiacent)
	0,00 m

	categoria de importanta
	D

	clasa de importanta
	IV

	categoria de pericol de incendiu
	E (BE 1b)

	gradul de rezistenta la foc
	III

	risc de incendiu
	mic

	tipul cladirii
	cladire productie 

	cota +0,00 =  264,70 si 264,30
	

	functiunile
	arii utile

	01
	spatiu crestere ciuperci                                       246,00 x 12 =
	2952,00 m2

	
	total arie utila obiect 2.
	2952,00 m2

	structura
	fundatii continui din beton armat, arce profile metalice, pane metalice

	inchideri exterioare
	Pereti (arce) – panouri ondulate din rasini armate cu fibra de sticla cu miez de vata minerala rigida 24 cm

	compartimentari
	nu sunt

	utilitati
	alimentare cu energie electrica

alimentare cu apa si canalizare

alimentare cu energie termica 


	obiect 3. Hala pasteurizare si insamantare compost

	arie construita
	482,79 m2

	arie desfasurata
	482,79 m2

	regim de inaltime
	P

	inaltimea maxima la coama (de la trotuar)
	7,50 m

	inaltimea maxima la streasina (de la trotuar)
	4,85 si 6,15 m

	inaltimea maxima ultim nivel folosit (de la carosabilul adiacent)
	0,00 m

	categoria de importanta
	C – normala

	clasa de importanta
	III

	categoria de pericol de incendiu
	E (BE 1b)

	gradul de rezistenta la foc
	III

	risc de incendiu
	mic

	tipul cladirii
	cladire productie si depozitare

	cota +0,00 = 262,70
	

	functiunile
	arii utile

	08
	tunel pasteurizare 90 tone
	162,62 m2

	09
	spatiu productie peleti
	102,729 m2

	10
	spatiu tehnic
	47,82 m2

	11
	sala insamantare / ambalare
	136,78 m2

	12
	vestiar
	13,05 m2

	13
	birou
	6,03 m2

	
	total arii utile obiect 3
	469,01 m2

	structura
	fundatii izolate din beton armat, stalpi profile metalice, ferme metalice, pane metalice
tunelul de pasteurizare din diafragme beton hidraulic armat , planseu beton armat

	inchideri exterioare
	Pereti – panouri tabla cu miez de poliuretan 10 cm

tamplarii metalice, cu geam termopan, clar

Invelitoare – panouri de invelitoare din tabla cu miez de poliuretan

	compartimentari
	Panouri tabla cu miez de poliuretan 10 cm
Zidarie corpuri ceramice pentru delimitare spatiu tehnic (centrala termica pentru productie abur)

Tunelul de pasteurizare din diafragme beton hidraulic armat , planseu beton armat.

	utilitati
	alimentare cu energie electrica

alimentare cu apa si canalizare

alimentare cu energie termica centrala termica electrica

alimentare cu abur la tunel de pasteurizare din centrala termica proprie


	obiect 4.Tunel fermentare compost

	arie construita
	261,36 m2

	arie desfasurata
	261,36 m2

	regim de inaltime
	P

	inaltimea maxima la coama (de la trotuar)
	6,83 m

	inaltimea maxima la streasina (de la trotuar)
	4,85 m

	inaltimea maxima ultim nivel folosit (de la carosabilul adiacent)
	0,00 m

	categoria de importanta
	D

	clasa de importanta
	IV

	categoria de pericol de incendiu
	E (BE 1b)

	gradul de rezistenta la foc
	III

	risc de incendiu
	mic

	tipul cladirii
	cladire  depozitare

	cota +0,00 = 262,70
	

	functiunile
	arii utile

	02
	spatiu tocare / umectare paie
	73.42 m2

	03
	bazin uree lichida 15 mc
	8.06 m2

	04
	spatiu fermentare 90 tone
	70.03 m2

	05
	spatiu tehnic fermentare
	10.22 m2

	06
	sopron depozitare utilaje
	85.77 m2

	
	total arii utile obiect 4
	 247,50 m2

	structura
	fundatii izolate din beton armat, stalpi profile metalice, ferme metalice, pane metalice
spatiul de fermentare din diafragme beton hidraulic armat, planseu beton armat

	inchideri exterioare
	Pereti – panouri tabla cu miez de poliuretan 10 cm

tamplarii metalice, cu geam termopan, clar

Invelitoare – panouri de invelitoare din tabla 

	compartimentari
	Panouri tabla cu miez de poliuretan 10 cm
Spatiul de fermentare din diafragme beton hidraulic armat, planseu beton armat.

	utilitati
	alimentare cu energie electrica
alimentare cu apa si canalizare


	obiect 5.Depozit paie

	arie construita
	382,16 m2

	arie desfasurata
	382,16 m2

	regim de inaltime
	P

	inaltimea maxima la coama (de la trotuar)
	5,55 m

	inaltimea maxima la streasina (de la trotuar)
	4,85 m

	inaltimea maxima ultim nivel folosit (de la carosabilul adiacent)
	0,00 m

	categoria de importanta
	D

	clasa de importanta
	IV

	categoria de pericol de incendiu
	C (BE 2)

	gradul de rezistenta la foc
	III

	risc de incendiu
	mare

	tipul cladirii
	cladire  depozitare

	cota +0,00 = 263,00
	

	functiunile
	arii utile

	01
	depozitare paie
	382,16 m2

	
	total arii utile obiect 5
	 382,16 m2

	structura
	fundatii izolate din beton armat, stalpi profile metalice, ferme metalice, pane metalice

	inchideri exterioare
	Invelitoare – panouri de invelitoare din tabla 

	compartimentari
	nu sunt

	utilitati
	alimentare cu energie electrica


	obiect 6.Depozit compost uzat

	arie construita
	194,56 m2

	arie desfasurata
	194,56 m2

	regim de inaltime
	P

	inaltimea maxima la coama (de la trotuar)
	5,50 m

	inaltimea maxima la streasina (de la trotuar)
	4,85 m

	inaltimea maxima ultim nivel folosit (de la carosabilul adiacent)
	0,00 m

	categoria de importanta
	D

	clasa de importanta
	IV

	categoria de pericol de incendiu
	C (BE 2)

	gradul de rezistenta la foc
	III

	risc de incendiu
	mare

	tipul cladirii
	cladire  depozitare

	cota +0,00 = 262,60
	

	functiunile
	arii utile

	07
	depozitare compost uzat
	194,56 m2

	
	total arii utile obiect 6
	 194,56 m2

	structura
	fundatii izolate din beton armat, stalpi profile metalice, ferme metalice, pane metalice

	inchideri exterioare
	Invelitoare – panouri de invelitoare din tabla 

	compartimentari
	nu sunt

	utilitati
	alimentare cu energie electrica


	obiect 7. Utilitati - Rezerva apa 100 m3

	arie construita
	40,70 m2

	arie desfasurata
	40,70 m2

	regim de inaltime
	P

	inaltimea maxima (de la trotuar)
	4,80 m

	categoria de importanta
	D

	clasa de importanta
	IV

	tipul constructiei
	rezervor apa

	cota +0,00 = 262,60
	

	structura
	fundatii continui din beton armat, diafragme tabla groasa

	inchideri exterioare
	nu e cazul 

	utilitati
	alimentare cu apa


	obiect 8. Amenajari spatii verzi

	spatii verzi
	321,32 m2

	spatii verzi (rezerva de teren)
	1773,49 m2


	obiect 9. Amenajari in incinta – sistematizare verticala

	drum in incinta (sistem rutier carosabil)
	2425,82 m2

	platforme incinta (sistem rutier pietonal)
	2306,32 m2


	obiect 9. Amenajari in incinta - imprejmuire 

	lungime imprejmuire cu panouri bordurate zincate si montanti metalici, inaltime 1,80 m
	495 m

	porti acces auto batante, lungime 4 m, inaltime 1,80 m
	2

	porti acces pietonal, lungime 1 m, inaltime 1,80 m
	2

	porti acces auto culisante, lungime 22 m, inaltime 1,80 m, cu actionare electrica, automata
	1

	porti acces auto culisante, lungime 16,5 m, inaltime 1,80 m
	1


	f. Descrierea utilitatilor 


Utilitati existente in zona:

· Alimentare cu energie electrica

· Alimentare cu apa potabila din retele orasenesti

· Canalizare ape uzate menajere prin racord la retelele de canalizare orasenesti

· Canalizare ape pluviale prin deversare la viroaga

· Telefonie mobila

DESCRIEREA UTILITăţILOR

Alimentare cu apă

Alimentarea cu apă se va realiza din reteaua de apa oraseneasca, prin bransament realizat din conducta PEHD Pn 10 Dn 110 mm.

Canalizare

Canalizarea apelor uzate menajere se va rezolva prin racord la retelele de canalizare orasenesti, care sunt in curs de executie. A fost prevazuta statie de epurare proprie cu capacitate 1500 litr/zi si statie de pompare in camin prefabricat din polietilena, cu debit 6 mc/h si inaltime de pompare 35 m. Apele uzate menajere sunt preluate din interior prin camine de vizitare din beton si conduse spre statia de epurare prin tuburi din PVC-KG. Din statia de epurare vor fi preluate de statia de pompare prevazuta datorita diferentei de nivel intre teren si reteaua de canalizare publica. Parametrii apei uzate menajere epurate prin statia de epurare corespund limitelor impuse de NTPA 001.
Apele pluviale sunt preluate din incinta prin rigole si guri de scurgere si vor fi deversate la viroaga existenta in zona. Retelele de canalizare pluviale vor fi realizate cu camine de vizitare din beton si retele din PVC-KG. Din incinta halelor de productie ciuperci vor fi preluate apele de spalare a pardoselilor de catre canalizarea pluviala, apa rezultată din spălări conține eventuale particule de paie sau firicele de pamânt în suspensie, nu conține hidrocarburi sau alte elemente organice/anorganice nocive.
In incinta au fost prevazute rigole pentru preluarea apelor pluviale care sunt colectate in bazin colector ape pluviale. Din acest bazin apa pluviala va fi utilizata in procesul tehnologic de fabricare compost.

Avand in vedere ca in incinta nu sunt locuri de parcare pentru autovehicule nu este necesara prevederea separatoarelor de hidrocarburi.

Alimentare cu energie electrică

Alimentarea cu energie electrică se va realiza din reţelele electrice existente în zonă, conform soluţiei stabilite de furnizor.

Decriere a impactului potenţial

Se consideră că lucrările propuse pentru realizarea obiectivului de investitii vor avea impact pozitiv asupra populaţiei, folosinţelor, bunurilor materiale, peisajului şi mediului vizual şi asupra interacţiunilor dintre aceste elemente.


Impactul pozitiv va fi unul direct şi indirect, pe termen mediu, permanent.


Din punct de vedere al sănătăţii populaţiei, impactul pozitiv rezultă din:

- siguranţa în exploatare prin organizarea fluxurilor de circulaţie pentru autoturisme, pietoni, materii prime, produse rezultate;

- siguranţa în exploatare prin folosirea unor tehnologii sigure siverificatede alti producatori;
- igiena populaţiei asigurată prin prevederea de conditii sanitare moderne (grupuri sanitare, vestiare cu dusuri) 

- igiena populaţiei asigurată prin prevederea de dotări corespunzătoare (apă, canalizare, încălzire, etc.);

- igiena populaţiei asigurată prin prevederea spaţiilor de colectare a gunoiului şi deşeurilor, dotate cu puncte de apă pentru curăţenie, si evacuare ritmica catre centrul de colectare al orasului;

- sănătatea oamenilor prin prevederea unor spaţii de cazare tip hostel pentru comercianţi.
Din punct de vedere al peisajului şi al mediului vizula, impactul pozitiv rezultă din demolarea construcţiilor degradate şi construirea unor clădiri şi construcţii moderne, amenajarea platformelor în incintă, refacerea împrejmuirii.
Din punct de vedere al calităţii aerului şi al apei, impactul pozitiv rezultă din eliminarea prafului creat de traficul auto în incinta neamenajată (parţial asfaltată / betonată), de eliminarea infestării solului şi a apelor subterane cu hidraocarburi, proiectul propunând colectarea apelor pluviale de pe platforme şi trecerea acestora prin separator de hidrocarburi şi apoi deversare în reţelele de canalizare orăşeneşti.


Prin oraganizarea parcărilor pentru clienţi în incinta Târgului Râureni se obţine deasemenea un impact pozitiv atât din punct de vedere al mediului vizual, cât şi al poluării sonore a zonei şi al siguranţei în exploatare.
IV. Surse de poluanţi şi instalaţii pentru reţinerea, evacuarea şi dispersia poluanţilor în mediu
1. Protecţia calităţii apelor
Nu există surse de poluare directă a calităţii apelor.

Apa potabilă va fi asigurată prin branşament la reţeaua orăşenească existentă.
2. Protecţia aerului

Centrala termică prevăzută pentru  va fi echipată cu cazane funcţionând cu combustibil solid – peleti produs secundar din procesul tehnologic (fabricati din compost uzat si daca e cazul cu aport de paie ), cu emisii de noxe sub limitele prevăzute de legislaţia în vigoare. CENUSA
3. Protecţia împotriva zgomotului şi vibraţiilor

Zgomotele şi vibraţiile sunt generate de traficul auto în zonă.

Prin organizarea circulaţiilor auto şi a parcărilor în incintă zgomotele generate de manevrele autovehiculelor pentru parcare şi ieşire din parcare se diminuează.


Centrala termică nu este sursă de generare a zgomotelor şi vibraţiilor, aceasta fiind echipată cu pompe montate pe conductă, cu suporţi cu inel de cauciuc.

4. Protecţia împotriva radiaţiilor
Nu există surse de radiaţii.

5. Protecţia solului şi a subsolului
Sursele de poluanţi pentru sol şi subsol o constituie cantitatea de hidrocarburi generată de autovehiculele staţionate în incintă, poluanţi de la gunoi şi deşeuri şi apele uzate menajere rezultate de la grupurile sanitare şi spaţiile de alimentaţie publică.

A fost prevăzută colectarea apelor pluviale din incintă cu rigole închise, trecerea acestora prin separator de hidrocarburi şi apoi deversarea în reţeaua de canalizare Dn 500 mm care traversează incinta.

Pentru colectarea gunoiului şi a deşeurilor a fost prevăzută incintă închisă cu platformă betonată, dotată cu pubele de diverse capacităţi, astfel încât nu se pot scurge în sol substanţe poluante.

Apele uzate menajere de la grupurile sanitare şi de la spaţiile de alimentaţie publică vor fi preluate prin cămine de vizitare şi deversate la reţeaua de canalizare Dn 500 mm care traversează incinta. Pentru alimentaţia publică, chiriaşii vor fi obligaţi să prevadă, după caz, separatoare de grăsimi locale, dimensionate conform tipului de activitate şi după capacitate. Fiecare chiriaş va amenaja spaţiul propriu conform normelor, normativelor şi legislaţiei în vigoare.
6. Protecţia ecosistemelor terestre şi acvatice

Nu este necesară protecţa ecosistemelor terestre şi acvatice.
7. Protecţia aşezărilor umane şi a altor obiective de interes public

Târgul Râureni nu se află în apropierea monumente istorice şi de arhitectură, alte zone asupra cărora există instituit un regim de restricţie, zone de interes tradiţional etc.


Nu sunt necesare lucrări specifice pentru protecţia aşezărilor umane.

8. Gospodărirea deşeurilor generate pe amplasament
Tipurile deşeurilor generate pe amplasament sunt specifice unor etape distincte şi anume:

- Etapa şantierului

- Etapa de exploatare a investiţiei.

(a) Pentru etapa şantierului tipurile de deşeuri sunt:

- deşeuri rezultate din demolări (moloz, metal, sticlă, lemn, cabluri electrice, etc.)

Acestea se vor sorta şi vor fi evacuate în spaţii autorizate destinate colectării şi neutralizării deşeurilor. Constructorul are obligaţia de a încheia contract de prestări servicii cu firme specializate pentru astfel de activităţi.

(b) Pentru etapa de exploatare a investiţiei tipurile de deşeuri: 

- gunoi menajer (deşeuri organice);

- ambalaje (plastic, carton, lemn, hârtie, materiale textile, etc.).

Colectarea deşeurilor se va realiza selectiv, fiind prevăzut spaţiu de colectare închis şi acoperit. Colectarea se va face în pubele de diverse dimensiuni, iar evacuarea de pe amplasament se va face prin contract încheiat de beneficiar cu firme specializate.

9. Gospodărirea substanţelor şi preparatelor chimice periculoase

Nu este cazul. 

Se va interzice comercializarea în incinta Târgului a substanţelor şi preparatelor chimice periculoase.

V. Prevederi pentru monitorizarea mediului
Nu este cazul.

VI. Justificarea încadrării proiectului, după caz, în prevederile altor acte normative naţionale care transpun legislaţia comunitară (IPPC, SEVESO, COV, LCP, Directiva-cadru apă, Directiva-cadru aer, Directiva-cadru a deşeurilor etc.)
Nu este cazul.
VII. Lucrări necesare organizării de şantier

Organizarea de şantier va fi strict în incinta proprietăţii.


Lucrările de construire vor fi realizate etapizat. Se va delimita zona şantierului prin panouri refolosibile şi se vor asigura accese auto în incintă astfel încât să nu fie perturbată activitatea din zona.

Pentru realizarea lucrărilor a fost prevăzută amplasarea în incintă a următoarelor dotări necesare organizării de şantier: barăci pentru birouri, platformă colectare deşeuri, barăci pentru depozitare materiale de construcţii care trebuie ferite de intemperii şi platforme împrejmuite pentru depozitare materiale de construcţii în aer liber.


Grupul sanitar existent va fi menţinut în funcţiune până la darea în funcţiune a grupurilor sanitare pentru personal, acestea fiind utilizate atât de muncitori, cât şi de personalul angajat.


Impactul asupra mediului a lucrărilor de organizare de şantier va fi negativ pe o perioadă scurtă de timp (perioada de execuţie). Organizarea de şantier este uzuală, nu impune măsuri speciale pentru diminuarea efectelor negative.

Sursele de poluanţi în timpul organizării de şantier:

- praful generat de demolări, utilaje şi autovehicule;

- zgomot şi vibraţii generate de autovehicule şi utilaje de construcţii;


Măsuri prevăzute pentru controlul emisiilor de poluanţi în mediu:
- şantierul va avea punct de apă care va asigura atât consumul pentru procesul tehnologic, cât şi consumul generat de nevoia de stropire a zonelor cu potenţial de emisie praf şi consumul pentru spălarea roţilor utilajelor şi a autovehiculelor;

- prin grija constructorului şantierul va fi menţinut în permanenţă umed;

- a fost prevăzută rampă pentru spălarea roţilor utilajelor şi autovehicolelor la ieşirea din şantier;

- deşeurile care pot fi spulberate de curenţii de aer se vor acoperi cu prelate;

- pentru protecţia populaţiei din zonă la zgomote organizarea muncii în şantier va ţine cont de programul de odihnă. Constructorul va obţine un acord din partea vecinilor care pot fi afectaţi privind programul de lucru.
VIII. Lucrări de refacere a amplasamentului la finalizarea investiţiei, în caz de accidente şi/sau la încetarea activităţii, în măsura în care aceste informaţii sunt disponibile

Materialele utilizate în construcţii sunt recuperabile, iar cele din platforme (care sunt preponderente) se pot constitui în material de fundaţii, platforme pietruite, fundaţii de drumuri.

Se estimează că nu sunt posibile poluări accidentale majore.


Terenul se încadrează în categoria de folosinţa curţi-construcţii, iar pentru utilizarea ulterioară nu sunt necesare măsuri speciale.
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